Tytut przedmiotu:

Technologia Produktdw Pochodzenia Roslinnego

Kierunek: Gastronomia i Hotelarstwo
Tryb studiow: niestacjonarne
Stopien studiow:  inzynierskie
Rok studiow: 2
Semestr: zimowy
Wykiady:
Dzien tygodnia: sobota
Godziny: 16.00-17.00
Sala: 1116
Numer wyktadu Data Temat wyktadu
04.10.2025 Podziat zywnosci pochodzenia ro$linnego, podstawowe definicje. Zywno$¢
1 - pochodzenia ro$linnego jako zrédto sktadnikéw odzywcezych i bioaktywnych.
18.10.2025 Charakterystyka substancji antyodzywczych i alergizujacych pochodzenia ro$linnego.
2 T Grzyby jako zrodto sktadnikéw odzywcezych i bioaktywnych.
Technologia przetwarzania ziemniakoéw i innych produktéow skrobiowych (kukurydza,
08.11.2025 tapioka, zboza chlebowe) oraz nasion roslin straczkowych. Otrzymywanie skrobi — ich
3 wiasciwosci i zastosowanie w technologii zywnoS$ci.
22.11.2025 Przetwarzanie wybranych owocow — pozyskiwanie pektyn, ocena ich wiasciwosci,
4 o zastosowanie w Zywno$ci i zywieniu.
Zboza niechlebowe jako zrodlo sktadnikéw odzywczych i1 bioaktywnych. Ocena
06.12.2025 e . .
5 przydatnosci zb6z niechlebowych do przemystowego przetwarzania.
Technologia otrzymywania, herbaty i kawy oraz metody przetwarzania surowcow
20.12.2025 . .
6 zielarskich.
Technologia przetwarzania produktow roslinnych oleistych — otrzymywanie olejow
17.01.2026
7 natywnych.
Cwiczenia - grupa 1
Dzien tygodnia: niedziela
Godziny: 14.00-16.00
Sala: 1083
Dodatkowe uwagi do
Numer ¢wiczen Data Temat ¢wiczen cwiczen
Charakterystyka technologiczno — zywieniowa wybranych produktéw roslinnych o
1 05.10.2025 | wiasciwosciach prozdrowotnych, w tym ziét przyprawowych. fartuch laboratoryjny
Ocena przydatnosci roznych zb6z niechlebowych do przemystowego przetwarzania —
2 19.10.2025 |poréwnanie jakosci mak i kasz ze zb6z niechlebowych fartuch laboratoryjny
Charakterystyka technologiczno — zywieniowa przetworéw z ziemniaka: grysy, kostka,
3 09.11.2025|ptatki, puree fartuch laboratoryjny
Charakterystyka technologiczno — zywieniowa nasion roslin straczkowych i produktow
4 23.11.2025|ich przetworzenia. fartuch laboratoryjny
Zrédta, technologie pozyskiwania i whasciwosci sktadnikow pochodnych czystych:
5 07.12.2025|skrobie, inulina, oligofruktoza. fartuch laboratoryjny
Zrddta, technologie pozyskiwania 1 wlasciwosci sktadnikow pochodnych czystych:
6 21.12.2025|pektyny, hydrokoloidy. fartuch laboratoryjny

18.01.2026

Podsumowanie i zaliczenie ¢wiczen.

fartuch laboratoryjny,

kolokwium korcowe




