Tytut przedmiotu:

Systemy jakosci produkcji zywnosci

Kierunek:

Zywienie Cztowieka i Ocena Zywnosci

Tryb studiow: niestacjonarne
Stopien studiow: magisterskie
Rok studiow: 1
Semestr: letni
Wyktady:
Dzien tygodnia: sobota zj.1, 11, V, Vlix1h
Godziny: 8.15-9.45
Sala: 1070
Numer wyktadu Data Temat wyktadu
WVymagania i wytyczne dla produkcji certyfikowanej zywnosci.
Systemy jakosci produkcji zywnosci KE UE. Zasady produkcji
14.03.2026|certyfikowanych zbdz, warzyw i owocow (AW)
Zasady produkcji certyfikowanego miesa wotowego i
18.04.2026|wieprzowego oraz drobiu (AW)
30.05.2026(Zasady produkcji certyfikowanych ryb i mleka (EGH)
Notyfikacja systemow przez KE UE. Wady i zalety systemoéw
21.06.2026|jakosci. 1 godz. (AW)
Cwiczenia - grupa 1
Dzien tygodnia: sobota w zj.ll, IV, VI w godz. 12-14 w HP7
Godziny: 10.15-11.45
Sala: HP 7
Numer ¢wiczen Data Temat éwiczen Dodatkowe uwagi do ¢wiczen




Wybdr innowacyjnego produktu zdefiniowanego w systemie
jakosci produkcji zywnosci z wyszczegdlnieniem etapéw —

14.03.2026|Standard wykonawczy AW
28.03.2026|Zasady certyfikacji dla produktédw — etap pierwotny AW

Zasady certyfikacji dla produktéw — etap wtérny technologia
18.04.2026|produkcji AW

Zasady certyfikacji dla produktow — etap wtérny technologia
09.05.2026|produkcji — proces pakowania i znakowania AW

Zasady weryfikacji dla poszczegdlnych produktow — etap

pierwotny, technologia produkcji, pakowanie, znakowanie,

badania — standardy weryfikacyjne zewnetrznych jednostek
30.05.2026|oceniajgcych w normie EN PN 17065. EGH

Zasady weryfikacji dla produktéw — etap wtérny technologia
13.06.2026|produkcji AW
27.06.2026|Podsumowanie, dyskusja, wnioski. Obrona projektow. AW




