Tytut przedmiotu:

Analiza sensoryczna

Kierunek: Zywienie Cztowieka i Ocena Zywnosci
Tryb studiow: stacjonarne

Stopien studidw: inzynierskie

Rok studiow: 1

Semestr: letni

Wyktady:

Dzien tygodnia: poniedziatek

Godziny: 13-14

Sala: Aula 2

Numer wyktadu Data Temat wyktadu

Znaczenie analizy sensorycznej we wspotczesnej nauce o zywnosci.

Jakos¢ zywnosci z perspekt konsumenta
02.03.2026 ZyWwnoscl z perspektywy konsu

Znaczenie analizy sensorycznej we wspotczesnej nauce o zywnosci.

09.03.2026 Jakos¢ zywnosci z perspektywy konsumenta cd

Warunki niezbedne do uzyskania doktadnych i powtarzalnych
16.03.2026|wynikéw ocen sensorycznych

Warunki niezbedne do uzyskania doktadnych i powtarzalnych
24.03.2026|wynikéw ocen sensorycznych (cd)

30.03.2026|Testy weryfikujgce wrazliwosc sensoryczng oceniajacych

13.04.2026|Testy weryfikujgce wrazliwosé sensoryczng oceniajgcych cd

Podziat metod sensorycznych uwzglednieniem: celu badan, zadan i
wymagan stawianym oceniajgcym oraz warunkéw ocen
20.04.2026|sensorycznych (metody réznicowe)




27.04.2026

Podziat metod sensorycznych uwzglednieniem: celu badan, zadan i
wymagan stawianym oceniajgcym oraz warunkéw ocen
sensorycznych (metody réznicowe) cd

04.05.2026

Podziat metod sensorycznych uwzglednieniem: celu badan, zadan i
wymagan stawianym oceniajgcym oraz warunkéw ocen
sensorycznych (metody réznicowe) cd

10

11.05.2026

Podziat metod sensorycznych uwzglednieniem: celu badan, zadan i
wymagan stawianym oceniajgcym oraz warunkéw ocen
sensorycznych (metody skalowania)

11

18.05.2026

Podziat metod sensorycznych uwzglednieniem: celu badan, zadan i
wymagan stawianym oceniajgcym oraz warunkéw ocen
sensorycznych (metody skalowania) cd

12

25.05.2026

Bodzce lotne i nielotne jako substancje pobudzajgce wrazenia
zmystowe

13

01.06.2026

Bodzce lotne i nielotne jako substancje pobudzajgce wrazenia
zmystowe cd

14

08.06.2026

Wykorzystywanie zmystéw w ocenie jakosci zywnosci, podstawowe
zasady funkcjonowania ,,aparatu pomiarowego

15

15.06.2026

Postrzeganie i rola zmystéw w konsumpcji. Multisensoryczny odbiér
wrazen

Cwiczenia - grupa 1

Dzien tygodnia:

wtorek

Godziny:

16-18

Sala:

1083

Cwiczenia - grupa 2

Dzien tygodnia:

wtorek

Godziny:

12-14

Sala:

1083

Cwiczenia - grupa 3




Dzien tygodnia:

sroda

Godziny: 12-14
Sala: 1083
Numer ¢éwiczen Data Temat ¢wiczen Dodatkowe uwagi do ¢wiczen

03.03.2026 (gr.
04.03.2026 (gr.

2,1);
3)

Badanie wrazliwosci sensorycznej cz. I; (testy zapachowe, smakowe)

fartuch

10.03.2026 (gr.
11.03.2026 (gr-

2,1);
3)

Badanie wrazliwosci sensorycznej cz. I; (testy zapachowe, smakowe)
cd

fartuch

17.03.2026 (gr-
18.03.2026 (gr.

2,1);
3)

Badanie wrazliwosci sensorycznej cz. Il, Wybrane metody okreslania
wartosci progowych

fartuch

24.03.2026 (gr.
25.03.2026 (gr.

2,1);
3)

Badanie wrazliwosci sensorycznej cz. Il, Wybrane metody okreslania
wartosci progowych cd

fartuch

31.03.2026 (gr.
01.04.2026 (gr.

2,1);
3)

Zdolnos¢ dyskryminacji réznic w roztworach wodnych i produktach.
Metody sensoryczne i ich praktyczne wykorzystanie w ocenie jakosci
sensorycznej (metoda szeregowania, wielokrotnych poréwnan, duo-
trio, parzysta)

fartuch

14.04.2026 (gr.
15.04.2026 (gr.

2,1);
3)

Zdolnos$¢ dyskryminacji roznic w roztworach wodnych i produktach.
Metody sensoryczne i ich praktyczne wykorzystanie w ocenie jakosci
sensorycznej (metoda szeregowania, wielokrotnych poréwnan, duo-
trio, parzysta) cd

fartuch

21.04.2026 (gr.
22.04.2026 (gr.

2,1);
3)

Zdolnos¢ dyskryminacji réznic w roztworach wodnych i produktach.
Wykorzystanie metod skalowania (rézne skale)

fartuch

28.04.2026 (gr.
29.04.2026 (gr.

2,1);
3)

Zdolnos¢ dyskryminacji réznic w roztworach wodnych i produktach.
Wykorzystanie metod skalowania (rézne skale) cd

fartuch




Ocena jakosci produktow z zastosowaniem metody dwa z pieciu

05.05.2026 (gr. 2, 1); |oraz metody skalowania (skala bipolarna i 9-cio stopniowa skala
9(06.05.2026 (gr. 3) hedoniczna) fartuch

Ocena jakosci produktow z zastosowaniem metody dwa z pieciu

12.05.2026 (gr. 2, 1); |oraz metody skalowania (skala bipolarna i 9-cio stopniowa skala
10]13.05.2026 (gr. 3) hedoniczna) cd fartuch

Wykrywanie réznic pomiedzy produktami w atrybutach (metoda

19.05.2026 (gr. 2, 1); tréjkatowa, metoda witlelol.«otrjy.ch standardéw), ocena produktow

11/20.05.2026 (gr. 3) pod wzgledem atrybutéw jakosciowych fartuch

26.05.2026 (gr.

2,1);

Prosta metoda opisowa w ocenie produktdw,
okreslenie emocji, poréwnanie metod pod wzgledem réznicowania,

12]27.05.2026 (gr. 3) oceny w stosunku do standardu (metody skalowania) fartuch
Zdolnos$¢ dyskryminacji roznic w produktach/przyprawach (metoda
skalowania) identyfikacja cech jakosciowych z uwzglednieniem
02.06.2026 (gr. 2, 1); |skojarzen/pamieci
13]03.06.2026 (gr. 3) fartuch
Zdolnos¢ réznicowania tekstury produktow, rozpoznawanie jakosci
09.06.2026 (gr. 2, 1); |przypraw, oceny jakosci zapachu (metody skalowania)
14|10.06.2026 (gr. 3) fartuch

15

16.06.2026 (gr.
17.06.2026 (gr.

2,1);
3)

Metodyka rozwigzania problemu badawczego




