Tytut przedmiotu:

Kuchnie europejskie

Kierunek: Gastronomia i Hotelarstwo
Tryb studiow: stacjonarne
Stopien studidw: inzynierskie
Rok studiow:
Semestr: letni
Wyktady:
Dzien tygodnia: czwartek (tye.2,3,6,7,10,12,14, tydz.15x1h)
Godziny: 13-15
Sala: Aula 2
Numer wyktadu Data Temat wyktadu
12.03.26 (2 h
'( , ) Uwarunkowania rozwoju kuchni europejskiej
2 tydzien

19.03.26 (2h)

Specyfika surowcowa i technologiczna kuchni europejskich,

3 tydzien podobienstwa i réznice
9.04.26 (2 h) |Specyfika technologiczna wybranych kuchni
6 tydzien Srédziemnomorskiej (grecka, wtoska, hiszparska)

16.04.26 (2h)

7 tydzien Specyfika technologiczna kuchni czeskiej i stowackiej
7.05.26 (2 h) [Specyfika technologiczna wybranych kuchni europejskich
10 tydzien  [(kuchnia francuska, belgijska)

21.05.26 (2h)
12 tydzien

Specyfika technologiczna kuchni ukrainskiej, litewskiej,
biatoruskiej i rosyjskiej

11.06.26 (2h)
14 tydzien

Specyfika technologiczna wybranych kuchni europejskich
(kuchnia niemiecka, austriacka)

18.06.26 (1h)
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15 tydzien
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Cwiczenia - grupa 2

Dzien tygodnia:

poniedziatek

Godziny: 9-12
Sala: 71
Numer ¢éwiczen Data Temat ¢wiczen Dodatkowe uwagi do ¢éwiczen
02.03.2026 Specyf?czne technologie wybranych kuchni europejskiej
1 zakaski [ fartuch]
09.03.2026 |Technologi t ia dan kuchni wioskiej
5 echnologia przygotowania dan kuchni wtoskiej [ fartuch]
16.03.2026 Specyficzne technologie wybranych kuchni europejskiej
3 zZupy [ fartuch]
23.03.2026 [Technologi t ia dan kuchni f kiej
A echnologia przygotowania dan kuchni francuskiej [ fartuch]
30.03.2026 Zpe(.:yfic;ne techl?ologie wybranych kuchni europejskiej —
ania jednogarnkowe
5 J & [ fartuch]
13.04.2026 ([Technologi t ia dan kuchni kiej
6 echnologia przygotowania dan kuchni greckiej [ fartuch]
20.04.2026 Spe'cyflczne technologie wybranych kuchni europejskiej —II
7 dania [ fartuch]
27.04.2026 Specyflczne technologie wybranych kuchni europejskiej —
8 ciasta i desery [ fartuch]
04.05.2026 |Technologi t ia dan kuchni hi Askiej
9 echnologia przygotowania dan kuchni hiszpanskiej [ fartuch]
10 11.05.2026 |Technologia przygotowania dan kuchni wegierskiej [ fartuch]
18.05.2026 Tfechnolo.gl.a F?rzygot.oyvama dan kuchni ukrainskiej,
11 biatoruskiej, litewskiej [ fartuch]
12 25.05.2026 |Technologia przygotowania dan kuchni czeskiej i stowackiej [ fartuch]




Specyficzne technologie wybranych kuchni europejskiej —

01.06.2026
13 napoje [ fartuch]
08.06.2026 |Technologi t ia dan kuchni niemieckiej
14 echnologia przygotowania dan kuchni niemieckiej [ fartuch]
15.06.2026 Techno.log.ia przygotowania dan pozostatych krajow
15 europejskich [ fartuch]
Cwiczenia - grupa 1
Dzien tygodnia: piatek
Godziny: 8-11
Sala: 71
Numer ¢éwiczen Data Temat ¢wiczen Dodatkowe uwagi do ¢éwiczen
06.03.2026 Specyf?czne technologie wybranych kuchni europejskiej
1 zakaski [ fartuch]
13.03.2026 |Technologia przygotowania dan kuchni wtoskiej
2 613 przygotowan SRS [ fartuch]
50.03.2026 Specyficzne technologie wybranych kuchni europejskiej
3 zZupy [ fartuch]
4 27.03.2026 |Technologia przygotowania dan kuchni francuskiej [ fartuch]
3.04.wolne [Specyficzne technologie wybranych kuchni europejskiej —
5 10.04.26 dania jednogarnkowe [ fartuch]
6 17.04.2026 |Technologia przygotowania dan kuchni greckiej [ fartuch]
24.04.2026 Sperflczne technologie wybranych kuchni europejskiej —lI
dania [ fartuch]
1.05.wolne [Specyficzne technologie wybranych kuchni europejskiej —
8| do odrobienia |ciasta i desery [ fartuch]

08.05.2026

Technologia przygotowania dan kuchni hiszpanskiej

[ fartuch]




15.05.2026 |Technologi t ia dan kuchni ierskiej
10 echnologia przygotowania dan kuchni wegierskiej [ fartuch]
29 05.2026 Tfechnolo.glfa p.rzygot.oyvanla dan kuchni ukrainskiej,
11 biatoruskiej, litewskiej [ fartuch]
12 29.05.2026 [Technologia przygotowania dan kuchni czeskiej i stowackiej [ fartuch]
05.06.2026 Spechiczne technologie wybranych kuchni europejskiej —
13 napoje [ fartuch]
12.06.2026 |Technologi t ia dan kuchni niemieckiej
14 echnologia przygotowania dan kuchni niemieckiej [ fartuch]
19.06.2026 Techno.log.ia przygotowania dan pozostatych krajow
15 europejskich [ fartuch]
Cwiczenia - grupa 3
Dzien tygodnia: piatek
Godziny: 11-14
Sala: 71
Numer ¢éwiczen Data Temat ¢wiczen Dodatkowe uwagi do ¢éwiczen
06.03.2026 Specyf?czne technologie wybranych kuchni europejskiej
1 zakaski [ fartuch]
13.03.2026 |Technologia przygotowania dan kuchni wtoskiej
> c gia przygotowani uchni wtoskiej [ fartuch]
50.03.2026 Specyficzne technologie wybranych kuchni europejskiej
3 zZupy [ fartuch]
4 27.03.2026 |Technologia przygotowania dan kuchni francuskiej [ fartuch]
3.04.wolne |Specyficzne technologie wybranych kuchni europejskiej —
c 10.04.26 dania jednogarnkowe [ fartuch]
6 17.04.2026 |Technologia przygotowania dan kuchni greckiej [ fartuch]




Specyficzne technologie wybranych kuchni europejskiej —ll

24.04.2026
7 dania [ fartuch]
1.05.wolne |Specyficzne technologie wybranych kuchni europejskiej —
8| do odrobienia |ciasta i desery [ fartuch]
08.05.2026 |Technologia przygotowania dan kuchni hiszpanskiej
9 [ fartuch]
15.05.2026 |[Technologia przygotowania dan kuchni wegierskiej
10 [ fartuch]
29 05.2026 fechnologlfa p.rzygot.oyvanla dan kuchni ukrainskiej,
11 biatoruskiej, litewskiej [ fartuch]
29.05.2026 |Technologia przygotowania dan kuchni czeskiej i stowackiej
12 [ fartuch]
05.06.2026 Spechiczne technologie wybranych kuchni europejskiej —
13 napoje [ fartuch]
12.06.2026 |Technologia przygotowania dan kuchni niemieckiej
14 [ fartuch]
Technologi - p —
19.06.2026 ec no.og.|a przygotowania dan pozostatych krajow
15 europejskich [ fartuch]




