Tytut przedmiotu:

Zréwnowazony rozwoj w sektorze ustug

Kierunek:

Gastronomia i Hotelarstwo

Tryb studiow: stacjonarne
Stopien studidw: inzynierskie
Rok studiow: 2
Semestr: letni
Wyktady:
Dzien tygodnia: poniedziatek
Godziny: 13-14
Sala: 1094
Numer wyktadu Data Temat wykfadu
1 02.03.2026 o . . .
Potrzeba dziatan na rzecz zréwnowazonego rozwoju sektora ustug
2 09.03.2026 . . . L . .
3 16.03.2076 gastron.omlcznych i hotelarsklch w kon‘Fek.sue glf)t.)alnych wyzwan
i EELTE srodowiskowych zwigzanych z produkcjg zywnosci.
Rozwdj sektora ustug gastronomicznych i hotelarskich uwzgledniajacy
5 30.03.2026 e . ., , . . s
mozliwosci i potrzeby ograniczenia sladu srodowiskowego zywnosci (Slad
wodny, slad weglowy, uzytkowanie lgdéw).
6 13.04.2026
7 20.04.2026|Innowacyjne zrédta surowcoéw dla miejskiej gastronomii w dobie
8 27.04.2026|globalnego trendu urbanizacji.
9 04.05.2026|Marnotrawstwo zywnosci w gastronomii — skala, przyczyny z
10 11.05.2026|uwzglednieniem etapéw produkcji i systemu obstugi.
11 18.05.2026|Marnotrawstwo zywnosci w gastronomii — sposoby ograniczenia z
12 25.05.2026|uwzglednieniem wszystkich etapow produkcji i systemu obstugi.
L3 QEG2028 Organizacja zaktadu gastronomicznego z uwzglednieniem zasad
14 08.06.2026|zréwnowazonego rozwoju — gospodarowanie odpadami, opakowania.
Organizacja zaktadu gastronomicznego z uwzglednieniem zasad
15 15.06.2026|zréownowazonego rozwoju — zrdwnowazone gospodarowanie energia

elektryczng i woda.




Cwiczenia - grupy 1i 2

Dzien tygodnia:

poniedziatek

Godziny:

10-12 (s. 2073), 14-16 (s. 1094)

Numer ¢wiczen Data Temat ¢éwiczen Dodatkowe uwagi do ¢wiczen
1 02.03.2026 Cele Z,réwnowaionego Rozwoju (UN Sustainable Development Goals) a
rozwoj sektora ustug.
5 09.03.2026 Stopa ekologiczna jako miara wptywu sektora ustug na sSrodowisko
naturalne.
3 16.03.2026|Jak ,zrownowazy¢” potrawy?
4 23.03.2026|Zréwnowazone menu lokalu gastronomicznego.
5 30.03.2026|Prezentacje nt. zrdwnowazonego menu i potraw.
6 13.04.2026|Tworzenie i analiza Rich Picture systemu zywnosciowego dot. wybranej
placowki gastronomicznej, proponowanie rozwigzan zgodnych z Celami
7 20.04.2026 Zréwnowazonego Rozwoju.
8 27.04.2026|Prezentacje studentdow.
. . . . . . Wasze ¢wiczenia byty w naszym
Opracowanie zatozen do projektu (¢wiczenia 6-8) dt. rodzaju, masy ) . .
) . . pierwotnym planie zaplanowane jako
9 04.05.2026|surowcow wykorzystywanych w zaktadzie gastronomicznym, menu, L
okreslenie diagramu przeptywu surowca DA AT RO B TS e L
8 U ' tematdéw tak, zeby byto 7x2h
Gospodarka materiatami opakowaniowymi (opakowania jednostkowe,
10 11.05.2026 zbiorcze', tran?sportowej)n— rodzaj,'masa, bilans, zagospodarowani’e.
Ustalenie poziomu emisji CO2 zwigzanego z transportem odpadéw
opakowaniowych.
11 18.05.2026 Opracoyvame narzed?l do ograniczania marnotrawstwa zywnosci w
zakfadzie gastronomicznym.
Opracowanie wytycznych dla wybranego hotelu, z uwzglednieniem
12 25.05.2026|wszystkich jego obszaréw, uwzgledniajgcych aspekty zrownowazonego

rozwoju.




13 01.06.2026|Prezentacje projektéw studenckich, dyskusja, podsumowanie ¢éwiczen.
14 08.06.2026|?
15 15.06.2026|?




