
Tytuł przedmiotu: Kuchnia europejska 

Kierunek: Gastronomia i Hotelarstwo

Tryb studiów: niestacjonarne

Stopień studiów: inżynierskie

Rok studiów: 3

Semestr: letni 

Wykłady:

Dzień tygodnia: niedziela

Godziny: 11-13

Sala: 2073

Numer wykładu Data Temat wykładu

1

26.04.26 (1h)

(g.12.00-12.45)

IV zjazd

Uwarunkowania powstania kuchni europejskiej.

Specyfika technologiczna wybranych kuchni

europejskich, podobieństwa i różnice

2

17.05.26 (2h)

(g.11.15-12.45)

V zjazd

Specyfika technologiczna wybranych kuchni europejskich 

(kuchnia środkowo-europejska, kuchnia południowej 

Europy), podobieństwa i różnice

3

7.06.26 (2h)

(g.11.15-12.45)

VI zjazd

Specyfika technologiczna wybranych kuchni europejskich

(Kuchnia Wschodniej Europy, Kuchnia Północnej Europy),

podobieństwa i różnice

4

21.06.26 (2h)

(g.11.15-12.45)

VII zjazd

Specyfika technologiczna wybranych kuchni europejskich 

(Kuchnia Europy Zachodniej), podobieństwa i różnice

Ćwiczenia - grupa 1

Dzień tygodnia: sobota

Godziny: 15-18

Sala: 71



Numer ćwiczeń Data Temat ćwiczeń Dodatkowe uwagi do ćwiczeń 

1 07.03.2026 Specyfika kuchni francuskiej [  fartuch, nakrycie głowy]

2 21.03.2026 Specyfika kuchni włoskiej [  fartuch, nakrycie głowy]

3
11.04.2026

Specyfika kuchni Europy Wschodniej (białoruska, 

litewska, ukraińska, rosyjska) [  fartuch, nakrycie głowy]

4 25.04.2026 Specyfika kuchni czeskiej i słowackiej  [  fartuch, nakrycie głowy]

5 16.05.2026 Specyfika kuchni hiszpańskiej [  fartuch, nakrycie głowy]

6 06.06.2026 Specyfika kuchni niemieckiej i austriackiej [  fartuch, nakrycie głowy]

7 20.06.2026 Specyfika kuchni węgierskiej [  fartuch, nakrycie głowy]


