Tytut przedmiotu:

Trendy w technologii Zywnosci

Kierunek:

Zywienie Cztowieka i Ocena Zywnosci

Tryb studiow:

niestacjonarne

Stopien studiow:
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Rok studiow: 1
Semestr: zZimowy
Wykiady:
Dzien tygodnia: niedziela
Godziny: 11.00-12.00
Sala: 2073
Numer wyktadu Data Temat wyktadu
12.10.2025|Wspodtczesne trendy w produkcji zywnosci
Analizator barwy, zapachu i smaku (e-oko, e-
nos i e-jezyk) — zastosowanie w analizie
jakosci zywnosci, zastosowanie
elektronicznego nosa w weryfikacji jakosci
zywnosci, powtarzalnosci sktadu i warunkow
technologicznych oraz detekcji zmian
26.10.2025|jakosciowych i zafatszowan
Wykorzystanie w technologii zywnosci
16.11.2025(roslinnych produktéw odpadowych
Projektowanie zywnosci funkcjonalnej
30.11.2025|zmniejszajgcej ryzyko choréb cywilizacyjnych
Trendy i wyzwania w zakresie poprawy
wartosci odzywczej produktéw
14.12.2025|zywnosciowych
11.01.2026|Alternatywne Zrddta biatka - owady
25.01.2026|Alternatywy dla produkcji zwierzecej

Cwiczenia - grupa 1




Dzien tygodnia: niedziela
Godziny: 12.00-14.00
Sala: 1078
Numer ¢wiczen Data Temat éwiczen Dodatkowe uwagi do ¢wiczen
Trendy w branzy lodziarskiej - produkcja oraz
analiza wtasciwosci lodéw na bazie
12.10.2025|produktéw roslinnych kolokwium, fartuch
Omowienie budowy analizatora barwy i
26.10.2025]zapachu oraz analiza uzyskanych wynikéw kolokwium, fartuch
Projektowanie zywnosci z wykorzystaniem
16.11.2025|produktéw odpadowych kolokwium, fartuch
Trendy w przemysle piekarskim —
projektowanie bezglutenowego pieczywa o
30.11.2025|wysokiej wartosci odzywczej cz.1 kolokwium, fartuch
Trendy w przemysle piekarskim —
projektowanie bezglutenowego pieczywa o
14.12.2025|wysokiej wartosci odzywczej cz.2 kolokwium, fartuch
Projektowanie produktéw zywnosciowych z
zastosowaniem aktualnych trendéw w
11.01.2026|produkcji zywnosci fartuch
Projektowanie produktéw zywnosciowych z
zastosowaniem aktualnych trendow w
25.01.2026|produkcji zywnosci fartuch




