Tytut przedmiotu:

Wyposazenie zaktaddw zywienia

Kierunek:

Zywienie Cztowieka i Ocena Zywnosci

Tryb studiow: stacjonarne
Stopien studiow: inzynierskie
Rok studiow: 2
Semestr: zZimowy
Wykiady:
Dzien tygodnia: poniedziatek
Godziny: 13.00-14.00
Sala: A2
Numer wyktadu Data Temat wyktadu
Podziat i klasyfikacja zaktadéw gastronomicznych, obrébka wstepna surowcéw
1 06.10.2025|roslinnych i zwierzecych
Maszyny do obierania i rozdrabniania, obrébka wstepna warzyw, owocéw,
2 13.10.2025|miesa
Urzadzenia do smazenia - grille, ptyty, aparaty smazalnicze, patelnie,
3 20.10.2025|(frytkownice
Obrdbka termiczna zywnosci, podziat aparatury do obrdbki cieplnej, budowa i
4 27.10.2025|zasada dziatania kottéw warzelnych i streamerdéw
Rozwigzania konstrukcyjne oraz zastosowanie trzonédw kuchennych, piece i
03.11.2025|piekarniki z konwekcja swobodng i wymuszonag
6 10.11.2025|Maszyny i urzadzenia do mycia i wyparzania naczyn
7 17.11.2025|Automaty formujgce zywnos¢ — produkty jednorodne, dwurodne i wielorodne
Urzadzenia chtodnicze bez i z wymuszonym obiegiem powietrza w komorze,
8 24.11.2025|stoty, szafy, komory chtodnicze oraz mroznicze
9 01.12.2025|Urzadzenie chtodnicze magazynowe, technologiczne i ekspozycyjne
10 08.12.2025|Maszyny do napowietrzania i wyrabiania mas




Czynniki wptywajgce na efektywnos¢ procesu mycia naczyn, maszyny o

11 15.12.2025|dziataniu ciggtym i okresowym
Wykorzystanie podczerwieni oraz fal mikrofalowych do obrébki cieplnej
12 05.01.2026|zywnosci cz. 1
Wykorzystanie podczerwieni oraz fal mikrofalowych do obrébki cieplnej
13 12.01.2026|zywnosci cz. 2
14 19.01.2026|Urzadzenia do restytucji i transportu zywnosci
15 26.01.2026|Urzadzenia i sprzet do sporzadzania i dystrybucji napojow gorgcych i zimnych
Cwiczenia - grupa 1
Dzien tygodnia: piatek
Godziny: 8.00-11.00
Sala: HPO7
Numer ¢éwiczen Data Temat ¢wiczen Dodatkowe uwagi do ¢éwiczen
Podstawy techniki - schematy kinematyczne maszyn i urzadzen
1 03.10.2025|gastronomicznych; schematy ideowe maszyn i urzgdzen gastronomicznych papier milimetrowy
Obrébka mechaniczna usuwanie czesci niejadalnych z ziemniakow i
warzyw/Rozdrabnianie ziemniakdw i warzyw ze szczegélnym uwzglednieniem
2 10.10.2025[wtasnosci rozdrobnionego surowca wejsciowka, fartuch
Obrdébka mechaniczna usuwanie czesci niejadalnych z ziemniakow i
warzyw/Rozdrabnianie ziemniakéw i warzyw ze szczegdlnym uwzglednieniem
3 17.10.2025|wtasnosci rozdrobnionego surowca wejsciowka, fartuch
Obrdbka cieplna urzadzenia do smazenia w ttuszczu patelnie, frytkownica,
frytkownica cisnieniowa/Obrdbka cieplna - urzgdzenia do smazenia
4 24.10.2025|bezttuszczowego grill zeliwny, grill ceramiczny, grill na lawie wejsciowka, fartuch




07.11.2025

Obrdbka cieplna urzadzenia do smazenia w ttuszczu patelnie, frytkownica,
frytkownica cisnieniowa/Obrdbka cieplna - urzgdzenia do smazenia
bezttuszczowego grill zeliwny, grill ceramiczny, grill na lawie

wejsciowka, fartuch

14.11.2025

Obradbka cieplna - zastosowanie nowych typdw urzadzen grzewczych na
przyktadzie pieca konwekcyjno-parowego, pieca do pizzy/Obrdébka cieplna -
metody ogrzewania produktédw spozywczych na przyktadzie trzonéw
grzewczych indukcyjnego, ceramicznych, gazowego i zeliwnego, steamer —
urzadzenie do gotowania w srodowisku podwyzszonego cisnienia

wejsciowka, fartuch

21.11.2025

Obrdébka cieplna - zastosowanie nowych typéw urzadzen grzewczych na
przyktadzie pieca konwekcyjno-parowego, pieca do pizzy/Obrdbka cieplna -
metody ogrzewania produktdw spozywczych na przyktadzie trzonéw
grzewczych indukcyjnego, ceramicznych, gazowego i zeliwnego, steamer —
urzadzenie do gotowania w srodowisku podwyzszonego cisnienia

wejsciowka, fartuch

28.11.2025

Proces formowania produktdw spozywczych, automat formujacy rheon,
dzielarko zaokraglarka/Urzgdzenia do obrébki chtodniczej zywnosci

wejsciowka, fartuch

05.12.2025

Proces formowania produktdw spozywczych, automat formujacy rheon,
dzielarko zaokraglarka/Urzgdzenia do obrébki chtodniczej zywnosci

wejsciowka, fartuch

10

12.12.2025

Maszyny do obrdbki wstepnej brudnej i czystej surowcéw, grzewcze do
smazenia w ttuszczu i bezttuszczowego, trzony, piece i steamer, prezentacja
podsumowujgca ¢éw. 2-7, kolokwium 1

prezentacja, kolokwium

11

19.12.2025

Wentylacja mechaniczna w zaktadach gastronomicznych

12

09.01.2026

Maszyny i urzgdzenia do mycia naczyn i sprzet oraz srodki do utrzymania
czystosci/Grzejnictwo mikrofalowe kuchnie mikrofalowe i piec mikrofalowy

wejsciowka, fartuch




13

16.01.2026

Maszyny i urzagdzenia do mycia naczyn i sprzet oraz srodki do utrzymania
czystosci/Grzejnictwo mikrofalowe kuchnie mikrofalowe i piec mikrofalowy

wejsciowka, fartuch

14

23.01.2026

Organizacja zaplecza zaktadu gastronomicznego, uktad funkcjonalny zaktadu
gastronomicznego

15

30.01.2026

Wykorzystanie mikrofal w procesie ogrzewania zywnosci, proces formowania
produktdw spozywczych, zapewnienie stanu higienicznego naczyn w
gastronomii, zastosowanie urzadzen chtodniczych w gastronomii, prezentacja
podsumowujgca ¢w. 8, 9, 12, 13, kolokwium 2

prezentacja, kolokwium

Cwiczenia - grupa 2

Dzien tygodnia: czwartek
Godziny: 12.00-15.00
Sala: HPO7
Numer ¢éwiczen Data Temat ¢wiczen Dodatkowe uwagi do ¢wiczen
Podstawy techniki - schematy kinematyczne maszyn i urzadzen
1 02.10.2025|gastronomicznych; schematy ideowe maszyn i urzagdzen gastronomicznych papier milimetrowy
Obrébka mechaniczna usuwanie czesci niejadalnych z ziemniakow i
warzyw/Rozdrabnianie ziemniakdw i warzyw ze szczegélnym uwzglednieniem
2 09.10.2025|wtasnosci rozdrobnionego surowca wejsciowka, fartuch
Obrébka mechaniczna usuwanie czesci niejadalnych z ziemniakow i
warzyw/Rozdrabnianie ziemniakéw i warzyw ze szczegdlnym uwzglednieniem
3 16.10.2025 [wtasnosci rozdrobnionego surowca wejsciowka, fartuch
Obrdbka cieplna urzadzenia do smazenia w ttuszczu patelnie, frytkownica,
frytkownica cisnieniowa/Obrdbka cieplna - urzgdzenia do smazenia
4 23.10.2025|bezttuszczowego grill zeliwny, grill ceramiczny, grill na lawie wejsciowka, fartuch
Obrdbka cieplna urzadzenia do smazenia w ttuszczu patelnie, frytkownica,
frytkownica cisnieniowa/Obrébka cieplna - urzgdzenia do smazenia
5 30.10.2025|bezttuszczowego grill zeliwny, grill ceramiczny, grill na lawie wejsciowka, fartuch




06.11.2025

Obrdbka cieplna - zastosowanie nowych typéw urzgdzen grzewczych na
przyktadzie pieca konwekcyjno-parowego, pieca do pizzy/Obrodbka cieplna -
metody ogrzewania produktdw spozywczych na przyktadzie trzondéw
grzewczych indukcyjnego, ceramicznych, gazowego i zeliwnego, steamer —
urzadzenie do gotowania w srodowisku podwyzszonego cisnienia

wejsciowka, fartuch

13.11.2025

Obradbka cieplna - zastosowanie nowych typdw urzadzen grzewczych na
przyktadzie pieca konwekcyjno-parowego, pieca do pizzy/Obrdébka cieplna -
metody ogrzewania produktédw spozywczych na przyktadzie trzonéw
grzewczych indukcyjnego, ceramicznych, gazowego i zeliwnego, steamer —
urzadzenie do gotowania w srodowisku podwyzszonego cisnienia

wejsciowka, fartuch

20.11.2025

Proces formowania produktdw spozywczych, automat formujacy rheon,
dzielarko zaokraglarka/Urzadzenia do obrdbki chtodniczej zywnosci

wejsciowka, fartuch

27.11.2025

Proces formowania produktdw spozywczych, automat formujacy rheon,
dzielarko zaokraglarka/Urzadzenia do obrdbki chtodniczej zywnosci

wejsciowka, fartuch

10

04.12.2025

Maszyny do obrdbki wstepnej brudnej i czystej surowcow, grzewcze do
smazenia w tluszczu i bezttuszczowego, trzony, piece i steamer, prezentacja
podsumowujgca ¢w. 2-7, kolokwium 1

prezentacja, kolokwium

11

11.12.2025

Wentylacja mechaniczna w zaktadach gastronomicznych

12

18.12.2025

Maszyny i urzadzenia do mycia naczyn i sprzet oraz srodki do utrzymania
czystosci/Grzejnictwo mikrofalowe kuchnie mikrofalowe i piec mikrofalowy

wejsciowka, fartuch

13

08.01.2026

Maszyny i urzgdzenia do mycia naczyn i sprzet oraz srodki do utrzymania
czystosci/Grzejnictwo mikrofalowe kuchnie mikrofalowe i piec mikrofalowy

wejsciowka, fartuch

14

15.01.2026

Organizacja zaplecza zaktadu gastronomicznego, uktad funkcjonalny zaktadu
gastronomicznego

15

22.01.2026

Wykorzystanie mikrofal w procesie ogrzewania zywnosci, proces formowania
produktow spozywczych, zapewnienie stanu higienicznego naczyn w
gastronomii, zastosowanie urzadzen chtodniczych w gastronomii, prezentacja
podsumowujgca ¢w. 8, 9, 12, 13, kolokwium 2

prezentacja, kolokwium




Cwiczenia - grupa 3

Dzien tygodnia: sroda
Godziny: 15.00-18.00
Sala: HPO7
Numer ¢wiczen Data Temat ¢wiczen Dodatkowe uwagi do éwiczen
Podstawy techniki - schematy kinematyczne maszyn i urzadzen
1 01.10.2025|gastronomicznych; schematy ideowe maszyn i urzgdzen gastronomicznych papier milimetrowy

Obrdébka mechaniczna usuwanie czesci niejadalnych z ziemniakow i
warzyw/Rozdrabnianie ziemniakdw i warzyw ze szczegdlnym uwzglednieniem
2 08.10.2025|wtasnosci rozdrobnionego surowca wejsciowka, fartuch

Obrdébka mechaniczna usuwanie czesci niejadalnych z ziemniakow i
warzyw/Rozdrabnianie ziemniakdw i warzyw ze szczegélnym uwzglednieniem
3 15.10.2025[wtasnosci rozdrobnionego surowca wejsciowka, fartuch

Obrdbka cieplna urzadzenia do smazenia w ttuszczu patelnie, frytkownica,
frytkownica cisnieniowa/Obrdébka cieplna - urzadzenia do smazenia
4 22.10.2025|bezttuszczowego grill zeliwny, grill ceramiczny, grill na lawie wejsciowka, fartuch

Obrdbka cieplna urzadzenia do smazenia w ttuszczu patelnie, frytkownica,
frytkownica cisnieniowa/Obrdbka cieplna - urzgdzenia do smazenia
5 29.10.2025|bezttuszczowego grill zeliwny, grill ceramiczny, grill na lawie wejsciowka, fartuch

Obrdbka cieplna - zastosowanie nowych typéw urzadzen grzewczych na
przyktadzie pieca konwekcyjno-parowego, pieca do pizzy/Obrdbka cieplna -
metody ogrzewania produktdw spozywczych na przyktadzie trzonéw
grzewczych indukcyjnego, ceramicznych, gazowego i zeliwnego, steamer —
6 05.11.2025|urzadzenie do gotowania w sSrodowisku podwyzszonego cisnienia wejsciowka, fartuch

Obrdbka cieplna - zastosowanie nowych typéw urzgdzen grzewczych na
przyktadzie pieca konwekcyjno-parowego, pieca do pizzy/Obrdbka cieplna -
metody ogrzewania produktdw spozywczych na przyktadzie trzondéw
grzewczych indukcyjnego, ceramicznych, gazowego i zeliwnego, steamer —
7 12.11.2025|urzadzenie do gotowania w Srodowisku podwyzszonego cisnienia wejsciowka, fartuch

Proces formowania produktow spozywczych, automat formujacy rheon,
8 19.11.2025|dzielarko zaokraglarka/Urzgdzenia do obrébki chtodniczej zywnosci wejsciowka, fartuch




26.11.2025

Proces formowania produktédw spozywczych, automat formujacy rheon,
dzielarko zaokraglarka/Urzadzenia do obrébki chtodniczej zywnosci

wejsciowka, fartuch

10

03.12.2025

Maszyny do obrdbki wstepnej brudnej i czystej surowcéw, grzewcze do
smazenia w ttuszczu i bezttuszczowego, trzony, piece i steamer, prezentacja
podsumowujgca ¢w. 2-7, kolokwium 1

prezentacja, kolokwium

11

10.12.2025

Wentylacja mechaniczna w zaktadach gastronomicznych

12

17.12.2025

Maszyny i urzadzenia do mycia naczyn i sprzet oraz srodki do utrzymania
czystosci/Grzejnictwo mikrofalowe kuchnie mikrofalowe i piec mikrofalowy

wejsciowka, fartuch

13

07.01.2026

Maszyny i urzgdzenia do mycia naczyn i sprzet oraz srodki do utrzymania
czystosci/Grzejnictwo mikrofalowe kuchnie mikrofalowe i piec mikrofalowy

wejsciowka, fartuch

14

14.01.2026

Organizacja zaplecza zaktadu gastronomicznego, uktad funkcjonalny zaktadu
gastronomicznego

15

21.01.2026

Wykorzystanie mikrofal w procesie ogrzewania zywnosci, proces formowania
produktow spozywczych, zapewnienie stanu higienicznego naczyn w
gastronomii, zastosowanie urzadzen chtodniczych w gastronomii, prezentacja
podsumowujgca ¢w. 8, 9, 12, 13, kolokwium 2

prezentacja, kolokwium

Cwiczenia - grupa 4

Dzien tygodnia:

pigtek

Godziny:

11.00-14.00

Sala:

HPO7

Numer ¢wiczen

Data

Temat ¢wiczen

Dodatkowe uwagi do ¢wiczen

03.10.2025

Podstawy techniki - schematy kinematyczne maszyn i urzadzen
gastronomicznych; schematy ideowe maszyn i urzgdzen gastronomicznych

papier milimetrowy

10.10.2025

Obrdébka mechaniczna usuwanie czesci niejadalnych z ziemniakow i
warzyw/Rozdrabnianie ziemniakéw i warzyw ze szczegdlnym uwzglednieniem
wtasnosci rozdrobnionego surowca

wejsciowka, fartuch




17.10.2025

Obrébka mechaniczna usuwanie czesci niejadalnych z ziemniakow i

warzyw/Rozdrabnianie ziemniakdw i warzyw ze szczegélnym uwzglednieniem

wtasnosci rozdrobnionego surowca

wejsciowka, fartuch

24.10.2025

Obrdbka cieplna urzadzenia do smazenia w ttuszczu patelnie, frytkownica,
frytkownica cisnieniowa/Obrdbka cieplna - urzgdzenia do smazenia
bezttuszczowego grill zeliwny, grill ceramiczny, grill na lawie

wejsciowka, fartuch

07.11.2025

Obrdbka cieplna urzadzenia do smazenia w ttuszczu patelnie, frytkownica,
frytkownica cisnieniowa/Obrdbka cieplna - urzagdzenia do smazenia
bezttuszczowego grill zeliwny, grill ceramiczny, grill na lawie

wejsciowka, fartuch

14.11.2025

Obrdbka cieplna - zastosowanie nowych typdw urzadzen grzewczych na
przyktadzie pieca konwekcyjno-parowego, pieca do pizzy/Obroébka cieplna -
metody ogrzewania produktdw spozywczych na przyktadzie trzonéw
grzewczych indukcyjnego, ceramicznych, gazowego i zeliwnego, steamer —
urzadzenie do gotowania w srodowisku podwyzszonego cisnienia

wejsciowka, fartuch

21.11.2025

Obrdébka cieplna - zastosowanie nowych typéw urzadzen grzewczych na
przyktadzie pieca konwekcyjno-parowego, pieca do pizzy/Obrdbka cieplna -
metody ogrzewania produktdw spozywczych na przyktadzie trzonéw
grzewczych indukcyjnego, ceramicznych, gazowego i zeliwnego, steamer —
urzadzenie do gotowania w srodowisku podwyzszonego cisnienia

wejsciowka, fartuch

28.11.2025

Proces formowania produktdw spozywczych, automat formujacy rheon,
dzielarko zaokraglarka/Urzadzenia do obrébki chtodniczej zywnosci

wejsciowka, fartuch

05.12.2025

Proces formowania produktdw spozywczych, automat formujacy rheon,
dzielarko zaokraglarka/Urzadzenia do obrébki chtodniczej zywnosci

wejsciowka, fartuch

10

12.12.2025

Maszyny do obrdbki wstepnej brudnej i czystej surowcéw, grzewcze do
smazenia w ttuszczu i bezttuszczowego, trzony, piece i steamer, prezentacja
podsumowujgca ¢éw. 2-7, kolokwium 1

prezentacja, kolokwium

11

19.12.2025

Wentylacja mechaniczna w zaktadach gastronomicznych

12

09.01.2026

Maszyny i urzgdzenia do mycia naczyn i sprzet oraz srodki do utrzymania
czystosci/Grzejnictwo mikrofalowe kuchnie mikrofalowe i piec mikrofalowy

wejsciowka, fartuch

13

16.01.2026

Maszyny i urzagdzenia do mycia naczyn i sprzet oraz srodki do utrzymania
czystosci/Grzejnictwo mikrofalowe kuchnie mikrofalowe i piec mikrofalowy

wejsciowka, fartuch




Organizacja zaplecza zaktadu gastronomicznego, uktad funkcjonalny zaktadu

14 23.01.2026|gastronomicznego
Wykorzystanie mikrofal w procesie ogrzewania zywnosci, proces formowania
produktdw spozywczych, zapewnienie stanu higienicznego naczyn w
gastronomii, zastosowanie urzadzen chtodniczych w gastronomii, prezentacja
15 30.01.2026|podsumowujgca ¢w. 8, 9, 12, 13, kolokwium 2 prezentacja, kolokwium




