Tytut przedmiotu:

Projektowanie nowych potraw

Kierunek:

Gastronomia i Hotelarstwo

Tryb studiow: stacjonarne
Stopien studiow: inzynierskie
Rok studiow: 4
Semestr: zZimowy
Wykiady:
Dzien tygodnia: wtorek
Godziny: 12.00-14.00
Sala: 1109
Numer wyktadu Data Temat wyktadu UWAGI
1 07.10.2025|Podstawowe pojecia i terminy zwigzane z projektowaniem potraw
Trendy w projektowaniu potraw, nowoczesne potrawy w gastronomii -
2 14.10.2025|przyktady wdrozen
Zasady projektowania potraw - omoéwienie poszczegdlnych etapow i
3 21.10.2025|postepowania
4 28.10.2025 tyg. 1-8 (tyg.1-7 x 2h, tydz. 8 x
Ksztattowanie jakosci potraw — omdéwienie kluczowych jej sktadowych 1h)
5 04.11.2025
6 18.11.2025|Ksztattowanie jakosci potraw poprzez dobér sktadnikéw
7 25.11.2025|0cena sensoryczna w projektowaniu potraw
Komercjalizacja nowej potrawy oraz mozliwe problemy podczas tworzenia
8 02.12.2025|nowego produktu w gastronomi
Cwiczenia - grupa 1
Dzien tygodnia: piatek
Godziny: 8.30-11.00 w tyg. 1-10
Sala: 71




Numer ¢wiczen Data Temat ¢wiczen Dodatkowe uwagi do ¢wiczen
1 03.10.2025|Wiadomosci wstepne — zatozenia do opracowania nowej potrawy
2 10.10.2025
3 17.10.2025 . . . . , .
Zaprojektowanie nowe]j potrawy wg zatozen pod wzgledem wartosci L. .
4 24.10.2025| . o . L, ) Na zajecia technologiczne
odzyweczej i jakosci sensorycznej — konsultacje i préby technologiczne, oceny T . o
5 07.11.2025 . . . . . . obowiqzuje ubior odpowiedni
sensoryczne, konsultacje zwigzane z przygotowaniem pisemnym projektu i .
6 14.11.2025 rezentaci do produkcji potraw (fartuch
7 21.11.2025 2 = +nakrycie gtowy).
8 28.11.2025
9 05.12.2025|0ceny sensoryczne opracowanych potraw
Prezentacja multimedialna projektowanej potrawy oraz przekazanie
10 12.12.2025|dokumentacji projektu
Cwiczenia - grupa 2
Dzien tygodnia: wtorek
Godziny: 14.00-17.00 w tyg. 1-10
Sala: 71
Numer ¢wiczen Data Temat ¢wiczen Dodatkowe uwagi do ¢éwiczen
1 07.10.2025|Wiadomosci wstepne — zatozenia do opracowania nowej potrawy
2 14.10.2025
3 21.10.2025 . . . . -
Zaprojektowanie nowej potrawy wg zatozen pod wzgledem wartosci L )
4 28.10.2025| . . . L, ) Na zajecia technologiczne
odzywczej i jakosci sensorycznej — konsultacje i préby technologiczne, oceny Lo ., .
5 04.11.2025 ) ) . . . . obowiqzuje ubior odpowiedni
sensoryczne, konsultacje zwigzane z przygotowaniem pisemnym projektu i .
6 18.2025 . do produkcji potraw (fartuch
prezentacja .
7 25.11.2025 +nakrycie gtowy).
8 02.12.2025
9 09.12.2025|Oceny sensoryczne opracowanych potraw
Prezentacja multimedialna projektowanej potrawy oraz przekazanie
10 16.12.2025|dokumentacji projektu




