
Liczba grup 4 Semestr letni 2024/25
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zajęcia w dn.: tydz. 8
poniedziałek 14.04.2025

wtorek 15.04.2025
środa 16.04.2025

czwartek 17.04.2025
piątek 25.04.2025

Wd Biochemia ogólna i żywności, 
aula 2

Ćw. Mikrobiologia żywności, s.76, tyg.1-10

Czwartek

Ćw. Analiza sensoryczna, tyg.6-15, s.1095

Ćw. Fizyka, tyg. 1-5

Ćw. Zasoby informatyczne w ocenie żywności, s.1128, 
tyg. 1-10

Ćw. Zasoby informatyczne w ocenie żywności, s.2072, 
tyg. 1-10

Ćw. Biochemia ogólna i żywności, bud. 37, Katedra 
Biochemii, tyg. 1-10

Ćw. Podstawy technologii gastronomicznej, s.71 

Ćw. Biochemia ogólna i żywności, bud. 37, Katedra 
Biochemii, tyg. 1-10

Ćw. Biochemia ogólna i żywności, bud. 37, Katedra 
Biochemii, tyg. 1-10

Ćw. Biochemia ogólna i żywności, bud. 37, Katedra 
Biochemii, tyg. 1-10

Ćw. Podstawy technologii gastronomicznej, s.71

Ćw. Ekologia i ochrona 
środowiska, tyg. 8-15 (tydz.8x1h, 

tyg.9-15x1h), s.1098

Piątek

Ćw. Mikrobiologia żywności, s.76, tyg.1-10 Ćw. Analiza sensoryczna, tyg. 6-15, s.1083

Ćw. Mikrobiologia żywności, s.76, tyg.1-10

Wd Mikrobiologia żywności, aula 4

Wydział  Żywienia Człowieka
Żywienie człowieka i ocena żywności

rok I, stopień 1, sem. 2

Środa Język obcy, SPNJO

Język obcy, SPNJO

Wd Fizyka, aula 3, bud.34, tyg.1-8, 
(tyg.1-7x2h, tydz. 8x1h)/Wd Prawo 
żywnościowe, aula 2, tyg.8-15 (tydz. 

8x1h, tyg.9-15x2h)

Ponie- działek

Wtorek

Wd Ekologia i ochrona środowiska, 
aula 2

Ćw. Ekologia i ochrona 
środowiska, tyg.1-8 (tydz.8x1h, 

tyg.1-7x2h), s.1098

Wd Podstawy technologii 
gastronomicznej, aula 2

grupa warunkowa - Mikrobiologia

Ćw. Ekologia i ochrona 
środowiska, s.1098, tyg.1-8 (tyg.1-

7x2h, tydz.8x1h), tyg.6-8 w godz. 12-
14

Ćw. Zasoby informatyczne w ocenie żywności, s.2072, 
tyg.1-10

Ćw. Podstawy technologii gastronomicznej, s.71 

Ćw. Ekologia i ochrona środowiska, 
tyg.8-15 (tydz.8x1h, tyg.9-15x2h), 

s.1098

Ćw. Mikrobiologia żywności, s.76, tyg.1-10

Ćw. Fizyka, tyg. 1-5

Ćw. Podstawy technologii gastronomicznej, s.71

Ćw. Zasoby informatyczne w ocenie żywności, s.1128, 
tyg.1-10

Ćw. Fizyka, tyg. 1-5

Ćw. Fizyka, tyg. 1-5

Ćw. Analiza sensoryczna, tyg.6-15, s.1083

Ćw. Analiza sensoryczna, tyg.6-15, s.1083

Wd Analiza sensoryczna, aula 2, tyg. 
6-13 (tyg.6-12x2h, tydz.13x1h)


