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[bookmark: _Hlk115108407]Robert Nicewicz
· Artykuł naukowy
· Bilska B.:  Analysis of Changes in Shopping Habits and Causes of Food Waste Among Consumers Before and During the COVID-19 Pandemic in Poland. Ochrona Środowiska i Zasobów Naturalnych, 2021, 32,3, 8-19
· Dr hab. Beata Bilska  

Robert Nicewicz
· Artykuł naukowy
· Nicewicz R.,  Bilska B.:  Postrzeganie przez konsumentów produktów z końcową datą ważności. Przemysł Spożywczy, 2021, 75,6, 44-50
· Dr hab. Beata Bilska  

Robert Nicewicz
· Artykuł naukowy
· Nicewicz R., Bilska B.: The Impact of the Nutritional Knowledge of Polish Students Living Outside the Family Home on Consumer Behavior and Food Waste. International Journal of Environmental Research and Public Health, 2022, 19(20), 1-17
· Dr hab. Beata Bilska  


Paweł Kosiorek
· Wystąpienie konferencyjne
· Artur Głuchowski, Paweł Kosiorek „Wpływ wyglądu zewnętrznego produktu i oczekiwań konsumentów na postrzeganie żywności”  Ogólnopolska Konferencja Naukowa pt. "Partnerstwo instytucjonalne w kształtowaniu zachowań żywieniowych w trosce o zdrowie publiczne"
· Dr inż. Artur Głuchowski 
[bookmark: _Hlk115201433]
Patryk Pokorski
· Artykuł naukowy
· Pokorski Patryk, Monika Trząskowska „In Situ Inactivation of Selected Bacillus Strains in Brewer’s Spent Grain During Fermentation by Lactococcus Lactis ATCC 11454—the Possibility of Post-Production Residues Management”. Foods, t. 12, 12, 2023, s. 1–15, https://doi.org/10.3390/foods12122279.
· Dr hab. Monika Trząskowska, prof. SGGW

Marcin Kruk 
· Artykuł naukowy
· Kruk Marcin, Monika Trząskowska „Analysis of Biofilm Formation on the Surface of Organic Mung Bean Seeds, Sprouts and in the Germination Environment”. Foods, t. 10, 3, 2021, s. 1–20, https://doi.org/10.3390/foods10030542.
· Dr hab. Monika Trząskowska, prof. SGGW

Emilia Łapińska 
· Artykuł naukowy
· Łapińska Emilia, Małgorzata Pikora, Monika Trząskowska. 2021. „Jakość mikrobiologiczna i sensoryczna fermentowanych napojów miodowych”. Przemysł Fermentacyjny i Owocowo-Warzywny. Fermentation, Fruits and Vegetable Industry 65: 24–26. https://doi.org/10.15199/64.2021.1.4.
· Dr hab. Monika Trząskowska, prof. SGGW

Robert Nicewicz
· Wystąpienie XLVII Przegląd Dorobku Kół Naukowych, 11.12.2020 r. Wyróżnienie
· Robert Nicewicz, Beata Bilska Postrzeganie produktów z końcowa datą przydatności do spożycia przez konsumentów 
· Dr hab. Beata Bilska

Robert Nicewicz
· Wystąpienie konferencyjne IV Ogólnopolska Konferencja Naukowa „Interdyscyplinarność w zarządzaniu organizacją XXI wieku” INTER_FaMa’2022 30.06.2022 r.	Najlepsza prezentacja w sesji (I miejsce)
· Robert Nicewicz, Beata Bilska „Marnotrawstwo żywności wśród konsumentów z uwzględnieniem zakupów on-line” 
· Dr hab. Beata Bilska

Robert Nicewicz
· Artykuł naukowy
· Robert Nicewicz, Beata Bilska:  Analysis of Changes in Shopping Habits and Causes of Food Waste Among Consumers Before and During the COVID-19 Pandemic in Poland. Ochrona Środowiska i Zasobów Naturalnych, 2021, 32,3, 8-19
· Dr hab. Beata Bilska

Robert Nicewicz
· Artykuł naukowy
· Robert Nicewicz, Beata Bilska:  Postrzeganie przez konsumentów produktów z końcową datą ważności. Przemysł Spożywczy,2021, 75,6, 44-50
· Dr hab. Beata Bilska

Robert Nicewicz
· XLVIII Przegląd Dorobku Kół Naukowych, 10.12.2021 r. I miejsce
· Robert Nicewicz, Beata Bilska Wpływ wiedzy żywieniowej studentów w wieku 18-26 lat mieszkających poza domem rodzinnym na marnotrawstwo żywności 
· Dr hab. Beata Bilska

Robert Nicewicz
· XLVIII Przegląd Dorobku Kół Naukowych, 10.12.2021 r.	I miejsce
· Robert Nicewicz, Beata Bilska Ocena marnotrawstwa żywności wśród konsumentów robiących zakupy spożywcze przez Internet  
· Dr hab. Beata Bilska

Bylinka Kacper
· Artykuł naukowy
· Głuchowski A., Czarniecka-Skubina E., Kostyra E., Wasiak-Zys G., Bylinka K., Sensory features, liking and emotions of consumers towards classical, molecular and Note by Note foods, Foods 2021, 10, 133. https://doi.org/10.3390/foods10010133 
· Prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina 

Kozak Agata
· artykuł naukowy
· Czarniecka-Skubina, E.; Korzeniowska-Ginter, R.; Pielak, M.; Sałek, P.; Owczarek, T.; Kozak, A. Consumer Choices and Habits Related to Tea Consumption by Poles. Foods 2022, 11, 2873. https://doi.org/10.3390/foods11182873
· Prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina 

Kosowska Anna
· artykuł naukowy
· Czarniecka-Skubina E., Kosowska A., Kolor ma znaczenie. Wpływ barwy na wybór i akceptację produktu przez konsumentów w gastronomii, Przegląd Gastronomiczny, 2021, LXXV, 9, 20-23. 
· Prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina 

Troć Rafał
· artykuł naukowy
· Czarniecka-Skubina E., Troć R., Dobra karta menu, Jak prawidłowo skonstruować kartę menu zakładu gastronomicznego. Przegląd Gastronomiczny, 2021, LXXV, 2021, 11-12, s. 20-24. 
· Prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina 

Łapińska Emilia
· artykuł naukowy
· Łapińska, Emilia, Małgorzata Pikora, Monika Trząskowska. 2021. „Jakość mikrobiologiczna i sensoryczna fermentowanych napojów miodowych”. Przemysł fermentacyjny i owocowo-warzywny 65 (1): 24–26. https://doi.org/10.15199/64.2021.1.4. 
· Dr hab. Monika Trząskowska

Małgorzata Pikora
· artykuł naukowy
· Łapińska, Emilia, Małgorzata Pikora, Monika Trząskowska. 2021. „Jakość mikrobiologiczna i sensoryczna fermentowanych napojów miodowych”. Przemysł fermentacyjny i owocowo-warzywny 65 (1): 24–26. https://doi.org/10.15199/64.2021.1.4. 
· Dr hab. Monika Trząskowska

Kruk Marcin 
· artykuł naukowy
· Kruk, Marcin, Monika Trząskowska, Iwona Ścibisz, i Patryk Pokorski. 2021. „Application of the “SCOBY” and Kombucha Tea for the Production of Fermented Milk Drinks”. Microorganisms 9 (1): 123. https://doi.org/10.3390/microorganisms9010123. (Marcin Kruk - student)
· Dr hab. Monika Trząskowska

Pokorski Patryk 
· artykuł naukowy
· Kruk, Marcin, Monika Trząskowska, Iwona Ścibisz, i Patryk Pokorski. 2021. „Application of the “SCOBY” and Kombucha Tea for the Production of Fermented Milk Drinks”. Microorganisms 9 (1): 123. https://doi.org/10.3390/microorganisms9010123. (Marcin Kruk - student)
· Dr hab. Monika Trząskowska

Horoszewicz Joanna
· artykuł naukowy
· Horoszewicz, Joanna, Marcin Kruk, Katarzyna Król, Danuta Jaworska, Ewelina Hallmann, i Monika Trząskowska. 2022. „Wykorzystanie okryw nasiennych orzechów laskowych do wzbogacenia żywności w polifenole i zwiększenia bezpieczeństwa żywności”. ŻYWNOŚĆ. Nauka. Technologia. Jakość 29 (1(130)): 102–11. doi.org/10.15193/zntj/2022/130/411. 
· Dr hab. Monika Trząskowska

Horoszewicz J.,
· artykuł naukowy
· Horoszewicz J., Jaworska D., Wpływ suplementacji paszy dla drobiu na jakość mięsa indyczego. Żywność, żywienie, rynek innowacje w nauce i praktyce, Wydawnictwo SGGW, Warszawa, 2020: 50-65. ISBN 978-83-7583-948-7. 
· Dr hab. Danuta Jaworska, prof. SGGW

Wójtowicz M., 
· artykuł naukowy
· Neffe-Skocińska K., Wójtowicz M., Dąbrowski M., Jaworska D. Bakterie Kwasu Octowego Jako Potencjalne Probiotyki Nowej Generacji. Żywność. Nauka. Technologia. Jakość, 2020, 27, 3 (124),
· Dr hab. Danuta Jaworska, prof. SGGW

Wroniszewska M., 
· artykuł naukowy
· Jaworska D., Rosiak E., Kostyra E., Jaszczyk K., Wroniszewska M., Przybylski W.: Effect of Herbal Addition on the Microbiological, Oxidative Stability and Sensory Quality of Minced Poultry Meat, Foods, 2021, vol. 10, nr 7, s.1-16, nr art.:1537. DOI:10.3390/foods10071537
· Dr hab. Danuta Jaworska, prof. SGGW

Horoszewicz J.,
· artykuł naukowy
· Horoszewicz J., Kruk M., Król K., Jaworska D., Hallmann E., Trząskowska M. The Use Of Hazelnut Seed Skins For The Fortification Of Food With Polyphenols And To Increase Food Safety. ŻYWNOŚĆ. Nauka. Technologia. Jakość, 2022, 29, 1 (130), 102 – 111DOI: 10.15193/zntj/2022/130/411
· Dr hab. Danuta Jaworska, prof. SGGW



Joanna Majewska
· wystąpienie konferencyjne, referat w języku polskim
· Porównanie profilu związków lotnych dwóch rodzajów napoju mlecznego typu kefir, Antoniewska A., Rutkowska J., Baranowski D., Majewska J., XXIII Sesja Naukowa Sekcji Młodej Kadry Naukowej „Żywność – tradycja i nowoczesność”, Lublin, 24-25 maja 2018r.
· Prof. dr hab. Jarosława Rutkowska, dr inż. Agata Antoniewska
Agnieszka Putała
· wystąpienie konferencyjne, referat w języku polskim
· Porównanie profilu zapachowego i wyróżników sensorycznych ciastek zawierających różne zawartości ksylitolu i sacharozy, Baranowski D., Rutkowska J., Antoniewska A., Putała A. XXIII Sesja Naukowa Sekcji Młodej Kadry Naukowej „Żywność – tradycja i nowoczesność”, Lublin, 24-25 maja 2018r.
· Prof. dr hab. Jarosława Rutkowska
Damian Baranowski
· wystąpienie konferencyjne w języku polskim
· XXV Ogólnopolskie Sympozjum Bromatologiczne Polskiego Towarzystwa Farmaceutycznego „Jakość zdrowotna żywności i żywienia”, Analiza profilu kwasów tłuszczowych wybranych olejów „nietypowych”, Rutkowska J., Antoniewska A., Baranowski D., Rasińska E., Józefów, 12-13.09.2016 r.
· Prof. dr hab. Jarosława Rutkowska
Damian Baranowski
· artykuł naukowy
· Rutkowska J., Antoniewska A., Baranowski D., Rasińska E.: Analiza Profilu kwasów tłuszczowych wybranych olejów „nietypowych”, Bromatologia i Chemia Toksykologiczna, 2016, XLIX, 3, 385-389, MNiSW: 6 pkt.
· Prof. dr hab. Jarosława Rutkowska
Ewelina Bajdałów
· artykuł naukowy
· Białek M., Rutkowska J., Bajdałów E., Rutkowska E.: Wpływ rodzaju tłuszczu na zmiany oksydacyjne i hydrolityczne w przechowywanych produktach ciastkarskich, Problemy Higieny i Epidemiologii, 2015, 96, 2, 475-481, MNiSW: 9 pkt.
· Prof. dr hab. Jarosława Rutkowska
Ewelina Bajdałów
· artykuł naukowy z listy JCR
· Białek M., Rutkowska J., Adamska A., Bajdałów E.: Partial replacement of wheat flour with pumpkin seed flour in muffins offered to children, CyTA - Journal of Food, 2016, 14, 3, 391-398, IF 1.371, MNiSW: 20 pkt.
· Prof. dr hab. Jarosława Rutkowska
Paulina Wieczorek
· artykuł naukowy
· Białek M., Rutkowska J., Wieczorek P., Białek A.: Ocena jakości żywieniowej frakcji tłuszczowej wyrobów cukierniczych typu baton przeznaczonych dla dzieci, Problemy Higieny i Epidemiologii, 2015, 96, 2, 467-474, MNiSW: 9 pkt.
· Prof. dr hab. Jarosława Rutkowska
Magdalena Pielak
· artykuł naukowy
· Rutkowska J., Adamska A., Pielat M., Białek M.: Porównanie składu i właściwości owoców dzikiej róży (Rosa rugosa) utrwalanych metodami liofilizacji i suszenia konwencjonalnego, Żywność Nauka Technologia Jakość, 2012, 4, 83, 32-43, IF 0.19, MNiSW: 15 pkt.
· Prof. dr hab. Jarosława Rutkowska
Pawlak Agnieszka
· artykuł naukowy w monografii
· Pawlak A., Czarniecka-Skubina E., Leszczyńska D., Polska kuchnia regionalna w turystyce na przykładzie Podhala. [w:] Makała H. (red.), Trendy żywieniowe w turystyce. Tradycje i dziedzictwo kulinarne, WSTiJO, Warszawa, 2016, s. 77-103, ISBN- 978-83-941596-0-3.
· prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina
Kocon Dorota	
· artykuł naukowy
· Czarniecka-Skubina E., Trafiałek J., Kocon D., Pielak M.: Wykorzystanie kuchni mikrofalowych do przygotowania potraw w polskich gospodarstwach domowych. ŻYWNOŚĆ. Nauka. Technologia. Jakość, 2016, 6(109), 140-151.
· prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina
Żmuda Kamil
· Wystąpienie na konferencji naukowej
· Żmuda K., Pielak M., Głuchowski A., Czarniecka-Skubina E., Ocena pożądalności przetworu jabłkowego o obniżonej zawartości cukru przygotowanego metodą sous-vide, IX Ogólnopolska Konferencja Naukowa Technologów Przetwórstwa Owoców i Warzyw, Lublin, 19-20.05.2016.
· prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina
Pałubicki Bartłomiej, Makuszewska Kamila
· artykuł naukowy
· Trafiałek J., Czarniecka-Skubina E., Kołożyn-Krajewska D., Pałubicki B., Makuszewska K.: Higiena w zakładach gastronomicznych wytwarzających żywność w obecności konsumenta, ŻYWNOŚĆ, Nauka, Technologia Jakość, 2015, 22, 2(66), 208-221.
· Dr hab. Joanna Trafiałek, prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina


Rutkowska Ewa
· artykuł naukowy
· Rutkowska E., Czarniecka-Skubina E.: Catering services in Poland and in selected countries, Scientific Journal of University of Szczecin "Service Management", 2015, 1 (872), 13-22.
· prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina
Pajka Magdalena
· Artykuł naukowy
· Pajka M., Janicki A., Czarniecka-Skubina E.: Wykorzystanie stewii do kształtowania innowacyjnego wyrobu cukierniczego o obniżonej zawartości cukru, Zeszyty Naukowe Turystyka i Rekreacja, WSTiJO, 2015, 173-194.
· prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina
Pacholski Rafał
· artykuł naukowy w monografii
· Janicki A., Czarniecka-Skubina E., Pacholski R.: Badania porównawcze wartości użytkowej wybranych rynkowych mieszanin przyprawowych, w:] Guzek D., Głąbska D. (red.), Nauka o żywieniu człowieka – osiągnięcia i wyzwania, Wyd. SGGW, Warszawa, 2013, s. 373-382, ISBN 978-83-7583-546-5.
· prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina, dr inż. Andrzej Janicki
Pacholski Rafał
· Wystąpienie na konferencji naukowej
· Janicki A., Czarniecka-Skubina E., Pacholski R.: Badania porównawcze przydatności kulinarnej wybranych rynkowych mieszanin przyprawowych, Międzynarodowa Konferencja Jubileuszowa „Nauka o żywieniu człowieka – osiągnięcia i wyzwania”, 28.06.2013.
· prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina,
· dr inż. Andrzej Janicki
Pajka Magdalena
· artykuł naukowy w monografii
· Pajka M., Janicki A., Czarniecka-Skubina E.: Ocena wpływu opakowań na zachowania nabywcze konsumentów na przykładzie jogurtów, [w:] Kołożyn-Krajewska D. (red.), Nowoczesne trendy w produkcji żywności i żywieniu, Wyższa Szkoła Hotelarstwa i Turystyki w Częstochowie, Częstochowa, 2013, s. 269-283, ISBN -978-83-933915-1-6.
· prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina, dr inż. Andrzej Janicki
Pajka Magdalena
· Wystąpienie na konferencji naukowej
· Pajka M., Janicki A., Czarniecka-Skubina E.: Ocena wpływu opakowań na zachowania nabywcze konsumentów na przykładzie jogurtów, V Ogólnopolska Konferencja Naukowa z cyklu: Turystyka-Żywienie-Żywność „Nowoczesne trendy w produkcji żywności i żywieniu”, Częstochowa, 7-8.06.2013 (komunikat).
· prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina, dr inż. Andrzej Janicki

Poręcka Karolina
· artykuł naukowy w monografii
· Hamułka J., Czarniecka-Skubina E., Wawrzyniak A., Poręcka K.: Analiza asortymentu produktów spożywczych w sklepikach i maszynach vendingowych w szkołach podstawowych na terenie Warszawy, [w:] Kołożyn-Krajewska D. (red.), Nowoczesne trendy w produkcji żywności i żywieniu, Wyższa Szkoła Hotelarstwa i Turystyki w Częstochowie, Częstochowa, 2013, s. 141-153, ISBN-978-83-933915-1-6.
· Prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina, Prof. dr hab. Jadwiga Hamułka
Ślęzak Marta
· Artykuł naukowy w materiałach konferencyjnych
· Czarniecka-Skubina E., Janicki A., Ślęzak M., Grochowicz J., Comparison of culinary usefulness of selected commercial seasonings for grilled dishes, Proceedings of the 8th CIGR International Technical Symposium Section VI – “Advanced Food Processing and Quality Management”, incorporating 1st International Congress on Contemporary Food Science and Engineering, Proceedings, Guangzhou, China 3-7 November 2013, pp. 1-6.
· prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina, Dr inż. Andrzej Janicki
Szczepańska Agnieszka, Leśniewska Małgorzata
· Artykuł naukowy
· Czarniecka-Skubina E., Szczepańska A., Leśniewska M., Murawska S.: Czynniki wyboru win i preferencje polskich konsumentów. Zeszyty Problemowe Postępów Nauk Rolniczych, 2012, z. 570, 31-44.
· prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina
Zdun Natalia
· artykuł naukowy w monografii
· Czarniecka-Skubina E., Zdun N.: Wybrane aspekty funkcjonowania systemów bezpieczeństwa zdrowotnego żywności w stołówkach szkolnych. [w:] Salerno-Kochan M. (red.), Wybrane aspekty zarządzania jakością. Uniwersytet Ekonomiczny, Kraków, 2012, s. 105-109, ISBN 978-83-929209-3-9.
· prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina
Szczepańska Agnieszka
· artykuł naukowy w monografii
· Czarniecka-Skubina E., Szczepańska A.: Jakość stołówek szkolnych w opinii konsumentów. [w:] Salerno-Kochan M. (red.), Wybrane aspekty zarządzania jakością. Uniwersytet Ekonomiczny w Krakowie, Kraków, 2012, s. 95-99, ISBN 978-83-929209-3-9.
· prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina
Śliwa Justyna
· artykuł naukowy w monografii
· Czarniecka-Skubina E., Janicki A., Śliwa J.: Zafałszowania żywności pochodzenia roślinnego i metody ich wykrywania na przykładzie czekolady. [w:] Salerno-Kochan M. (red.), Wybrane aspekty zarządzania jakością. Uniwersytet Ekonomiczny w Krakowie, Kraków, 2012, s. 100-104, ISBN 978-83-929209-3-9.
· prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina, dr inż. Andrzej Janicki
Śliwa Justyna
· artykuł naukowy w monografii
· Śliwa J., Czarniecka-Skubina E.: Realizacja zaleceń żywieniowych i podejmowanie aktywności fizycznej przez współczesnego człowieka. [w:] Sokołowski M., Kaiser A., Brzozowski J. (red.), Holistyczna koncepcja zdrowia w turystyce i rekreacji. Wielkopolska Wyższa Szkoła Turystyki i Zarządzania w Poznaniu, Poznań, 2012, s. 83-100, ISBN 978-83-933100-2-9.
· prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina
Modelewska Ewelina
· artykuł naukowy w monografii
· Czarniecka-Skubina E., Modelewska E.: Ocena jakości usług gastronomicznych na przykładzie zakładów typu fast food. [w:] Kołożyn-Krajewska D. (red.), Konsument usług żywieniowych i turystycznych. Wyższa Szkoła Hotelarstwa i Turystyki, Częstochowa, 2012, s. 37-52, ISBN 978-83-923668-9-8.
· prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina
Jackowicz A.
· artykuł naukowy w monografii
· Janicki A., Czarniecka-Skubina E., Jackowicz A.: Analiza czynników warunkujących preferencje związane z zakupem wina przez konsumentów instytucjonalnych i indywidualnych w Polsce. [w:] Kołożyn-Krajewska D. (red.), Konsument usług żywieniowych i turystycznych. Wyższa Szkoła Hotelarstwa i Turystyki, PTTŻ, Częstochowa, 2012, s. 87-102, ISBN 978-83-923668-9-8.
· prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina, dr inż. Andrzej Janicki
Borowska Ewelina
· Artykuł popularno-naukowy
· Czarniecka-Skubina E., Borowska E.: Na pyry do Poznania, Polska kuchnia regionalna (III). Przegląd Gastronomiczny, 2012, LXVI, 11/12, s. 12-13.
· prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina
Borowska Ewelina
· Artykuł popularno-naukowy
· Czarniecka-Skubina E., Borowska E.: Polska Kuchnia Regionalna, Wielkopolskie smaki, cz.1. Przegląd Gastronomiczny, 2012, LXVI, 10/12, s. 20-21.
· prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina
Niksa Katarzyna
· Artykuł popularno-naukowy
· Czarniecka-Skubina E., Niksa K.: W zgodzie z naturą. Kurpiowskie zwyczaje kulinarne (I). Przegląd Gastronomiczny, 2012, LXVI, 3, s. 14-15.
· prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina


Niksa Katarzyna
· Artykuł popularno-naukowy
· Czarniecka-Skubina E., Niksa K.: Śladami Kurpiów. Kurpiowskie zwyczaje kulinarne (II). Przegląd Gastronomiczny, 2012, LXVI, 4, s. 14-15.
· prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina
Pietrak Dorota
· artykuł naukowy w monografii
· Czarniecka-Skubina E., Pietrak D.: Zachowania konsumentów i ich preferencje na rynku usług gastronomicznych. [w:] Kołożyn-Krajewska D., Dolatowski Z.J. (red.), Jakość usług turystycznych i żywieniowych. WSHT, PTTŻ, Częstochowa, 2011, s. 6-19, ISBN 978-83-923668-8-1.
· prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina
Wojtal Sonia,  Zdun Natalia, Brągiel Natalia
· Artykuł naukowy
· Czarniecka-Skubina E., Wojtal S., Zdun N., Brągiel N.: Znajomość i rozumienie przez konsumentów informacji zawartych na opakowaniu produktów mleczarskich. Zeszyty Problemowe Postępów Nauk Rolniczych, Współczesne trendy w przemysłowej produkcji żywności, 2011, z. 569, 35-50.
· prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina
Chruściel Sylwia
· artykuł naukowy w monografii w jęz. angielskim
· Jaworska D., Czarniecka-Skubina E., Chruściel S.: Use of sensory methods for complex control of end product quality on the example of milk chocolate. Chapter 1. [in:] Borkowski S., Krynke M. (ed.), Improvement of production processes. Trnava, 2011, s. 9-20, ISBN-978-80-89291-46-5.
· prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina, dr hab. Danuta Jaworska
Szczepańska Agnieszka
· artykuł naukowy w monografii
· Szczepańska A., Czarniecka-Skubina E.: Regionalne browary jako produkt turystyczny. [w:] Czarniecka-Skubina E., Nowak D., Mogiła-Lisowska J. (red.), Żywność i żywienie w turystyce i rekreacji. WSHGiT, Warszawa, 2011, s. 206-221, ISBN 978-83-922173-7-4.
· prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina
Zdun Natalia
· artykuł naukowy w monografii
· Zdun N., Czarniecka-Skubina E.: Nowe trendy na rynku usług gastronomicznych na przykładzie gastronomii indywidualnej w Warszawie. [w:] Czarniecka-Skubina E., Nowak D., Mogiła-Lisowska J. (red.), Żywność i żywienie w turystyce i rekreacji. WSHGiT, Warszawa, 2011, s. 139-155, ISBN 978-83-922173-7-4.
· prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina

Wojtal Sonia, Zdun Natalia, Brągiel Natalia
· Poster na konferencji naukowej	
· Wojtal S., Czarniecka-Skubina E., Zdun N., Brągiel N.: Znajomość i rozumienie przez konsumentów informacji zawartych na opakowaniu produktów mleczarskich. VIII Konferencja naukowa z cyklu „Jakość i bezpieczeństwo żywności pt. Żywność przyszłości – czyli jaka? PTTŻ o. Warszawski, Wydział Nauk o Żywności, SGGW w Warszawie, Warszawa, 23-24.11.2011, s.78.
· prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina
Szczepańska Agnieszka, Leśniewska Małgorzata
· Poster na konferencji naukowej
· Szczepańska A., Czarniecka-Skubina E., Leśniewska M., Murawska S.: Preferencje polskich konsumentów na rynku win. Materiały VIII konferencji naukowej z cyklu „Jakość i bezpieczeństwo żywności pt. Żywność przyszłości – czyli jaka? PTTŻ o. Warszawski, Wydział Nauk o Żywności, SGGW w Warszawie, Warszawa, 23-24.11.2011, s. 68.
· prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina
Poręcka Karolina
· artykuł naukowy w monografii
· Czarniecka-Skubina, Poręcka K., Nowak D.: Dziedzictwo kulinarne Japonii i jego wpływ na rozwój światowej kuchni i gastronomii. rozdział IV. Inne obszary dziedzictwa kulturowego. [w:] Puchnarewicz E. (red.), Dziedzictwo kulturowe regionów świata i jego znaczenie w turystyce. WSTiJO, Warszawa, 2011, s. 379-402, ISBN 978-83-933284-2-0.
· prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina
Bień Aleksander
· Artykuł popularno-naukowy
· Czarniecka-Skubina E., Bień A.: Odkrywamy smaki Pomorza i Kaszub. Kuchnia pomorska (I). Przegląd Gastronomiczny, 2011, LXV, 7-8, s. 10-12.
· prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina
Bień Aleksander
· Artykuł popularno-naukowy
· Czarniecka-Skubina E., Bień A.: Kuchnia pomorska (II), Specjały kaszubskiej gospodyni. Przegląd Gastronomiczny, 2011, LXV, 9, s. 20-21.
· prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina
Szczepańska Agnieszka
· Artykuł popularno-naukowy
· Czarniecka-Skubina E., Szczepańska A.: Przysmaki krainy Wielkich Jezior. Warmia i Mazury. Przegląd Gastronomiczny, 2011, LXV, 10-11, s. 14-15.
· prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina
Szczepańska Agnieszka
· Artykuł popularno-naukowy
· Czarniecka-Skubina E., Szczepańska A.: Na Mazury po kartacze. Przegląd Gastronomiczny, 2011, LXV, 12, s. 20-21.
· prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina
Namysław Iwona
· artykuł naukowy w monografii
· Namysław I., Czarniecka-Skubina E.: Nowe trendy technologiczne w gastronomii i ich znajomość wśród uczniów i studentów szkół o profilu gastronomicznym. [w:] Sikora T. (red.), Jakość i bezpieczeństwo żywności wyzwaniem XXI wieku. Wydawnictwo Naukowe PTTŻ, Kraków, 2010, s. 196-205, ISBN 978-83-929209-8-4.
· prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina
Jakubowska Maria, Koper Aleksandra, Krysiak Kamila, Laskowska Małgorzata, Łosiewicz Natalia, Skowyrska Agnieszka
· Artykuł naukowy
· Czarniecka-Skubina E., Jakubowska M., Koper A., Krysiak K., Laskowska M., Łosiewicz N., Skowyrska A.: Stopień zrozumienia przez konsumentów znakowania żywności na przykładzie gastronomii systemowej. Zeszyty Problemowe Postępów Nauk Rolniczych, Wybrane aspekty oceny jakości surowców, dodatków i produktów żywnościowych, 2010, 553, 41-50.
· prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina
Koper A Aleksandra, Jakubowska Maria, Krysiak Kamila, Laskowska Małgorzata, Łosiewicz Natalia, Skowyrska Agnieszka
· Artykuł naukowy
· Czarniecka-Skubina E., Koper A., Jakubowska M., Krysiak K., Laskowska M., Łosiewicz N., Skowyrska A.: Wpływ znakowania wartością energetyczną i odżywczą na wybór dań w gastronomii systemowej. Zeszyty Problemowe Postępów Nauk Rolniczych, Wybrane aspekty oceny jakości surowców, dodatków i produktów żywnościowych, 2010, 553, 51-62.
· prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina
Kozak Joanna
· Artykuł naukowy
· Czarniecka-Skubina E., Kozak J.: Turystyka kulinarna w Polsce i na świecie,. Zeszyty Naukowe Turystyka i Rekreacja, Wyższej Szkoły Turystyki i Języków Obcych w Warszawie, 2010, 5 (1), 55-74. ISNN 1899-7228.
· prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina
Andruszkiewicz Magdalena
· Artykuł popularno-naukowy
· Czarniecka-Skubina E., Andruszkiewicz M.: Zielone na wiele sposobów. Przegląd Gastronomiczny, 2010, LXIV, 10, s. 7-9.
· prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina
Marta Wójtowicz, Michał Dąbrowski
· Przygotowanie publikacji naukowej
· Neffe-Skocińska K., Wójtowicz M., Dąbrowski M., Jaworska D. (2020). Bakterie kwasu octowego jako potencjalne probiotyki nowej generacji. Żywność.Nauka. Technologia Jakość. W druku.
· dr inż. Katarzyna Neffe-Skocińska, dr hab. Danuta Jaworska

Marcin Kruk, Tomasz Wójcik
· artykuł naukowy
· Kruk, M., Wójcik, T., Trząskowska, M., 2019. Zastosowanie naparu herbacianego kombucha i kultury symbiotycznej „Scoby” do produkcji fermentowanego napoju mlecznego. Żywność. Nauka. Technologia. Jakość 120, 49 – 59.
· Dr hab. Monika Trząskowska
Marcin Kruk, Tomasz Wójcik
· wystąpienie konferencyjne
· Kruk, M., Wójcik, T., Trząskowska, M., 2019. Zastosowanie naparu herbacianego “Kombucha” do produkcji fermentowanych napojów mlecznych, in: X Krokusowe Sympozjum Naukowe “Probiotyki w Żwyności.” Kiry k/Zakopanego.
· Dr hab. Monika Trząskowska
Tomasz Wójcik, Marcin Kruk,
· wystąpienie konferencyjne
· Wójcik, T., Kruk, M., Trząskowska, M., 2019. Symbiotyczny grzyb “SCOBY” - charakterystyka i możliwości wykorzystania w produkcji napojów funkcjonalnych, in: X Krokusowym Sympozjum Naukowym “Probiotyki w Żwyności.” Kiry k/Zakopanego.
· Dr hab. Monika Trząskowska
Małgorzata Rosikiewicz
· artykuł naukowy
· Trząskowska, M., Rosikiewicz, M., 2019. Jakość mikrobiologiczna mieszanek sałat w czasie przechowywania chłodniczego. Przemysł fermentacyjny i owocowo-warzywny 62, 17–18.
· Dr hab. Monika Trząskowska
Anita Trzcińska, Żaneta Kapica
· artykuł naukowy
· Trząskowska, M., Trzcińska, A., Kapica, Ż., 2018. Jakość sensoryczna i przeżywalność potencjalnie probiotycznych szczepów Lactobacillus w fermentowanym napoju miodowym. ŻYWNOŚĆ. Nauka. Technologia. Jakość 114, 87–96.
· Dr hab. Monika Trząskowska
Paulina Gasentzer
· artykuł naukowy
· Trząskowska, M., Gasentzer, P., 2016. Effects of Probiotic Lactobacillus Rhamnosus LOCK900 on the Staphylococcus Aureus Survival in Carrot Juice. Journal of Food Safety 36, 571–576.
· Dr hab. Monika Trząskowska
Joanna Horoszewicz
· Artykuł w monografii
· Horoszewicz J., Jaworska D. Wpływ suplementacji paszy dla drobiu na jakość mięsa indyczego. Żywność, żywienie, rynek innowacje w nauce i praktyce, Wydawnictwo SGGW, Warszawa, 2020: 50-65
· Dr hab. D. Jaworska
Anna Wrzosek
· Artykuł w monografii
· Jaworska D., Przybylski W., Wrzosek A., 2011: Porównanie jakości wybranych rynkowych miodów lipowych. Jakość usług turystycznych i żywieniowych, red. D. Kołożyn-Krajewska, Z.J. Dolatowski, WSHiT, PTTŻ, Częstochowa, 2011, str. 273-284
· Dr hab.. D. Jaworska
Anna Ranachowska
· Publikacja naukowa
· Jaworska D., Czauderna M., Przybylski W., Ranachowska A., The effect of fish oil, lycopene and organic selenium as feed additives on rabbit meat quality. Journal of Applied Animal Research, 2020, 48,1, 476-483; IF- 1,640
· Dr hab. D. Jaworska
Patrycja Krzyczkowska
· Publikacja naukowa
· Jaworska D., Mojska H., Gielecińska I., Najman K., Gondek E., Przybylski W., Krzyczkowska, P.: The effect of vegetable and spice addition on the acrylamide content and antioxidant activity of innovative cereal products, Food Additives & Contaminants: Part A, 2019, 36, 3, 374–384
· Dr ha. D. Jaworska
Aleksandra Pruska
· Publikacja naukowa
· Jaworska D., Pruska A., 2012, Zastosowanie oceny konsumenckiej w opracowaniu nowych wyrobów spożywczych na przykładzie batonu typu musli. Zeszyty Problemowe Postępów Nauk Rolniczych, 570, 53-63
· Dr hab. Danuta Jaworska
Rudziński Mikołaj
· Publikacja naukowa
· Bilska B., Grzesińska W., Tomaszewska M., Rudziński M. Marnotrawstwo żywności jako przykład nieefektywnego zarządzania w gospodarstwach domowych. Roczniki Naukowe Stowarzyszenia Ekonomistów Rolnictwa i Agrobiznesu, T 17, z. 4, 39-43.
· Dr inż. Beata Bilska
Szymańska-Radecka Mariola
· Publikacja naukowa
· Tomaszewska M., Bilska B., Grzesińska W., Szymańska-Radecka M. Rozpoznawalność oznaczeń produktów tradycyjnych i regionalnych wśród konsumentów województwa mazowieckiego. W: Etnocentryzm konsumencki na rynku produktów żywnościowych. Stan i perspektywy rozwoju. Suplement elektroniczny czasopisma „Marketing i Rynek” 2014, nr 6/2014, s.771-787
· Dr inż. Beata Bilska
Szymańska-Radecka Mariola
· Publikacja naukowa
· Bilska B., Szymańska-Radecka M. Wybrane aspekty rozwoju rynku produktów regionalnych i tradycyjnych na przykładzie Warszawy i Radomia. Roczniki . Naukowe Stowarzyszenia Ekonomistów Rolnictwa i Agrobiznesu. 2010, T. 12, z. 4, s. 29-33.
· Dr inż. Beata Bilska
Cholewa Małgorzata
· Publikcja naukowa
· Tul-Krzyszczuk A., Bilska B., Cholewa M. Wybrane czynniki kształtowania jakości usług gastronomicznych. W: Nauka o żywieniu człowieka. Osiągnięcia i wyzwania. Wyd. SGGW, 2013, s. 197-207.
· Dr inż. Beata Bilska
Tkaczyk Joanna
· Publikacja naukowa
· Bilska B., Grzesińska W., Tomaszewska M., Tkaczyk J. Zachowania konsumentów na rynku usług gastronomicznych typu fast food. W: Nowe trendy w dystrybucji produktów żywnościowych: gastronomia i zachowania nabywców. (red. Waśkowski Z., Sznajder M.) Wydawnictwo Uniwersytetu Ekonomicznego, Poznań, 2012, s. 131-140.
· Dr inż. Beata Bilska
Gomulska Iwona
· Publikacja naukowa
· Ocena właściwości fizycznych marchwi przygotowanej technologią sous vide oraz tradycyjnie. Postępy Techniki Przetwórstwa Spożywczego, 1, Warszawa, 2012, s.  33 – 38,
· Dr inż. Marzena Tomaszewska
Gomulska Iwona
· Publikacja naukowa
· Porównanie jakości sensorycznej marchwi przygotowanej technologią sous vide (pod próżnią) oraz konwencjonalnie. Postępy Techniki Przetwórstwa Spożywczego, 1, Warszawa, 2011, s. 50 – 55,
· Dr inż. Marzena Tomaszewska
Skudlarska Edyta
· Publikacja naukowa
· Weryfikacja zgodności procesów technologicznych prowadzonych w wybranych zakładach z zasadami Dobrej Praktyki Cateringowej. W: Nauka o Żywieniu Człowieka – osiągnięcia i wyzwania, Wydawnictwo SGGW, 2013, Warszawa, s. 566 – 575,
· Dr inż. Marzena Tomaszewska
Martyna Flis, Jakub Grygalewicz, Joanna Horoszewicz
· wystąpienie konferencyjne
· Ocena jakości rynkowych preparatów probiotycznych. 6 grudnia 2019r. XLVI przegląd dorobku Kół Naukowych SGGW, Koło Naukowe Żywieniowców.
· Dr hab.  D. Zielińska
Anna Gętka
· Publikacja naukowa
· Produkty probiotyczne dostępne w Polsce w ocenie konsumentów. [w:] Nauka o Żywieniu Człowieka osiągnięcia i wyzwania, Wyd. SGGW, (2013), s. 187-196.
· Dr hab.  D. Zielińska
Aleksandra Ołdak
· Publikacja naukowa z listy JCR
· Ołdak A., Zielińska D.: Bakteriocyny bakterii fermentacji mlekowej jako alternatywa antybiotyków. Postępy Higieny i Medycyny Doświadczalnej, (2017): 71, 328-338.
· Dr hab.  D. Zielińska
Rzepkowska Anna, Radawska Anna
· Publikacja naukowa z listy JCR
· Zielińska D., Rzepkowska A., Radawska A., Zieliński K.:  In vitro screening of selected probiotic properties of Lactobacillus strains isolated from traditional fermented cabbage and cucumber, Current Microbiology, (2015): 70, 2, 183-194.
· Dr hab.  D. Zielińska
Kamińska Anna
· wystąpienie konferencyjne
· Zielińska D., Kamińska A., Kołożyn-Krajewska D.: Opracowanie technologii wytwarzania tofu z dodatkiem bakterii probotycznych.  XVI Sesja Naukowa Sekcji Młodej Kadry Naukowej PTTŻ nt.: „Ewolucja żywności”, Olsztyn, 12-13.05.2011r.
· Dr hab.  D. Zielińska
Rzepkowska Anna
· Doniesienie posterowe
· Zielińska D., Rzepkowska A.: Lactobacillus strains resistant to gastrointestinal conditions – in vitro studies. MICROBIOT 2013 - Mikrobiologia z ochronie zdrowia i środowiska, Łódź 17-20.09.2013r.
· Dr hab.  D. Zielińska
Gętka Anna
· wystąpienie konferencyjne (doniesienie ustne)
· Zielińska D., Gętka A.: Jakość produktów probiotycznych dostępnych w Polsce w ocenie konsumentów, Międzynarodowa Konferencja Jubileuszowa Wydziału Nauk o Żywieniu Człowieka i Konsumpcji SGGW, 28.06.2013 r.
· Dr hab.  D. Zielińska
Straż Paula
· wystąpienie konferencyjne (doniesienie ustne)
· Zielińska D.,  Straż P., Rzepkowska A., Zastosowanie wybranych szczepów bakterii probiotycznych w produkcji wyrobów czekoladowych. VII Sympozjum Naukowe „Probiotyki w żywności”. Kiry k/Zakopanego, 20-22.04.2016r.
· Dr hab.  D. Zielińska
Podgórzak Anna
· wystąpienie konferencyjne (doniesienie ustne)
· Zielińska D., Podgórzak A., Szydłowska A.: Wpływ wybranych składników żywności na zachowanie żywotności bakterii Lactobacillus w przewodzie pokarmowym – badania in vitro IX Sympozjum Naukowe „Probiotyki w żywności”. Kiry k/Zakopanego, 18-20.04.2018r.
· Dr hab.  D. Zielińska
Brejnak Monika
· wystąpienie konferencyjne (doniesienie ustne)
· Rzepkowska A., Brejnak M., Zielińska D., Kołożyn-Krajewska D.: Przeżywalność potencjalnie probiotycznego szczepu Lactobacillus rhamnosus K3 w mleku, w zależności od temperatury i czasu przechowywania. VII Sympozjum Naukowe „Probiotyki w żywności”. Kiry k/Zakopanego, 20-22.04.2016r.
· Prof. Dr hab. Danuta Kołożyn-Krajewska
Sowińska Aniela
· wystąpienie konferencyjne (doniesienie ustne)
· Zielińska D., Sowińska A.: Projektowanie napoju fermentowanego z dodatkiem bakterii Lactobacillus o właściwościach potencjalnie probiotycznych. VI Sympozjum Naukowe „Probiotyki w żywności”. Kiry k/Zakopanego, 15-17.04.2015r.
· Dr hab.  D. Zielińska
Jarszak Ewa
· Doniesienie posterowe
· Rzepkowska A., Zielińska D., Jarszak E.: Antibiotic resistance and enzymatic profile of Lactobacillus strains isolated from the organic whey; XIX Sesja Naukowa Sekcji Młodej Kadry Naukowej PTTŻ - III Sesja Międzynarodowa „Food Science Horizon” – Warszawa, 7-9 maja 2014 r.
· Dr hab.  D. Zielińska
Bieniek Karolina, Paduch Izabela, Ilczuk Rafał
· wystąpienie konferencyjne (doniesienie ustne)
· Zielińska D., Bieniek K., Paduch I., Ilczuk R.: Ocena informacji na opakowaniach produktów probiotycznych dostępnych na polskim rynku, Sympozjum Naukowe „Probiotyki w żywności IV”, Kiry, 24-26 kwietnia 2013r.
· Dr hab.  D. Zielińska
Romankiewicz Monika
· Doniesienie posterowe
· Zielińska D., Romankiewicz M.: The influence of prebiotics addition on the growth and survival of probiotic bacteria in fermented soy beverage. XVIII Sesja Naukowa Sekcji Młodej Kadry Naukowej PTTŻ - II Sesja Międzynarodowa nt.: „Quo Vadis Alimentum?” Poznań, 14-16.05.2013 r.
· Dr hab.  D. Zielińska
Latos Magdalena
· Publikacja naukowa
· Grzesińska W.,  Latos M.: Analiza wybranych elementów rozwiązań techniczno-technologicznych zaplecza gastronomicznego warszawskich hoteli reprezentacyjnych. w: Kołożyn-Krajewskia D.  [red.],  Konsument usług żywieniowych i turystycznych, Wyższa Szkoła Hotelarstwa i Turystyki w Częstochowie, s. 135 – 152
· Dr inż.. Wiesława Grzesińska
Latos Magdalena
· Publikacja naukowa
· Grzesińska W.,  Latos M.: Analiza ergonomii stanowisk pracy na terenie kuchni oraz na zapleczu sal wielofunkcyjnych warszawskich hoteli reprezentacyjnych w: Żywność i żywienie w turystyce i rekreacji., Wyższa Szkoła Hotelarstwa, Gastronomii i Turystyki w Warszawie, s. 123 - 135
· Dr inż.. Wiesława Grzesińska
Martin Iwona
· Publikacja naukowa
· Grzesińska W., Martin I.: Analiza rozwiązań projektowo - funkcjonalnych stosowanych w zakładach gastronomicznych serwujących pizzę. w: Dolatowski Z. [red.],  Konsument usług żywieniowych i turystycznych, Wyższa Szkoła Hotelarstwa i Turystyki w Częstochowie, s. s.70-86
· Dr inż.. Wiesława Grzesińska
Markowicz Małgorzata
· Publikacja naukowa
· Grzesińska W., Tomaszewska M., Bilska B., Markowicz M.: Analiza opłacalności stosowania systemów wentylacji w zakładach gastronomicznych. w: Nauka o Żywieniu Człowieka – osiągnięcia i wyzwania (monografia), Wydawnictwo SGGW, Warszawa, s. 576 – 585
· Dr inż.. Wiesława Grzesińska
Pawlicki Antoni
· Publikacja naukowa
· Grzesińska W., Pawlicki A. Mobilne zakłady gastronomiczne jako odpowiedź na zaspokojenie potrzeby spożywania posiłków w trudno dostępnych miejscach przestrzeni publicznej.  Handel Wewnętrzny, R. 64, nr 3 (374), s. 172-183 (14pkt)
· Dr inż.. Wiesława Grzesińska
Dziadek Michał
· Publikacja naukowa
· Grzesińska W., Tomaszewska M., Bilska B.,  Trafiałek J., Dziadek M.:  Evaluation of food storage racks available on the polish market in the  hygienic context. Roczniki Państwowego Zakładu Higieny, T. 69, nr 1,  s. 63-70
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