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Dominika Niedziółka 
· Artykuł naukowy
· Sadowska A., Świderski F., Siol M., Niedziółka D., Najman K. Functional Properties of Fruit Fibers Preparations and Their Application in Wheat Bakery Products (Kaiser Rolls). Agriculture, 2022, 12, 10, 1-19. doi.org/10.3390/agriculture12101715
· Opiekun pracy: dr hab. inż. Anna Sadowska

Michalina Kozicka 
· Artykuł naukowy
· Kozicka, M., & Hallmann, E. (2023). Identification and Quantification of Bioactive Compounds in Organic and Conventional Edible Pansy Flowers (Viola × wittrockiana) and Their Antioxidant Activity. Plants, 12, 1–16. https://doi.org/10.3390/plants12061264
· Opiekun: prof. dr hab. Ewelina Hallmann

Samsel Agata 
· Wystąpienie konferencyjne 
· Hallmann E. Samsel A. (2023). Zawartość związków biologicznie czynnych w wybranych kwiatach jadalnych z produkcji ekologicznej i konwencjonalnej, Ogólnopolska Konferencja Naukowa „Partnerstwo instytucjonalne w kształtowaniu zachowań żywieniowych w trosce o zdrowie publiczne”, Warszawa, 14.09.2023
· Opiekun: prof. dr hab. Ewelina Hallmann

Samsel Agata 
· Rozdział w monografii 
· Hallmann E. Samsel A. (2023). Zawartość związków biologicznie czynnych w wybranych kwiatach jadalnych z produkcji ekologicznej i konwencjonalnej, Monografia: Partnerstwo instytucjonalne w kształtowaniu zachowań żywieniowych w trosce o zdrowie publiczne 
· Opiekun: prof. dr hab. Ewelina Hallmann

Grycz Alicja
· Artykuł naukowy
· Średnicka-Tober D., Hallmann E., Kopczyńska K., Góralska-Walczak R., Barański M., Grycz, A., Seidler-Łożykowska K., Rembiałkowska E. and Kazimierczak R. Profile of Selected Secondary Metabolites and Antioxidant Activity of Valerian and Lovage Grown in Organic and Low-Input Conventional System. Metabolites 2022, 12, 835.  
· Opiekun: dr hab. Renata Kazimierczak, prof. SGGW


Monika Wolińska 
· Artykuł naukowy
· Najman K., Sadowska A., Wolińska M., Starczewska K., Buczak K. The content of bioactive compounds and technological properties of Matcha Green Tea and its application in the design of functional beverages. Molecules, 2023, 28(20), 7018. DOI: https://doi.org/10.3390/molecules28207018 
· Opiekun: dr hab. Katarzyna Najman

Sylwia Adrian 
· Artykuł naukowy
· Najman K., Adrian S., Sadowska A., Świąder K., Hallmann E., Buczak K., Waszkiewicz-Robak B., Szterk A.: Changes in physicochemical and bioactive properties of quince (Cydonia oblonga Mill.) and its products.  Molecules, 2023, 28(7), 3066. DOI: https://doi.org/10.3390/molecules28073066 
· Opiekun: dr hab. Katarzyna Najman

Sylwia Adrian 
· Artykuł naukowy
· Najman K., Adrian S., Hallmann E., Sadowska A., Buczak K., Waszkiewicz-Robak B., Szterk A.: Effect of various drying methods on physicochemical and bioactive properties of quince fruit (Cydonia oblonga Mill.). Agriculture, 2023, 13(2), 446. DOI: https://doi.org/10.3390/agriculture13020446 
· Opiekun: dr hab. Katarzyna Najman


Anna Kisiołek
· Poster na konferencji
· Piotrowska A., Kisiołek A., Kostyra E., Gantner M., Świąder K., Rachtan-Janicka J.: “Sensory and non-sensory factors influencing the choice of fermented vegetable juices”, 15th Pangborn Sensory Science Symposium: Meeting new challenges in a changing world, 20-24.08.2023, Nantes, France
· Opiekun: dr inż. Anna Piotrowska

Klaudia Gawlińska
· Poster na konferencji
· Kostyra E., Gawlińska K., Piotrowska A., Żakowska-Biemans S., Gantner M., Kulik K.: “Sensory characteristics of the soybean spreads with the addition of vegetables and spices”, 15th Pangborn Sensory Science Symposium: Meeting new challenges in a changing world, 20-24.08.2023, Nantes, France
· Opiekun: dr hab. Eliza Kostyra, prof. SGGW


Karolina Fedorczyk 
· Poster na konferencji
· Piotrowska A., Fedorczyk K., Kostyra E., Świąder K., Rachtan-Janicka J.: “Influence of the sunflower protein addition on the quality of gluten-free bread”, 10th European Conference on Sensory and Consumer Research Eurosense 2022: A Sense of Earth, 13-16.09.2022, Turku, Finland
· Opiekun: dr inż. Anna Piotrowska

[bookmark: _Hlk152613356]Kryspin Łapko 
· Poster na konferencji
· Kostyra E., Łapko K., Piotrowska A., Kostyra K., Żakowska-Biemans S.: “Sensory and non-sensory factors affecting the choice of regional cheeses by consumers”, 10th European Conference on Sensory and Consumer Research Eurosense 2022: A Sense of Earth, 13-16.09.2022, Turku, Finland
· Opiekun: dr hab. Eliza Kostyra, prof. SGGW

Marta Siol 
· Artykuł naukowy
· Siol M., Sadowska A., Król K., Najman K. Bioactive and Physicochemical Properties of Exotic Fruit Seed Powders: Mango (Mangefiera indica L.) and Rambutan (Nephelium lappaceum L.) Obtained by Various Drying Methods. App. Sci. 2022, 12(10), 4995; doi.org/10.3390/app12104995. 
· Opiekun pracy: dr inż. Anna Sadowska 

Patryk Pokorski
· Artykuł naukowy
· Pokorski P, Hoffmann M. Valorization of bio-waste eggshell as a viable source of dietary calcium for confectionery products. J Sci Food Agric. 2022;102(8):3193-3203. doi:10.1002/jsfa.11662.
· Opiekun pracy: dr inż. Monika Hoffmann

Mateusz Wiącek
· Artykuł naukowy
· Gantner, M.; Król, K.; Piotrowska, A.; Sionek, B.; Sadowska, A.; Kulik, K.; Wiącek, M. Adding Mealworm (Tenebrio molitor L.) Powder to Wheat Bread: Effects on Physicochemical, Sensory and Microbiological Qualities of the End-Product. Molecules 2022, 27, 6155. https://doi.org/10.3390/molecules27196155
· Opiekun: Dr hab. Magdalena Gantner, prof. SGGW, dr inż. Katarzyna Król 

Patryk Pokorski
· Artykuł naukowy
· Pokorski P, Hoffmann M. Możliwości zastosowania konopi włóknistych (Cannabis sativa L. var. sativa) w żywności. Przemysł Spożywczy, 2021, 75, 11, 26 – 30.
· Opiekun pracy: dr inż. Monika Hoffmann

Aleksandra Lipska
· Artykuł naukowy
· Świąder, K.; Lipska, A.; Boyko, N. Novel sweeteners: isomaltulose, D-tagatose, trehalose and sucromalt – their description and properties® Technological Progress in Food Processing/Postępy Techniki Przetwórstwa Spożywczego, 2022, 1, 32/60, 186-194
· Opiekun: Dr inż. Katarzyna Świąder

Marta Siol 
· Wystąpienie konferencyjne 
· Siol M. Właściwości funkcjonale proszków z pestek owoców egzotycznych. Ogólnopolska Konferencja Studentów i Doktorantów „Żywność, Żywienie, Rynek. Innowacje w nauce i praktyce”, Wydział Żywienia Człowieka, SGGW w Warszawie, 18.11.2021 
· Opiekun pracy: dr inż. Anna Sadowska 

Renata Banach
· Konferencja/materiały pokonferencyjne
· Świąder, K.; Banach, R.; Tan, F.-J. Consumption and Preferences of Dairy Products by Taiwanese and Polish Students. Biol. Life Sci. Forum 2021, 6, 1, 1-5.  https://doi.org/ 10.3390/Foods2021-10984
· Opiekun: Dr inż. Katarzyna Świąder

Ireneusz Kośla
· [bookmark: _Hlk115103571]Artykuł naukowy
· Świąder K., Kośla I, Tan F.-J. Dietary supplements containing collagen – analysis and availability on the Polish market, Technological Progress In Food Processing/Postępy Techniki Przetwórstwa Spożywczego, 2021, nr 2, vol.31/59, s. 30-36
· Opiekun: Dr inż. Katarzyna Świąder

Zuzanna Konisiewicz
· Artykuł naukowy
· Świąder, K.; Florowska, A.; Konisiewicz, Z. The Sensory Quality and the Textural Properties of Functional Oolong Tea-Infused Set Type Yoghurt with Inulin. Foods 2021, vol. 10, nr 6, s. 1-20
· Świąder, K., Florowska, A., Konisiewicz, Z., and Chen, Y.-P. 2020. Functional Tea-Infused Set Yoghurt Development by Evaluation of Sensory Quality and Textural Properties. Foods vol.9, nr 12, s. 1-19
· Opiekun: Dr inż. Katarzyna Świąder

Piotr Sabała
· Artykuł naukowy 
· Hallmann E., Sabała P. Organic and conventional herbs quality reflected by their antioxidant compounds concentration, Applied Sciences, 2020, 10, 10, 3468, 1-15,  doi:10.3390/app10103468
· Opiekun: dr hab. Ewelina Hallmann, prof. SGGW, promotor pracy inżynierskiej (GIH) oraz magisterskiej 

Maciej Górecki
· Artykuł naukowy 
· Górecki M., Hallmann E., The antioxidant content of coffee and its in vitro  activity as an effect of its production method and roasting and brewing time Antioxidants 2020, 9, 308; doi:10.3390/antiox9040308
· Opiekun: dr hab. Ewelina Hallmann, prof. SGGW, promotor pracy inżynierskiej 

Aleksandra Tatarak
· Artykuł naukowy 
· Król K., Gantner M., Tatarak A., Hallmann E. The effect of roasting, storage, origin on the bioactive compounds in organic and conventional coffee (Caffea arabica) European Food Research and Technology 2020, 246, 33–39, DOI: 10.1007/s00217-019-03388-9
· Opiekun: dr hab. Ewelina Hallmann, prof. SGGW, promotor pracy magisterskiej (Towaroznawstwo)

Marzena Kulawiak
· Artykuł naukowy
· Świąder K., Kulawiak M., Chen Yen-Po, Types of lactose-free products and their availability on the Polish market, Technological Progress In Food Processing, 2020, 1, 30/56:39-45
· Opiekun: Dr inż. Katarzyna Świąder

Karina Białek
· Artykuł naukowy
· Świąder K., Białek K., Isleten Hosoglu M., Varieties of date palm fruits (Phoenix dactylifera L.), their characteristics and cultivation, Technological Progress In Food Processing, 2020, 1, 30/56:173-179
· Opiekun: Dr inż. Katarzyna Świąder

Marta Wojda
· Artykuł naukowy
· Świąder K., Wojda M., Piotrowska A., Rachtan-Janicka Joanna, Charakterystyka właściwości prozdrowotnych wybranych gatunków grzybów i ocena ich dostępności na rynku lokalnym Warszawy, w: Przemysł Spożywczy, vol. 74, nr 10, 2020, ss. 38-43
· Opiekun: Dr inż. Katarzyna Świąder

Paulina Hassa
· Artykuł naukowy
· Rachtan-Janicka Joanna, Hassa Paulina: Technological ingredients and nutritional value of gluten free bread, w: Postępy Techniki Przetwórstwa Spożywczego, vol. 30, nr 1, 2020, ss. 148-159
· Opiekun: Dr inż. Rachtan-Janicka Joanna

Michał Rytel
· Artykuł naukowy
· Rachtan-Janicka Joanna, Rytel Michał: Witamina B12, Medycyna Praktyczna, 2020, 5(131), 81-85;
· Opiekun: Dr inż. Rachtan-Janicka Joanna

Karolina Misztal
· Rozdział w monografii
· Misztal K., Hoffmann M.: Analiza znakowania wartością odżywczą i dobrowolnym oznaczeniem RWS na etykietach produktów wygodnych. [w:] Hanna Górska - Warsewicz, Maksymilian Czeczotko (red.) Przedsiębiorczość w Nauce i Praktyce ZARZĄDZANIE – Finanse - Rynek, Wydawnictwo SGGW, 2019
· Opiekun: dr inż. Monika Hoffmann 

Karolina Wegner
· Artykuł naukowy
· Świąder K., Gajewska D., Wegner K. Zamienniki cukru. Czy luo han guo stanie się alternatywą dla stewii?, w: Przemysł Spożywczy, vol. 73, nr 11, 2019, ss. 27-30
· Opiekun: Dr inż. Katarzyna Świąder

Zuzanna Walczak
· Poster na konferencji
· Kostyra E., Walczak Z., Piotrowska A., Żakowska-Biemans S., Kostyra K., Świąder K.: “Sensory characteristics, emotional reaction of consumers and liking of pesto sauces with various spices. Static and dynamic approach”, 13th Pangborn Sensory Science Symposium: “Engage with the Future”, Edinburgh, Great Britain, 28.07-1.08.2019
· Opiekun projektu: dr hab. Eliza Kostyra

Karolina Wegner
· Artykuł naukowy
· Świąder K., Wegner K., Piotrowska A., Fa-Jui T., Sadowska A. Plants as a source of natural high-intensity sweeteners: a review, Journal of Applied Botany and Food Quality, 2019, 92: 160 - 171
· Opiekun: Dr inż. Katarzyna Świąder
[bookmark: _Hlk56379854]
Aleksandra Lipska
· Konferencja
· Świąder K., Lipska A, Gutkowska K. Possibilities of using tagatose and isomaltulose in non-alcoholic beverages s. 73, International Conference of Food Safety and Health 2019, Nov 26 – 28, 2019, Taichung City, Taiwan
· Opiekun: Dr inż. Katarzyna Świąder

Katarzyna Startek
· Artykuł naukowy
· Świąder K., Startek K., Wijaya CH. H. The therapeutic properties of Lemon balm (Melissa officinalis L.): Reviewing novel findings and medical indications, Journal of Applied Botany and Food Quality, 2019, 92: 327 - 335 
· Opiekun: Dr inż. Katarzyna Świąder

Wiktoria Wilkowska, Paulina Góraj, Marcin Kruk
· Wystąpienie na konferencji
· „Opracowanie bezglutenowego przetworu zbożowego typu granola o wysokiej zawartości białka i błonnika pokarmowego oraz niskiej zawartości cukrów prostych”, XLVI Przegląd dorobku Kół Naukowych Szkoły Głównej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie, 6.12.2019
· Opiekun: dr inż. Anna Piotrowska 

Natalia Brzozowska 
· Poster na konferencji
· Piotrowska A., Kostyra E., Brzozowska N., Świąder K., Rachtan-Janicka J.: “Crisp bread - sensory characteristic, consumer acceptability and drivers of consumption”, 13th Pangborn Sensory Science Symposium: “Engage with the Future”, 28.07-1.08.2019, Edinburgh, Wielka Brytania.
· Opiekun: dr inż. Anna Piotrowska 

Marianna Sułek
· Artykuł naukowy 
· Kazimierczak R., Hallmann E., Sułek M. Zawartość karotenoidów w wybranych sokach marchwiowych pochodzących z produkcji ekologicznej i konwencjonalnej przeznaczonych do spożycia dla niemowląt i dorosłych, Żywność Nauka Technologia Jakość, 2018, 25, 2, 115, 81 – 92
· Opiekun: dr hab. Renata Kazimierczak, prof. SGGW, promotor pracy magisterskiej  

Justyna Obiała
· Konferencja
· Świąder K., Piotrowska A., Obiała J., Possibilities of developing a functional sponge-fat cake with high nutritional value and sensory quality, 9th International Conference on Nutrition and Physical Activity (NAPA2018) “Food, Nutrition and Health; Intervention of Diseases (Precision Cancer Medicine); Sports Health; Intestinal, Brain and Health; Personal Nutritional Program”, 17-19.12.2018, Taichung, Taiwan 
· Opiekun: Dr inż. Katarzyna Świąder

Aleksandra Lewkowicz 
· Poster na konferencji
· Kostyra E., Piotrowska A., Żakowska-Biemans S, Świąder K., Lewkowicz A. “Bidirectional effects of monosodium glutamate as a flavour potentiator in model food matrices. The quantitative and qualitative changes in intensity of positive and negative attributes”, Eight European Conference on Sensory and Consumer Research, Verona, Italy, 02- 05.09.2018
· Opiekun projektu: dr hab. Eliza Kostyra

Joanna Krężel
· Poster na konferencji
· Świąder K., Krężel J., Kostyra E., Gutkowska K., Kazimierczak R. Evaluation of the assortment and sensory quality  in consumer research of products containing Morinda Citrifolia L. (Noni), International Conference “Opportunities in Developing and Implementing Sustainable Functional Foods and Nutraceuticals”, Health ingredients South East Asia, 28 March 2018, Jakarta, Indonesia
· Opiekun: Dr inż. Katarzyna Świąder
[bookmark: _Hlk56380108]
Luiza Skubisz
· Konferencja
· Świąder K., Piotrowska A., Skubisz L., Rachtan-Janicka J., Model research on the design of gluten-free breads with increased fibre content, International Conference “Opportunities in Developing and Implementing Sustainable Functional Foods and Nutraceuticals”, Health ingredients South East Asia, 28 March 2018, Jakarta, Indonesia, Poster 
· Opiekun: Dr inż. Katarzyna Świąder

Karolina Kraśniewska
· artykuł naukowy 
· Średnicka-Tober D., Kraśniewska K., Barański M., Rembiałkowska E., Hallmann E., Kazimierczak R. 2018: SWOT analysis of the Polish organic food sector in the context of its impact on the environment and human health. Journal of Research and Applications in Agricultural Engineering, 63(3): 123-130
· Opiekun: dr hab. Dominika Średnicka-Tober, prof. SGGW

Agnieszka Trybuła
· Artykuł naukowy
· Świąder K., Trybuła A., Średnicka-Tober D., Hallmann E. Syropy i melasy jako naturalne zamienniki cukru, w: Przemysł Spożywczy, vol. 72, nr 1, 2018, ss. 34-37
· Opiekun: Dr inż. Katarzyna Świąder


Karolina Misztal  
· artykuł naukowy 
· Misztal K., Janczura P., Kazimierczak R., Średnicka-Tober D., Hallmann E., Rembiałkowska E. 2018: Analysis of the organic food assortment from Polish and foreign producers in selected Warsaw stationary and online shops. Journal of Research and Applications in Agricultural Engineering, 63(2): 159-165
· Opiekun: prof. dr hab. Ewa Rembiałkowska

Karolina Misztal, Paulina Janczura
· Artykuł naukowy 
· Misztal K., Janczura P., Kazimierczak R., Średnicka-Tober D., Hallmann E., Rembiałkowska E. 2018: Analysis of the organic food assortment from Polish and foreign producers in selected Warsaw stationary and online shops. Journal of Research and Applications in Agricultural Engineering, 63(2): 159-165
· Opiekun/opiekunowie: prof dr hab. Ewa Rembiałkowska

Paulina Janczura
· [bookmark: _Hlk56540496]Artykuł naukowy 
· Misztal K., Janczura P., Kazimierczak R., Średnicka-Tober D., Hallmann E., Rembiałkowska E. 2018: Analysis of the organic food assortment from Polish and foreign producers in selected Warsaw stationary and online shops. Journal of Research and Applications in Agricultural Engineering, 63(2): 159-165
· Opiekun: prof. dr hab. Ewa Rembiałkowska

Mariusz Żuk, Monika Wroniszewska, Karolina Misztal
· Wystąpienie konferencyjne 
· Hoffmann M., Jaworska D., Żuk M., Wroniszewska M., Misztal K., Wasiak -Zys G.: "Wykorzystanie insektów jako źródła białka w projektowaniu napojów wysokobiałkowych (wystąpienie), X Jubileuszowa Konferencja Naukowo-Szkoleniowa Pt. Higiena Żywności I Żywienia Podstawą Zdrowia „Uwarunkowania biomedyczne, technologiczne i ekonomiczne”, 12- 15.09.2017, Biała Podlaska 
· Opiekun: dr inż. Monika Hoffmann

Sylwester Wilk
· Artykuł naukowy 
· Świąder K., Piotrowska A., Rachtan-Janicka J., Rembiałkowska E., Kostyra E., Dybkowska E., Wilk S.: Możliwości otrzymywania funkcjonalnych produktów z mięsa wieprzowego poprzez modyfikowanie technologii ich wytwarzania®, Postępy Techniki Przetwórstwa Spożywczego, 2017, tom, 27/50, nr 1, s. 128-135
· Opiekun: Dr inż. Katarzyna Świąder

Karolina Misztal
· Poster
· Innowacyjne źródło białka w diecie. XLIV Przegląd Dorobku Kół Naukowych SGGW, 8.12.2017
· Opiekun projektu: dr inż. Moniki Hoffmann

Marta Wojda
· Konferencja
· Dane osiągnięcia: Świąder K., Wojda M., Piotrowska A., Hallmann E., Rachtan-Janicka J., Charakterystyka właściwości prozdrowotnych wybranych gatunków grzybów i ich zastosowanie w przemyśle spożywczym Konferencja Jubileuszowa 40-lecia Wydziału Nauk o Żywieniu Człowieka i Konsumpcji nt. Żywienie człowieka w 200-letniej tradycji Szkoły Głównej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie, 9.09.2017 
· Opiekun: Dr inż. Katarzyna Świąder

Katarzyna Śniegocka
· Artykuł naukowy z listy JCR
· Kostyra E., Żakowska-Biemans S., Śniegocka K., Piotrowska A.: “Food shopping, sensory determinants of food choice and meal preparation by visually impaired people. Obstacles and expectations in daily food experiences”, Appetite, 2017, 113, 14-22
· Opiekun projektu: dr hab. Eliza Kostyra

Katarzyna Rychlica 
· Wstąpienie na konferencji
· Kostyra Eliza, Rychlica Katarzyna, Piotrowska Anna, Świąder Katarzyna, Rachtan-Janicka Joanna „Zaburzenia połykania związane z dysfagią warunkujące jakość życia osób starszych”, III Konferencja Naukowa Wyższej Szkoły Rehabilitacji „Czynniki genetyczne i środowiskowe wpływające na jakość życia i zdrowia konsumentów”, Warszawa, 9.06.2017
· Opiekun projektu: dr hab. Eliza Kostyra

Kamila Okulska
· Artykuł naukowy
· Okulska K., Ewa Rembiałkowska E. 2017: Self-assessment of health status and lifestyle of French organic and conventional food consumers. Innovative research for organic 3.0. Vol. 2, Proceedings of the scientific track at the Organic World Congress 2017, November 9-11 in Delhi, India [eds. Gerold Rahmann i in.]. - Braunschweig : Johann Heinrich von Thünen-Institut, 2017. - S. 588-591
· Opiekun: prof. dr hab. Ewa Rembiałkowska

Katarzyna Górska 
· Prezentacja na konferencji
· Piotrowska A., Świąder K., Kostyra E., Rachtan-Janicka J., Górska K.: "Wielonienasycone kwasy tłuszczowe omega-3 jako składnik suplementów diety, III Konferencja Naukowa Wyższej Szkoły Rehabilitacji „Czynniki genetyczne i środowiskowe wpływające na jakość życia i zdrowia konsumentów”, 9.06.2017, Warszawa
· Opiekun projektu: dr inż. Anna Piotrowska 

Justyna Obiała
· Konferencja
· Dane osiągnięcia: Świąder K., Rachtan-Janicka J., Piotrowska A., Kostyra E., Obiała J., Zawartości wapnia w preparatach stosowanych w profilaktyce osteoporozy - analiza rynku, III Konferencja Naukowa Wyższej Szkoły Rehabilitacji Pt. Czynniki genetyczne i środowiskowe wpływające na jakość życia i zdrowia konsumentów, 9.06.2017, Warszawa 
· Opiekun: dr inż. Katarzyna Świąder

Beata Paprocka
· Artykuł naukowy
· Kazimierczak R., Paprocka B., Średnicka-Tober D., Świąder K., Rembiałkowska E. 2017: Analysis of Polish consumers awareness and attitudes towards GMO in light of the survey. Journal of Research and Applications in Agricultural Engineering, 62(3): 172-177
· Opiekun: dr hab. Dominika Średnicka-Tober, prof. SGGW

Agata Siłakiewicz
· Artykuł naukowy 
· Kazimierczak R., Siłakiewicz A., Hallmann E., Średnicka-Tober D., Rembiałkowska D. Chemical composition of selected beetroot juices in relation to beetroot production system and processing technology,  Notulae Botanicae Horti Agrobotanici Cluj-Napoca 2016,  44, 2,. 491-498  
· Opiekun: dr hab. Renata Kazimierczak, prof. SGGW, promotor pracy magisterskiej

Karolina Biernacka
· Artykuł naukowy
· Biernacka K., Hoffmann M., Piotrowska A., 2016: Zagrożenia zdrowotne związane ze stosowaniem syropu wysokofruktozowego w produkcji żywności. Postępy Techniki Przetwórstwa Spożywczego, 2, 89-96
· Opiekun: dr inż. Monika Hoffmann

[bookmark: _Hlk56420266]Emilia Jacenciuk 
· Poster na konferencji
· Kostyra E., Piotrowska A., Jacenciuk E., Kostyra K., Świąder K.: “The role of visual characteristics and emotion in the perception of the sensory quality. The case of strawberry drinking yoghurts”, 7th European Conference on Sensory and Consumer Research, Dijon, 11 – 14.09.2016 
· Opiekun: dr hab. Eliza Kostyra

Agata Siłakiewicz
· Artykuł naukowy
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