Zatqcznik nr 1 do Uchwaty nr - 2020/2021 z dnia 2021 r.
w sprawie wytycznych dla tworzenia i zmian programow studiow pierwszego stopnia, drugiego stopnia
oraz jednolitych studiow magisterskich rozpoczynajqcych sig od roku akademickiego 2021/2022.

Nazwa zajec: Mikrobiologia ogdlna i zywnosci ECTS 4
Nazwa zaje¢ w j. angielskim: General and Food Microbiology
Zajecia dla kierunku studiow: Zywienie Cztowieka i Ocena Zywnosci

Jezyk wyktadowy: polski Poziom studidéw: 1 stopien

Forma [X stacjonarne
studiow: [ niestacjonarne

Status zajec: Numer semestru: 2 1 semestr zimowy

X semestr letni

obowigzkowe
[ do wyboru

[ podstawowe
kierunkowe

Rok akademicki, od ktérego obowigzuje opis (rocznik): | 2021/2022 | Numer katalogowy: 2CZ-ZC-15-02L-10_21

Koordynator zajec:

Prowadzacy zajecia:

Zatozenia, cele i opis zajeé:

Celem przedmiotu jest poznanie pozytywnej i negatywnej roli mikroorganizméw w zywnosci. Poznanie
mikroorganizmoéw chorobotwoérczych wystepujacych w zywnosci, mikroorganizméw odpowiedzialnych za jej zepsucie oraz
mikroorganizmoéw wykorzystywanych w produkcji Zzywnosci, ze szczegdlnym nastawieniem na mikroorganizmy
prozdrowotne Poznanie fizjologii tychze drobnoustrojéw, srodowiska ich bytowania, warunkéw wzrostu oraz pierwotnych i
wtdrnych Zzrédet zanieczyszczenia zywnosci rézng mikroflorg.

Wyktady: Rola drobnoustrojéw w przyrodzie i gospodarce cztowieka. Morfologia i fizjologia drobnoustrojéw. Podstawowe
metody diagnostyczne liczenia i identyfikacji mikroorganizméw. Wptyw srodowiska na wzrost i rozwéj drobnoustrojow.
Wykorzystanie drobnoustrojéw w produkcji zywnosci. Charakterystyka mikroorganizméw odpowiedzialnych za zatrucia
pokarmowe.

Ewiczenia: Podstawowe techniki laboratoryjne. Poznanie morfologii i fizjologii wybranych grup drobnoustrojéw (bakterie,
drozdze). Liczenie i identyfikacja mikroorganizméw. Szacowanie poziomu zanieczyszczenia mikrobiologicznego produktéw
z7ywnosciowych. Metody mikroskopowe. Srodowiska bytowania drobnoustrojéw (mikroflora charakterystyczna dla
powietrza, wody, powierzchni roboczych). Wptyw czynnikéw fizycznych i chemicznych na rozwéj drobnoustrojow.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a)  wyktady; liczba godzin 30
b)  ¢wiczenia laboratoryjne; liczba godzin 30

Metody dydaktyczne:

Wyktad, prezentacja multimedialna, ¢wiczenia laboratoryjne, praca z komputerem, dyskusja.

Wymagania formalne
i zatozenia wstepne:

Niezbedna jest wiedza dotyczaca biologii komdrki oraz podstawowe wiadomosci z zakresu fizjologii.

Odniesienie Sita dla
Efekty uczenia sie: tres¢ efektu przypisanego do zajec: do efektu of kier*
kierunkowego )
ma i rozumie wiedze na temat morfologii, wzrostu, rozmnazania sie, sposobow K_wo1 1
w1 poruszania sie mikroorganizmdw (bakterii, grzybdw, wiruséw) oraz pobierania przez
) nie pokarmu i metabolizmu
Wiedza: " - — : -~ - - - ; o
) ) zna Zrédta mikroorganizméw w zywnosci, zna i rozumie zmiany w zywnosci K W03 3
(absolwent zna i rozumie) X . ) ) ) X -
W2 wywotywane wzrostem mikroorganizméw, wptyw proceséw przetwoérczych i czasu
przechowywania na rozwéj mikroorganizmow oraz wptyw patogendw zywnosci na
zdrowie cztowieka
U1 potrafi wykorzysta¢ metody diagnostyczne do oceny stanu mikrobiologicznego K_U02 1
zywnosci
Umiejetnosci: potrafi charakteryzowaé poszczegdlne grupy produktéw zywnosciowych pod K_U04 1
(absolwent potraﬁ; U2 wzgledem wystepowania w nich drobnoustrojow saprofitycznych i
chorobotwdrczych
U3 potrafi wykorzysta¢ mikroorganizmy w produkcji zywnosci w celu podniesienia jej K_U04 3
waloréw prozdrowotnych
) jest gotéw do podejmowania dziatat zmierzajacych do ograniczenia ryzyka K_Ko04 3
Kompete’nCJe. K1 zwigzanego z mikroorganizmami w zywnosci i przewidywania skutkéw w zakresie
(absolwent jest gotéw do) . . .
szeroko rozumianego zdrowia publicznego

Tresci programowe zapewniajgce
uzyskanie efektéw uczenia sie:

Morfologia i fizjologia mikroorganizmoéw oraz obecnos$¢ w zywnosci réznych grup mikroorganizméw, zaréwno tych,
zwigzanych z ryzykiem zdrowotnym, jak i pozgdanych, oddziatywujacych prozdrowotnie i wykorzystywanych w procesach
technologicznych. Procesy przetwdrcze i czas przechowywania na rozwéj mikroorganizméw oraz wptyw patogendw
2ywnosci na zdrowie cztowieka.

Sposob weryfikacji efektow uczenia
sie:

Kolokwia na zajeciach ¢wiczeniowych; ocena eksperymentéw wykonywanych podczas zaje¢ i przedstawionych w formie
sprawozdan; egzamin pisemny obejmujgcy materiat wyktadowy




S 6ty dot bé ) . . . . ” .
ZCzegoly dotyczace sposobow Okresowe prace pisemne (kolokwia), protokét ocen, ktére student uzyskat w ramach sprawozdan, tres¢ pytan

weryfikacji i form dokumentacji

osigganych efektéw uczenia sie: egzaminacyjnych zocena

Elementy | wagi majace wptyw Okresowe prace pisemne - 20%, sprawozdania z laboratoryjnych eksperymentdéw - 20%, egzamin - 60%

na ocene koricowa:

Miejsce realizacji zajec: Sala wyktadowa; laboratorium higieny zywnosci

Literatura podstawowa i uzupetniajaca:
1. Jatosiriska M.: Mikrobiologia zywnosci, Wyd. AB Format, Warszawa, 2006.
2. Burbianka M., Pliszka A., Burzyriska H.: Mikrobiologia zywnosci, PZWL, Warszawa, 1983.
3. Kunicki-Goldfinger W. J. H.: Zycie Bakterii, Wyd. Naukowe PWN, Warszawa, 2001.
4.  Salyers A., Whitt D.: Mikrobiologia. Réznorodnos$é, chorobotwdrczosé i srodowisko, Wyd. Naukowe PWN. Warszawa, 2003.

UWAGI

*) 3 —zaawansowany i szczegétowy, 2 —znaczacy, 1 — podstawowy

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wiasnej) niezbedna dla osiggniecia zaktadanych dla zajec¢ 100 h
efektow uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetnic pole ECTS:
taczna liczba punktéw ECTS, ktdra student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich lub 2 4 ECTS

innych oséb prowadzacych zajecia:




Zatqcznik nr 1 do Uchwaty nr - 2020/2021 z dnia 2021 r.
w sprawie wytycznych dla tworzenia i zmian programow studiow pierwszego stopnia, drugiego stopnia
oraz jednolitych studiow magisterskich rozpoczynajqcych sig od roku akademickiego 2021/2022.

Nazwa zajec:

Podstawy technologii gastronomicznej ECTS 5

Nazwa zaje¢ w j. angielskim:

Basics of Catering Technology

Zajecia dla kierunku studiow:

Zywienie Cztowieka i Ocena Zywnosci

Jezyk wyktadowy: polski Poziom studidéw: 1 stopien
Forma stacjonarne Status zaje¢: [ podstawowe obowigzkowe Numer semestru: 2 [ semestr zimowy
studiow: [T piestacjonarne Xlkierunkowe [ do wyboru semestr letni
Rok akademicki, od ktérego obowigzuje opis (rocznik): | 2021/2022 | Numer katalogowy: 2CZ-ZC-15-02L-11_21

Koordynator zajec:

Prowadzacy zajecia:

Zatozenia, cele i opis zajec:

Celem przedmiotu jest dostarczenie wiedzy na temat wydajnosci procesu kulinarnego, wtasciwego doboru surowcéw i
procesu technologicznego w celu uzyskania optymalnej jakosci pod wzgledem wartosci odzywczej, jakosci sensorycznej i
zdrowotnej, jak réwniez metod oceny gotowych produktéw i doboru warunkdw ich przechowywania po przygotowaniu.
Ksztattowanie umiejetnosci z zakresu planowania procesu technologicznego w gastronomii. Ksztattowanie umiejetnosci
sporzgdzania zatozen doboru technik kulinarnych do produktu zywnosciowego i rodzaju positku.

Whyktady: Charakterystyka podstawowych procesoéw technologicznych (obrébka wstepna, obrébka cieplna: gotowanie,
duszenie, smazenie, pieczenie, grillowanie) stosowanych w gastronomii i ich wptyw na jako$¢ potraw. Systemy produkcji
potraw stosowane w gastronomii i ich wptyw na jakos$¢ i bezpieczeristwo uzyskanych potraw. Wptyw obrébki wstepnej i
cieplnej na jakos¢ potraw z miesa (wieprzowego, drobiu). Zastosowanie ryb w technologii gastronomicznej. Produkty
zbozowe w gastronomii. Zastosowanie jaj w technologii gastronomicznej. Technologia zakgsek, zup i soséw, ciast i deserdw.
Cwiczenia: Wptyw réznych metod obrébki wstepnej miesa i warzyw na jako$¢ i wydajnoéé potraw. Podstawowe procesy
cieplne stosowane w technologii gastronomicznej. Wykorzystanie réznych form surowca do przygotowania positkéw. Ocena
przydatnosci odmian warzyw na przyktadzie ziemniakéw. Nasiona roslin straczkowych w technologii gastronomiczne;j.
Zasady sporzadzania i przechowywania suréwek, satatek oraz garni oraz wptyw procesu technologicznego na barwe
produktéw zywnosciowych. Przyprawy i ich rola w technologii gastronomicznej. Strukturotwarcza rola jaj w technologii
gastronomicznej. Wykorzystanie wtasciwosci zageszczajgcych skrobi i innych zagestnikow w produkcji potraw.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a)  wyktad; liczba godzin 30
b)  ¢wiczenia laboratoryjne; liczba godzin 45

Metody dydaktyczne:

Wyktad jako prezentacja z uzyciem technik audiowizualnych.

Cwiczenia laboratoryjne, w tym do$wiadczenia modelowe, jak i przygotowanie potraw.
Cwiczenia obliczeniowe w zespotach.

Ocena sensoryczna przygotowanych potraw i dyskusja.

Wymagania formalne
i zatozenia wstepne:

Niezbedna jest wiedza o sktadnikach zywnosci, mikroorganizmach wystepujacych w zywnosci oraz urzadzeniach i sprzecie
wykorzystywanym do przygotowania potraw.

Odniesienie Sita dla
Efekty uczenia sie: tres¢ efektu przypisanego do zajec: do efektu of kier*
kierunkowego )
w1 ma i rozumie wiedze na temat zmian jakosci w cyklu zycia produktu zywnosciowego K_Wo02 1
zna i rozumie procesy zachodzace podczas przechowywania i przetwarzania K_wWo02 2
Wiedzg: W2 | surowcow roslinnych i zwierzecych réznymi metodami, w tym w szczegdlnosci w
(absolwent zna i rozumie) zakresie procesu kulinarnego
w3 | i rozumie podstawowe zasady proceséw technologicznych i ich wptyw na jako$¢ | K_WO02 2
Zywnosci
o . U1l potrafi zorganizowaé prace zgodnie z zasadami BHP i ergonomii K_Uo4 1
Umiejetnosci:
(absolwent potrafi) U2 potrafi odpowiednio dobra¢ surowce do produkcji potraw stosowanych w K_U04 1
przetwoérstwie zywnosci oraz technik sporzgdzania potraw
jest gotow brac¢ odpowiedzialno$¢ za dziatania wtasne i odpowiednio organizowac K_KO05 1
. K1 SwWQ prace, zapewniajac bezpieczenstwo i higiene pracy oraz wykorzystujac zasady
Kompetencje: .
. . ergonomii
(absolwent jest gotow do) - - - - - - - — -
K2 jest gotow wspotpracowac w grupie, przyjmujgc w niej rézne role w celu wykonania K_KO5 1
zadan

Tresci programowe zapewniajace
uzyskanie efektéw uczenia sie:

Zasady postepowania podczas obrébki technologicznej (wstepnej, cieptej) i przechowywania potraw oraz ich wptywie na
jakos¢ produktéw zywnosciowych pochodzenia roslinnego i zwierzecego. Cykl zycia produktu zywnosciowego.




Sposoéb weryfikacji efektéow uczenia | Egzamin pisemny z tresci wyktadowych
sie: Cwiczenia — kolokwia na wybranych ¢wiczeniach

Szczegoty dotyczace sposobow . o . g -
£0ly dotyczace sp Kolokwia oraz sprawozdania z éwiczer wykonane przez studentéw. Dokumentacja z ¢wiczen (lista obecnosci, punkty za

weryfikacji i form dokumentacji

R . . aktywnos¢ i sprawozdania). Arkusze egzaminacyjne oraz protokét zaliczenia przedmiotu.
osigganych efektéw uczenia sie: ¥ P ) & V) P P

Elementy i wagi majgce wptyw Ocena z egzaminu pisemnego 50%
na ocene koricowa: Ocena z ¢wiczen 50% (punktacja za kolokwia i aktywnos$¢ na zajeciach, sprawozdania)
Miejsce realizacji zajec: Sala wyktadowa- wyktad; sala laboratoryjna — ¢wiczenia

Literatura podstawowa i uzupetniajaca:
1.  Czarniecka-Skubina E. (red.): Technologia gastronomiczna. Wyd. SGGW, Warszawa, 2016.

2.  ZalewskiS. (red.): Podstawy technologii gastronomicznej. WNT, Warszawa, 2003.

UWAGI
Cwiczenia 3-godzinne,
inne godziny kontaktowe nie ujete w pensum (konsultacje, egzaminy), liczba godzin 3.

*) 3 —zaawansowany i szczegétowy, 2 —znaczacy, 1 — podstawowy

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiggniecia zaktadanych dla zaje¢
efektéw uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetnic¢ pole ECTS:

125h

taczna liczba punktéw ECTS, ktdra student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich lub
innych oséb prowadzacych zajecia:

3,0 ECTS




Zatqcznik nr 1 do Uchwaty nr - 2020/2021 z dnia 2021 r.
w sprawie wytycznych dla tworzenia i zmian programow studiow pierwszego stopnia, drugiego stopnia
oraz jednolitych studiow magisterskich rozpoczynajqcych sig od roku akademickiego 2021/2022.

Nazwa zajec: Zasoby informatyczne w ocenie zywnosci ECTS 3
Nazwa zaje¢ w j. angielskim: IT Resources in Food Assessment
Zajecia dla kierunku studiow: Zywienie Cztowieka i Ocena Zywnosci

Jezyk wyktadowy: polski Poziom studidéw: 1 stopien

Forma stacjonarne

studiow: . .
O niestacjonarne

Numer semestru: 2 [ semestr zimowy

semestr letni

Status zaje¢: [ podstawowe
kierunkowe

obowigzkowe
O do wyboru

Rok akademicki, od ktérego obowigzuje opis (rocznik): | 2021/2022 | Numer katalogowy: 2CZ-ZC-15-02L-12_21

Koordynator zajec:

Prowadzacy zajecia:

Zatozenia, cele i opis zajeé:

Celem przedmiotu jest dostarczenie wiedzy i umiejetnosci postugiwania sie zaawansowanymi metodami informatycznymi w
obszarze badan zywnosci, realizacji proceséw produkcyjnych oraz mozliwosci ich wykorzystania we wspoétczesnej
rzeczywistosci internetowej oraz zapoznanie studentéw z wybranymi metodami i technologiami.

Cwiczenia: Wykorzystanie sieci neuronowych w realizacji proceséw produkcyjnych zywnosci oraz jej oceny. Zastosowanie
metod projektowania eksperymentéw jako podejscia w tworzeniu nowych produktéw zywnosciowych. Konstrukcja i
budowa dashboardéw managerskich na potrzeby zarzadzania procesami produkcyjnymi. Wykorzystanie relacyjnych baz
danych w ocenie zywnosci. Prezentowanie informacji o przedsiebiorstwach branzy zywnosciowej w rzeczywistosci
internetowej (edytory WYSIWYG; banery internetowej). Wykorzystanie sieci spotecznosciowych w budowaniu pozycji
technologii przedsiebiorstwa (Facebook, YouTube, LinkedIn). Narzedzia wykorzystywane w eCommerce. Zaawansowane
funkcje prezentacji informacji. Wykorzystanie programu Excel do przyblizania danych doswiadczalnych dowolnymi
funkcjami oraz wykorzystanie pakietu Solver.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a) ¢wiczenia; liczba godzin 30

Metody dydaktyczne:

Cwiczenia komputerowe z zastosowaniem narzedzi multimedialnych. Zastosowanie komputeréw oraz aplikacji na tablety

Wymagania formalne
i zatozenia wstepne:

Podstawowa wiedza na temat funkcjonowania systeméw informatycznych

B Odniesienie Sita dla
Efekty uczenia sie: tresé efektu przypisanego do zajec: do efektu of kier*
kierunkowego
Wi zna i rozumie dziatania z zakresu funkcjonowania narzedzi informatycznych w ocenie | K_W02 1
Wiedza: Zywnosci
(absolwent zna i rozumie) wa | ha i rozumie zasady konstrukcji procesédw technologicznych pod katem K_wo7 1
informatycznym od projektowania po dystrybucje wynikéw
U1 potrafi zaprojektowac proces technologiczny z uwzglednieniem narzedzi K_U01 1
informatycznych
Umiejetnosci: U2 potrafi przeprowadzi¢ analize wynikéw badan oraz je przewidzie¢ za pomocg metod | K_U04 1
(absolwent potrafi) informatycznych
U3 potrafi samodzielnie zaprojektowac proces wizualizacji wynikéw wraz z ich K_U09 1
rozpowszechnieniem
Kompetencje: K1 jest gotowy do zastosowania narzedzi informatycznych w obszarze projektowania i K_Ko1 1
(absolwent jest gotéw do) oceny proceséw produkcyjnych zywnosci

Tresci programowe zapewniajgce
uzyskanie efektéw uczenia sie:

Zawansowane metody informatyczne w obszarze badan zywnosci, realizacja proceséw produkcyjnych oraz mozliwosci ich
wykorzystania we wspodtczesnej rzeczywistosci internetowej oraz zapoznanie studentéw z wybranymi metodami i
technologiami.

Sposob weryfikacji efektow uczenia
sie:

Kolokwium teoretyczno-praktyczne

Szczegoty dotyczace sposobow
weryfikacji i form dokumentacji
osigganych efektow uczenia sie:

Arkusze kolokwium oraz pliki w formatach generowanych przez programy informatyczne

Elementy i wagi majgce wptyw
na ocene koricowa:

Kolokwium teoretyczno-praktyczne (100%)

Miejsce realizacji zajec:

Laboratorium komputerowe

Literatura podstawowa i uzupetniajca:
1. Kosinski R.A. Sztuczne sieci neuronowe. Wyd. PWN, 2017.
2. Szeliga M. Data Science i uczenie maszynowe. Wyd. PWN, 2019.




3. Marzec K. Narzedzia Google dla e-commerce. Wyd. Onepress, 2018.
4. Alexander M. Dashboards & Reports. Wiley, 2013.

UWAGI

*) 3 — zaawansowany i szczegotowy, 2 — znaczacy, 1 — podstawowy

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiggniecia zaktadanych dla zaje¢ 50h
efektow uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetnic pole ECTS:
tgczna liczba punktéw ECTS, ktdra student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich lub 19 ECTS

innych oséb prowadzacych zajecia:




Zatqcznik nr 1 do Uchwaty nr - 2020/2021 z dnia 2021 .
w sprawie wytycznych dla tworzenia i zmian programow studiow pierwszego stopnia, drugiego stopnia
oraz jednolitych studiow magisterskich rozpoczynajqcych sig od roku akademickiego 2021/2022.

Nazwa zajec: Ekologia i ochrona srodowiska ECTS 3
Nazwa zaje¢ w j. angielskim: Ecology and Environmental Protection
Zajecia dla kierunku studiow: Zywienie Cztowieka i Ocena Zywnosci

Jezyk wyktadowy: polski Poziom studidéw: 1 stopien

Forma [Xlstacjonarne
studiow: [T piestacjonarne

Xlobowigzkowe Numer semestru: 2

O do wyboru

Status zajec: O semestr zimowy

Xlsemestr letni

[ podstawowe
kierunkowe

Rok akademicki, od ktérego obowigzuje opis (rocznik): | 2021/2022 | Numer katalogowy: 2CZ-ZC-15-02L-13_21

Koordynator zajec:

Prowadzacy zajecia:

Zatozenia, cele i opis zajec:

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentdw z podstawowymi pojeciami i procesami z zakresu ekologii, sposobami opisu
struktury i funkcji uktadéw ekologicznych oraz najwazniejszymi antropogenicznymi zagrozeniami przyrody i Srodowiska.
Celem jest takze przedstawienie koncepcji zréwnowazonego rozwoju gospodarki opartego na wykorzystaniu proceséow
ekologicznych, w tym nakreslenie znaczenia rolnictwa ekologicznego dla produkcji Zywnosci o walorach prozdrowotnych i
dla ochrony Srodowiska.

Wyktady: Podstawy ekologii. Populacjologia i biocenologia, biomy, krazenie materii i przeptyw energii w ekosystemach.
Globalne zagrozenia srodowiska: efekt szklarniowy, dziura ozonowa, nadmierna eksploatacja laséw strefy tropikalnej.
Wptyw rozwoju populacji ludzkiej na ekosystemy i jakosc¢ zycia cztowieka. Wptyw emisji szkodliwych substancji
antropogenicznych na stan srodowiska — skazenia powietrza i smog, skazenia wod powierzchniowych. Utylizacja odpaddw,
recykling. Ochrona przyrody w Polsce i na $wiecie. Realizacja ochrony przyrody w Polsce na przyktadzie parkdw narodowych.
Natura 2000. Rolnictwo a srodowisko: znaczenie rolnictwa ekologicznego dla ochrony srodowiska i zachowania
réznorodnosci biologicznej.

Cwiczenia: Zaleznosci troficzne w ekosystemie. Budzety energetyczne zwierzat — zadania. Osobiste uzytkowanie energii.
Sposoby redukcji ilosci odpadéw komunalnych. Ocena indywidualnego wptywu na srodowisko: ,stopa ekologiczna”.
Odnawialne zrédta energii — referaty.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a)  wyktady; liczba godzin 30
b)  ¢wiczenia; liczba godzin 15

Metody dydaktyczne:

Wyktady: z uzyciem materiatéw audiowizualnych (prezentacja multimedialna, filmy wraz z oméwieniem). Cwiczenia: krotkie
wprowadzenie do zagadnienia, samodzielna praca studentéw w podgrupach (3-4 osobowych), rozwigzywanie problemu.

Wymagania formalne
i zatozenia wstepne:

brak

Odniesienie Sita dla
Efekty uczenia sie: tres¢ efektu przypisanego do zajec: do efektu of kier*
kierunkowego )
wi |2 i rozumie procesy ekologiczne i funkcjonowanie populacji, ekosystemoéw i K_W06 2
krajobrazéw
Wiedza: W2 zna i rozumie globalne zagrozenia srodowiska i sposoby ich ograniczania K_Wo03 2
(absolwent zna i rozumie) K R e . . K W06 2
W3 | znairozumie zatozenia i funkcjonowanie ochrony przyrody w Polsce _
W4 | znairozumie zasady ekorozwoju i sposoby jego wdrazania na obszarach rolniczych K_WO06 1
U1 potrafi pozyskiwac, przetwarzac i analizowac informacje pochodzgce z rozmaitych K_U01 2
Umiejetnosci: zrédet, w tym dotyczgce ekologicznych aspektéw rolnictwa i produkcji zywnosci
(absolwent potrafi) U2 potrafi oceniac zagrozenia ekologiczne w najblizszym otoczeniu i w sektorze K_U05 2
produkcji zywnosci
. K1 jest gotéw do dziatan o charakterze proekologicznym w zyciu codziennym K_K01 2
Kompetencje: - - -
(absolwent jest gotow do) K2 jest gotow do podejmowania odpowiedzialnosci za ograniczanie zagrozen K_K04 1
srodowiskowych w miejscu pracy

Tresci programowe zapewniajgce
uzyskanie efektéw uczenia sie:

Podstawowe pojecia i procesy z zakresu ekologii oraz najwazniejsze antropogeniczne zagrozenia przyrody i Srodowiska, a
takze znaczenia rolnictwa ekologicznego dla ochrony srodowiska.

Sposob weryfikacji efektow uczenia
sie:

Wyktady: test pisemny z tresci wyktadowych
Cwiczenia: kolokwium koricowe z ¢wiczen, ocena poprawnosci wykonywania zadan w trakcie zaje¢, ocena prezentacji
studenckich

Szczegoty dotyczace sposobow
weryfikacji i form dokumentacji
osigganych efektow uczenia sie:

Wyktady: arkusze egzaminacyjne, protokét z ocenami
Cwiczenia: tres¢ pytar z kolokwiéw z ocenami, prezentacje opracowane przez studentéw




Elementy i wagi majace wptyw Ocena faczna z ¢wiczen z prezentacji studenckich oraz z kolokwium koricowego - 50%; ocena z zaliczeniowego testu

na ocene koricowa: pisemnego — 50%

Miejsce realizacji zajec: Sala wyktadowa, sala ¢wiczen

Literatura podstawowa i uzupetniajaca:

1.  BanaszakJ., Wisniewski H. (1999). Podstawy ekologii. Wyd. Uczelniane WSP w Bydgoszczy.

2. Brown L. R. (2003). Gospodarka ekologiczna. Na miare Ziemi. Ksigzka i Wiedza, Warszawa.

3. Gorecki A., Koztowski J., Gebczyriski M. (1987). Cwiczenia z ekologii. Uniwersytet Jagielloriski, Filia Uniwersytetu Warszawskiego, Krakéw-Biatystok.
4.  Krebs C. J. (1996). Ekologia. PWN, Warszawa.

5. Uminski T. 1995. Ekologia srodowisko przyroda. Wydawnictwa Szkolne i Pedagogiczne, Warszawa.

UWAGI

*) 3 —zaawansowany i szczegétowy, 2 —znaczacy, 1 — podstawowy

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wiasnej) niezbedna dla osiggniecia zaktadanych dla zajec¢ 75h
efektow uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetnic pole ECTS:

taczna liczba punktéw ECTS, ktdra student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich lub 1.8 ECTS
innych oséb prowadzacych zajecia: ’




Zatqcznik nr 1 do Uchwaty nr - 2020/2021 z dnia 2021 r.
w sprawie wytycznych dla tworzenia i zmian programow studiow pierwszego stopnia, drugiego stopnia
oraz jednolitych studiow magisterskich rozpoczynajqcych sig od roku akademickiego 2021/2022.

Nazwa zajec: Analiza sensoryczna ECTS 4
Nazwa zaje¢ w j. angielskim: Sensory Analysis
Zajecia dla kierunku studiow: Zywienie Cztowieka i Ocena Zywnosci
Jezyk wyktadowy: polski Poziom studidéw: 1 stopien
Forma [X]stacjonarne Status zaje¢: [] podstawowe obowiazkowe Numer semestru: 2 Xlsemestr zimowy

studiow: [T piestacjonarne

kierunkowe D do Wyboru D semestr letni

Rok akademicki, od ktérego obowigzuje opis (rocznik): | 2021/2022 | Numer katalogowy: 2CZ-ZC-15-02L-14_21

Koordynator zajec:

Prowadzacy zajecia:

Zatozenia, cele i opis zajeé:

Dostarczenie wiedzy o specyfice analizy sensorycznej jako dziedziny analizy jakosci zywnosci, warunkach niezbednych do
uzyskania wiarygodnych i powtarzalnych wynikéw, metodyce badania wrazliwosci sensorycznej oraz praktycznej realizacji
sensorycznych ocen produktéow zywnosciowych wybranymi metodami analitycznymi (laboratoryjnymi). Ksztattowanie
umiejetnosci z zakresu opracowywania wynikow i ich interpretacji.

Wyktady: Znaczenie analizy sensorycznej we wspotczesnej nauce o zywnosci; jakos¢ zywnosci z perspektywy producenta i
konsumenta. Rola wrazert smakowo-zapachowych w percepcji i akceptacji zywnosci. Wykorzystanie zmystéw w ocenie
jakosci zywnosci. Warunki niezbedne do uzyskania doktadnych i powtarzalnych wynikéw ocen sensorycznych (laboratorium
sensoryczne. Podziat metod sensorycznych z uwzglednieniem celu badan, zadan i wymagan stawianym oceniajgcym.
Cwiczenia: Metodyka badania wrazliwosci sensorycznej (testy zapachowe, smakowe, wzrokowe). Wybrane metody
okreslania wartosci progowych. Zdolnos¢ dyskryminacji réznic smakowych i zapachowych oraz powtarzalnos¢ wynikéw.
Oddziatywanie substancji smakowych w mieszaninach dwuskfadnikowych i wielosktadnikowych w roztworach wodnych i
modelowych produktach. Praktyczne wykorzystanie wybranych metod sensorycznych (réznicowe szeregowania,
skalowania) do oceny réznych produktéw zywnosciowych.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a)  wyktady; liczba godzin 15;
b)  ¢wiczenia laboratoryjne; liczba godzin 30

Metody dydaktyczne:

Wyktady: prezentacja multimedialna. Cwiczenia w pracowni analizy sensorycznej: rozwigzywanie probleméw zwigzanych z
tematyka przedmiotu, praca studentéw w podgrupach (3-4 osobowych)

Wymagania formalne
i zatozenia wstepne:

brak

Odniesienie Sita dla
Efekty uczenia sie: tres¢ efektu przypisanego do zajec: do efektu of kier*
kierunkowego )
Wied w1 zna i rozumie specyfikeanalizy sensorycznej K_Wo03 3
iedza:
(absolwent zna i rozumie) W2 zna metody stosowane w badaniach sensorycznych analitycznych i konsumenckich K_W03 2
do oceny produktéw spozywczych
K_uo04, 3,3
U1 potrafi przygotowywac prébki do badan sensorycznych produktéw K_U07
Umiejetnosci: ) , e . 3 K_Uo04, 2,2
(absolwent potrafi) u2 potrafi dokonywa¢ wyboru kluczowych wyréznikéw jakosci sensorycznej produktow K_U07
) . . . . . . .| K_U04, 3,3
u3 potrafi przedstawiaé wyniki badan sensorycznych w formie tabelarycznej i graficznej K U07
Kompetencje: . . - . . . K_K04 2
(absolwent jest gotéw do) K1 jest gotéw do realizacji badan sensorycznych produktéw spozywczych

Tresci programowe zapewniajgce
uzyskanie efektéw uczenia sie:

Metody stosowane w badaniach sensorycznych, ze szczegdinym uwzglednieniem badan wykorzystywanych w weryfikacji
wrazliwosci zespotu oraz metod stosowanych w ocenie sensorycznej jakosci zywnosci z uwzglednieniem czynnikdw
warunkujacych doktadno$é¢ i powtarzalnosé wynikow badan.

Sposob weryfikacji efektow uczenia
sie:

Wyktady: egzamin z tresci wyktadowych
Cwiczenia: obserwacja pracy studenta na ¢wiczeniach, weryfikacja przedstawiania i omawiania wynikéw uzyskanych na
¢wiczeniach

Szczegoty dotyczace sposobow
weryfikacji i form dokumentacji
osigganych efektow uczenia sie:

Zestawienie wynikow badan, protokét zegzaminu i prace egzaminacyjne (przyktadowe)

Elementy i wagi majace wptyw
na ocene koricowa:

Egzamin 80%; praca na ¢wiczeniach 20%




Miejsce realizacji zajec: Sala wyktadowa, pracownia analizy sensorycznej

Literatura podstawowa i uzupetniajaca:

1. Barytko-Pikielna N., Matuszewska I.: Sensoryczne badania zywnosci. Podstawy — metody — zastosowania. Wyd. Naukowe PTTZ, Krakéw, 2009.

2. Kostyra E.: Wybrane zagadnienia z analizy zywnosci. [w:] Obiedziriski M. (red.): Ocena jakosci sensorycznej produktéw zywnosciowych. Wyd. SGGW,

Warszawa, 2009, rozdziat 15, s. 186-208

3. Barytko-Pikielna N., Kostyra E.: Sensoryczna analiza zywnosci. [w:] Gawecki J. i Barytko-Pikielna N. (red.): Zmysty, a jakos¢ zywnosci i zywienia. Wyd.

Akademii Rolniczej, Krakéw, 2007, rozdziat 11, s. 143-169.

4. Kostyra E., Barytko-Pikielna N.: Analiza sensoryczna w towaroznawczej ocenie zywnosci, [w:] Swiderski F., Waszkiewicz-Robak B. (red.): Towaroznawstwo

zywnosci przetworzonej. Wyd. SGGW, 2010, rozdziat 4, s. 55-84.

UWAGI
Przedmiot realizowany w formie 3-godzinnych éwiczenrt w 10 blokach tematycznych
inne godziny kontaktowe nie ujete w pensum (konsultacje, egzaminy), liczba godzin 4

*) 3 — zaawansowany i szczegotowy, 2 — znaczacy, 1 — podstawowy

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiggniecia zaktadanych dla zajec¢

efektow uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetnic pole ECTS: 100h
tgczna liczba punktéw ECTS, ktdra student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich lub 18 ECTS

innych oséb prowadzacych zajecia:




Zatqcznik nr 1 do Uchwaty nr - 2020/2021 z dnia 2021 r.
w sprawie wytycznych dla tworzenia i zmian programow studiow pierwszego stopnia, drugiego stopnia
oraz jednolitych studiow magisterskich rozpoczynajqcych sig od roku akademickiego 2021/2022.

Nazwa zajec: Prawo zywnosSciowe ECTS 1
Nazwa zaje¢ w j. angielskim: Food Legislation
Zajecia dla kierunku studiow: Zywienie Cztowieka i Ocena Zywnosci

Jezyk wyktadowy: polski Poziom studidéw: 1 stopien

Forma [X stacjonarne
studiow: [ pjestacjonarne

obowigzkowe Numer semestru: 2

[ do wyboru

O semestr zimowy
X semestr letni

Status zaje¢: [ podstawowe
I kierunkowe

Rok akademicki, od ktérego obowigzuje opis (rocznik): | 2021/2022 | Numer katalogowy: 2CZ-ZC-1S5-02L-15_21

Koordynator zajec:

Prowadzacy zajecia:

Zatozenia, cele i opis zajec:

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentdw z istotg prawa zywnosciowego, z regulacjami prawnymi obowigzujacymi z
zakresu prawa zywnosciowego w Unii Europejskiej i Polsce, instytucjami zajmujacymi sie nadzorem nad bezpieczeristwem
2ywnosci i urzedowa kontrolg zywnosci.

Wykfady: Geneza prawa zywnosciowego. Istota i zadania prawa zywnoéciowego. Znaczenie Kodeksu Zywnosciowego
FAO/WHO w prawie zywnosciowym. System bezpieczefistwa zywnosci. Identyfikowalnos$é w taricuchu zywnosciowym.
Regulacje dotyczace zasad higieny zywnosci. System organizacji urzedowej kontroli Zywnosci. Zadania EFSA. Wymagania
prawne wobec opakowan zywnosci i materiatéw bedacych w kontakcie z zywnoscia. Etykietowanie zywnosci. Wybrane
regulacje dotyczace poziomu zanieczyszczen w zywnosci. Jakos¢ handlowa artykutéw rolno-spozywczych. Regulacje
dotyczace stosowania dodatkdw, enzymow i aromatéw do zywnosci. Regulacje dotyczace wybranych rodzajéw zywnosci
oraz zasad dodawania witamin i sktadnikdw mineralnych do zywnosci. Istota i zasady funkcjonowania systemu RASFF.
Odpowiedzialnos$¢ operatoréw w taricuchu zywnosciowym.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a)  wyktad; liczba godzin 15

Metody dydaktyczne:

Wyktad z wykorzystaniem multimedidw, analiza studium przypadku, analiza materiatow zrédtowych.

Wymagania formalne
i zatozenia wstepne:

Podstawowa wiedza na temat prawa oraz organizacji i zarzadzania.

Odniesienie Sita dia
Efekty uczenia sie: tres¢ efektu przypisanego do zajec: do efektu of kier*
kierunkowego )
Wiedza: W1 | znairozumie podstawowe regulacje z zakresu prawa zywnosciowego K_WO06 3
(absolwent znairozumie) | \vp | 7na j rozumie prawa przystugujace konsumentom K_WO06 2
U1l potrafi wyszukiwac i analizowac akty prawne z zakresu prawa zywnosciowego K_Uo1 2
Umniejetnosci: u2 potrafi wyszukiwac akty prawne z zakresu ochrony konsumenta K_Uo1 2
(absolwent potrafi) , , K UOl,
potrafi samodzielnie poszerza¢ wiedze z zakresu prawa zywnosciowego oraz ochrony | —
U3 K_U07, 1,1,1
konsumenta
K_U10
jest gotowy do identyfikacji znaczenia spotecznej i zawodowe]j odpowiedzialnosci za
K1 produkcje i wprowadzanie do obrotu zywnosci, przekazywanie informacji o zywnosci | K_K04, 29
Kompetencje: oraz jest gotowy do doksztatcania sie z zakresu prawa zywnosciowego z uwagi na K_KO05 !
(absolwent jest gotow do) zmieniajace sie regulacje prawne
2 jest gotowy do identyfikacji znaczenia spotecznej, etycznej i zawodowej K_KO04, 2 9
odpowiedzialnosci za nieprzestrzeganie praw konsumentéow K_KO05 !

Tresci programowe zapewniajace
uzyskanie efektéw uczenia sie:

Regulacje z zakresu prawa zywnos$ciowego, prawa przystugujgce konsumentom, spoteczne i zawodowe odpowiedzialnosci
za produkcje i wprowadzanie do obrotu zywnosci, przekazywanie informacji o zywnosci.

Sposob weryfikacji efektow uczenia
sie:

Egzamin pisemny w formie pytan testowych i problemowych.

Szczegoty dotyczace sposobow
weryfikacji i form dokumentacji
osigganych efektow uczenia sie:

Protokot ocen, ktére student uzyskat w ramach egzaminu (arkusze egzaminacyjne) oraz z pracy pisemne;j.

Elementy i wagi majace wptyw
na ocene koricowa:

Ocena z egzaminu (100%)

Miejsce realizacji zajec:

Sala wyktadowa




Literatura podstawowa i uzupetniajaca:
1. Dabrowska A., Janos-Kresto M., Ozimek I.: Ochrona i edukacja konsumentéw we wspédtczesnej gospodarce rynkowej. PWE, Warszawa, 2005.

2. Korzycka-lwanow M.: Prawo zywnosciowe. Zarys prawa polskiego i wspdinotowego. Wyd. Prawnicze LexisNexis, Warszawa, 2007.

3. Kowalczyk S.: Bezpieczenstwo i jako$¢ zywnosci. Wyd. PWN SA, Warszawa, 2016.

4. Szymecka-Wesotowska A. (red)., Balicki A., Opoka F., Syska M., Szostek D., Wojciechowski P.: Bezpieczeristwo zywnosci i zywienia. Komentarz. Wolter Kluwer
Polska, Warszawa, 2013.

5. Taczanowski M.: Prawo zywnosciowe. Wyd. Wolters Kluwer SA, Warszawa, 2017.

6. Wybrane akty prawne z zakresu prawa zywnosciowego i ochrony konsumenta.

UWAGI
inne godziny kontaktowe nie ujete w pensum (konsultacje, egzaminy), liczba godzin 4

*) 3 —zaawansowany i szczegétowy, 2 —znaczacy, 1 — podstawowy

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiggniecia zaktadanych dla zaje¢ s0h
efektow uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetnic pole ECTS:

tgczna liczba punktéw ECTS, ktdra student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich lub 0.6 ECTS
innych oséb prowadzacych zajecia: ’




Zatqcznik nr 1 do Uchwaty nr - 2020/2021 z dnia 2021 r.
w sprawie wytycznych dla tworzenia i zmian programow studiow pierwszego stopnia, drugiego stopnia
oraz jednolitych studiow magisterskich rozpoczynajgcych si¢ od roku akademickiego 2021/2022.

Nazwa zajec:

Biochemia ogdlna i zywnosci ECTS 4

Nazwa zajec¢ w j. angielskim:

General and Food Biochemistry

Zajecia dla kierunku studiow:

Zywienie Cztowieka i Ocena Zywnosci

Jezyk wyktadowy:

polski Poziom studidw: 1 stopien

Forma [X] stacjonarne
studiow: [ niestacjonarne

podstawowe Numer semestru: 2

[ kierunkowe

Status zajec: obowigzkowe

[ do wyboru

[ semestr zimowy
semestr letni

Rok akademicki, od ktérego obowigzuje opis (rocznik): | 2021/2022 | Numer katalogowy: 2CZ-ZC-1S-02L-16_21

Koordynator zajec:

Prowadzacy zajecia:

Zatozenia, cele i opis zajec:

Cel: poznanie podstawowych szlakéw metabolicznych oraz mechanizméw ich regulacji w organizmach zywych oraz
biochemicznych podstaw proceséw trawienia spozywanego pozywienia. Praktyczne zapoznanie sie z podstawowymi
metodami i technikami laboratoryjnymi. Nabyta wiedza teoretyczna, umiejetnosci praktyczne oraz kompetencje spoteczne
utatwia dalszy proces dydaktyczny w ramach innych przedmiotéw podstawowych i kierunkowych.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a)  wyktad; liczba godzin 30
b)  ¢wiczenia laboratoryjne; liczba godzin 30

Metody dydaktyczne:

Wyktad z wykorzystaniem nowoczesnych technik audiowizualnych, doswiadczenia w laboratorium (indywidualne oraz
zespotowe), opracowywanie, wykonywanie obliczen biochemicznych oraz interpretacja uzyskanych wynikéw doswiadczen,
konsultacje z wyktadowca.

Wymagania formalne
i zatozenia wstepne:

Podstawowe informacje z zakresu biologii i chemii.

Odniesienie Sita dia
Efekty uczenia sie: tres$¢ efektu przypisanego do zajec: do efektu of. kier*
kierunkowego )
Wiedza: zna i rozumie podstawowe informacje z zakresu procesu trawienia zywnosci, jej jakosci i
(absolwent zna i W1 p o ; ] . p‘ A ) u . 'J.” K_Wo01 1
rozumie) wptywu na zdrowie i procesy biochemiczne przebiegajgce w organizmie cztowieka
Umiejetnosci: potrafi planowac i wykonywac samodzielnie lub w zespole, pod okiem opiekuna proste
(absolwent potrafi) U1 doswiadczenia biochemiczne, zwigzane z analizg jakosciowa zywnosci lub aktywnoscig K_U09 2
enzymow trawiennych
Kompetencje:
(absolwent jest gotow K1 jest gotéw do krytycznej oceny dziatan inzynierskich, w produkcji zywnosci i zasiegania opinii K KO1 1
do) ekspertéw z dyscypliny biochemii w celu wypracowania optymalnych rozwigzan -

Tresci programowe zapewniajgce
uzyskanie efektéw uczenia sie:

Molekularne podstawy proceséw zyciowych, struktura komdrki, katabolizm i anabolizm Energetyka proceséw
biochemicznych. Organiczne zwigzki azotu, aminokwasy egzogenne. Peptydy i biatka: budowa i klasyfikacja. Budowa,
dziatanie i znacznie enzymdw. Rola kofaktoréw enzymdéw oraz witamin. Metabolizm zwigzkdw azotowych: rozktad biatek,
przemiany aminokwasdéw, cykl mocznikowy. Weglowodany: charakterystyka i funkcje. Metabolizm weglowodandw:
glikoliza, fermentacje. cykl fosforanéw pentoz, glukoneogeneza. Biosynteza i degradacja polisacharydéw. Kwasy nukleinowe
budowa ifunkcje. Ekspresja gendw, biosynteza biatka, metody biotechnologiczne stosowane w naukach biologicznych.
Lipidy charakterystyka i funkcje. Budowa i dynamika btony komdrkowej, kanaty i pompy. Metabolizm lipidéw. Etapy
utleniania biologicznego. Przeglad wybranych hormonéw, ich budowy i dziatania. Regulacja i integracja metabolizmu w
organizmach zywych. Molekularne podstawy wybranych choréb metabolicznych.

Whasciwosci aminokwasdéw i biatek oraz metody ich ilosciowego oznaczania. Wptyw wybranych czynnikdw na dziatanie
enzymow. llosciowe oznaczanie zawartosci witaminy C. Metody oznaczania aktywnosci enzyméw wystepujacych w uktadzie
pokarmowym cztowieka: amylaz, proteaz oraz lipaz.

Sposob weryfikacji efektéow uczenia
sie:

W1 i K1: pisemne kolokwia w trakcie ¢wiczen oraz egzamin pisemny, U1: ocena eksperymentéw wykonywanych w trakcie
zajec laboratoryjnych,

Szczegoty dotyczace sposobow
weryfikacji i form dokumentacji
osigganych efektow uczenia sie:

1. Imienne karty ocen studentki/studenta, w ktdrych zapisywane bedg wyniki kolokwidéw oraz oceny za doktadnos¢ i
poprawnos¢ wykonywanych analiz biochemicznych podczas ¢wiczen.
2. Prace egzaminacyjne wraz z trescig pytan egzaminacyjnych i punktacja.

Elementy i wagi majace wptyw
na ocene koricowa:

1. Ocena analiz biochemicznych wykonanych podczas ¢wiczen — 20%

2. Ocena kolokwidw pisanych podczas ¢wiczen — 30%

3. Ocena egzaminu z materiatu wyktadowego — 50%

Warunkiem przystgpienia do egzaminu jest uzyskanie przez studentke/studenta minimum 51% punktéw z analiz
biochemicznych wykonanych podczas ¢wiczen oraz kolokwidow pisanych podczas ¢wiczen.

Miejsce realizacji zajec:

Aula wyktadowa, laboratorium biochemiczne.

Literatura podstawowa i uzupetniajaca:




1. Przewodnik do ¢wiczen z biochemii. red. W. Bielawski, B. Zagdariska, Wydawnictwo SGGW, Warszawa, 2018

2. Krétkie Wyktady: Biochemia. B.D. Hames, N.M. Hooper, J.D. Houghton, Wydawnictwo Naukowe PWN, Warszawa, wyd. 2. 2002 i wydania pozniejsze

3. Biochemia. E. Barikkowski, MedPharm Polska, Wroctaw, 2006 i wydania pdzniejsze

4. Biochemia. J.M. Berg, J.L. Tymoczko, L. Stryer, Wydawnictwo Naukowe PWN, Warszawa, 2005 i wydania pézniejsze

5. Biochemia Harpera ilustrowana. R.K. Murray, D.K. Granner, V.W. Rodwell. Wydawnictwo Lekarskie PZWL, Warszawa, wyd. 6 uaktualnione. 2008 i wydania
pdiniejsze

6. Interpretacja badan laboratoryjnych. J. Wallach Medipage, Warszawa, 2011 wyd.1.

UWAGI

*) 3 —zaawansowany i szczeg6towy, 2 — znaczacy, 1 — podstawowy

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiggniecia zaktadanych dla zajec 120 h
efektow uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetnic pole ECTS:

taczna liczba punktéw ECTS, ktdra student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich lub 2 4 ECTS
innych oséb prowadzacych zajecia: ’




Zatqcznik nr 1 do Uchwaty nr - 2020/2021 z dnia 2021 r.
w sprawie wytycznych dla tworzenia i zmian programow studiow pierwszego stopnia, drugiego stopnia
oraz jednolitych studiow magisterskich rozpoczynajqcych sig od roku akademickiego 2021/2022.

Nazwa zajec: Fizyka ECTS 3
Nazwa zaje¢ w j. angielskim: Physics
Zajecia dla kierunku studiow: Zywienie Cztowieka i Ocena Zywnosci
Jezyk wyktadowy: polski Poziom studidéw: 1 stopien
Forma  [Xlstacjonarne Status zaje¢: podstawowe obowigzkowe Numer semestru: 2 L] semestr zimowy
studidw:

| niestacjonarne

X semestr letni

O kierunkowe O do wyboru

2021/2022

Rok akademicki, od ktérego obowigzuje opis (rocznik): Numer katalogowy: 2CZ-ZC-1S-02L-17_21

Koordynator zajec:

Prowadzacy zajecia:

Zatozenia, cele i opis zajeé:

Cel: Poznanie podstawowych praw fizyki pozwalajacych na zrozumienie mechanizmoéw zjawisk obserwowanych w
przyrodzie, konieczne dla dalszego ksztatcenia w ramach specjalistycznych przedmiotédw przyrodniczych i inzynieryjno-
technicznych realizowanych podczas studiéw.

Opis zajec: Zajecia w ramach przedmiotu fizyka obejmujg: wyktady, podczas ktérych sg wykorzystywane zestawy
doswiadczalne/pokazowe Katedry Fizyki i Biofizyki oraz ¢wiczenia laboratoryjne w czterech pracowniach: mechaniki,
wspotczesnych pomiardw, elektrycznosci i optyki.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a)  wyktad z doswiadczeniami pokazowymi; liczba godzin 15;
b)  ¢wiczenia laboratoryjne; liczba godzin 15

Metody dydaktyczne:

Wyktad, pokazy doswiadczen/eksperymentoéw z fizyki, wykonywanie doswiadczen w ramach ¢wiczen laboratoryjnych oraz
analiza i interpretacja wynikow doswiadczen przy wsparciu prowadzacego, konsultacje.

Wymagania formalne
i zatozenia wstepne:

Znajomos¢ fizyki w zakresie programu szkoty ponadpodstawowej.

Odniesienie Sita dia
Efekty uczenia sie: tresc efektu przypisanego do zajec: do efektu of kier*
kierunkowego )
w1 |#na i rozumie ogdlne prawa fizyki, ktére stanowig podstawe do zrozumienia zjawisk | K_WO01, 11
Wiedza: nauczanych w ramach innych przedmiotéw przyrodniczych i technicznych. K_Wo04 !
(absolwent zna i rozumie) w2 |2 jednostki podstawowych wielkosci fizycznych i rozumie zapis ich wielokrotnoscii | K_WO01, 11
podwielokrotnosci okreslanych przez przedrostki liczbowe. K_WO04 !
U1 potrafi i prawidtowo stosuje gtéwne techniki pomiaru podstawowych wielkosci K U0l 2
fizycznych. _
potrafi opracowywaé wyniki pomiaréw i oszacowac ich niepewnos¢ oraz pozyskiwac i
Umiejetnosci: u2 analizowac informacje z réznych zrédet naukowych w celu krytycznej oceny K_uo1 2
(absolwent potrafi) uzyskanych wynikow.
u3 potrafi komunikowac sie z otoczeniem z uzyciem specjalistycznej terminologii. K_Uo07 1
potrafi planowac i realizowaé wiasny rozwdj przez aktualizowanie wiedzy z zakresu
4
v fizyki. K_U10 2
(absolweﬁ?gf:ct);?vcﬁ; K1 jest gotéw do odpowiedzialnego przekazywania i pogtebiania wiedzy z zakresu fizyki | K_KO1 2

Tresci programowe zapewniajgce
uzyskanie efektéw uczenia sie:

Kinematyka oraz dynamika punktu materialnego i bryty sztywnej. Statyka i dynamika ptynéw. Drgania i fale mechaniczne.
Optyka. Transport energii termicznej i jej wptyw na wiasnosci substancji, zasady termodynamiki. Elektrostatyka.
Elektrodynamika.

Sposob weryfikacji efektow uczenia
sie:

Egzamin pisemny; kolokwium na ¢wiczeniach laboratoryjnych; ocena doswiadczen wykonywanych w trakcie ¢wiczen
laboratoryjnych.

Szczegoty dotyczace sposobow
weryfikacji i form dokumentacji
osigganych efektow uczenia sie:

Karta pytan egzaminacyjnych z oceng; imienne karty oceny pracy studenta na ¢wiczeniach laboratoryjnych.

Elementy i wagi majace wptyw
na ocene koricowa:

Ocena z ¢wiczen laboratoryjnych - 50%
Egzamin pisemny - 50%

Miejsce realizacji zajec:

Aula i sale laboratoryjne Katedry Fizyki i Biofizyki, Instytut Biologii

Literatura podstawowa i uzupetniajaca:
1.  Bobrowski C.: Fizyka — Krétki kurs. Wydawnictwa Naukowo-Techniczne.




Halliday D., J. Walker, R. Resnick: Podstawy fizyki tom 1-5. PWN.

Orear J.: Fizyka tom 1i 2. Wydawnictwa Naukowo Techniczne.

eFizyka Multimedialny podrecznik do nauki fizyki dla szkét ponadgimnazjalnych https://ilf.fizyka.pw.edu.pl/podrecznik/
Open AGH e -podreczniki. Fizyka. Pod redakcja Zbigniewa Kakola https://epodreczniki.open.agh.edu.pl/tiki-index.php
Podrecznik e-Learningowy z fizyki, Katedra Fizyki i Biofizyki, SGGW http://wyrownajpoziom.sggw.pl/

University Physics, praca zbiorowa

Tom 1. (mechanika; fale i akustyka): https://openstax.org/details/books/fizyka-dla-szkét-wyzszych-tom-1

Tom 2. (termodynamika; elektryczno$¢ i magnetyzm): https://openstax.org/details/books/fizyka-dla-szkét-wyzszych-tom-2
. Tom 3. (optyka; fizyka wspotczesna): https://openstax.org/details/books/fizyka-dla-szkét-wyzszych-tom-3

cNouArWLN

.

UWAGI

*) 3 —zaawansowany i szczegétowy, 2 —znaczacy, 1 — podstawowy

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiggniecia zaktadanych dla zaje¢
efektow uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetnic pole ECTS:

75h

tgczna liczba punktéw ECTS, ktdra student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich lub
innych oséb prowadzacych zajecia:

1,2 ECTS




Zatqcznik nr 1 do Uchwaty nr - 2020/2021 z dnia 2021 r.
w sprawie wytycznych dla tworzenia i zmian programow studiow pierwszego stopnia, drugiego stopnia
oraz jednolitych studiow magisterskich rozpoczynajqcych sig od roku akademickiego 2021/2022.

Nazwa zajec: Jezyk obcy angielski 1 ECTS 3
Nazwa zaje¢ w j. angielskim: English as a Foreign Language 1
Zajecia dla kierunku studiow: Zywienie Cztowieka i Ocena Zywnosci

Jezyk wyktadowy: angielski Poziom studidéw: 1 stopien

Forma stacjonarne

studiow: . .
O niestacjonarne

Status zajec: Numer semestru: 2 [ semestr zimowy

semestr letni

podstawowe
O kierunkowe

obowigzkowe
do wyboru

Rok akademicki, od ktérego obowigzuje opis (rocznik): | 2021/2022 | Numer katalogowy: 2CZ-ZC-1S-02L-18_21

Koordynator zajec:

Prowadzacy zajecia:

Zatozenia, cele i opis zajeé:

Opanowanie przedmiotowego jezyka obcego na poziomie B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego,
osiggniecie niezaleznosci jezykowej umozliwiajacej efektywne postugiwanie sie jezykiem obcym w zakresie czterech
sprawnosci (stuchanie, méwienie, pisanie i czytanie) w komunikacji zawodowej i naukowej z uwzglednieniem jezyka
specjalistycznego dla kierunku studidw. Stownictwo zwigzane z ksztatceniem, pracg, nauka, technikg, wymiang informacji,
Srodowiskiem oraz z zakresu specjalistycznego zwigzanego z kierunkiem studidéw. Funkcje jezykowe: opisywanie zjawisk,
procesow, procedur, prowadzenie korespondencji i dyskusji, sporzadzanie notatek, przygotowanie i wygtaszanie prezentacji.
Gramatyka: prawidtowe uzycie form wyrazowych i konstrukcji zdaniowych, stowotwérstwo. Cwiczenie komunikacji,
wymowy i pisowni.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a) ¢wiczenia; liczba godzin 60

Metody dydaktyczne:

Cwiczenia wykonywane w parach i grupach, dyskusja, symulacja, rozwigzywanie problemu, studium przypadku

Wymagania formalne
i zatozenia wstepne:

Ukonczenie kursu jezyka obcego nowozytnego na etapie szkoty sredniej. Znajomos¢ przedmiotowego jezyka obcego na
poziomie B1 lub wyzszym Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego

Odniesienie Sita dia
Efekty uczenia sie: tres¢ efektu przypisanego do zajeé: do efektu of kier*
kierunkowego )
W|edzg: w1 zna stownictwo i struktury potrzebne do osiggniecia efektéw U1-U4 K_wo01 1
(absolwent zna i rozumie)
rozumie ustne wypowiedzi w jezyku obcym na tematy ogdlne i wybrane zawodowe K_uo01, 1,1,1
U1l K_Uo07,
K_U08
U2 potrafi wypowiadad sie na tematy ogdlne i wybrane zawodowe K_u07, 1,1
Umiejetnosci: K_U08
(absolwent potrafi) rozumie sens opracowan, artykutéw, dokumentdw, korespondencji K_U01, 1,1,1
u3 K_U07,
K_U08
U4 potrafi prowadzi¢ korespondencje i przygotowywac wybrane rodzaje dokumentéw K_u07, 1,1
K_U08
Kompetencje: o . . . o K_KO02 1
(absolwent jest gotow do) K1 gotow jest do nawigzywania relacji interpersonalnych postugujac sie jezykiem obcym

Tresci programowe zapewniajgce
uzyskanie efektéw uczenia sie:

Stownictwo zwigzane z ksztatceniem, praca, naukg, technika, wymiang informacji, Srodowiskiem oraz z zakresu
specjalistycznego zwigzanego z kierunkiem studidw. Funkcje jezykowe: opisywanie zjawisk, proceséw, procedur,
prowadzenie korespondencji i dyskusji, sporzadzanie notatek, przygotowanie i wygtaszanie prezentacji. Gramatyka:
prawidtowe uzycie form wyrazowych i konstrukcji zdaniowych, stowotwédrstwo.

Sposdb weryfikacji efektow uczenia
sie:

Ocena biezaca, kolokwium/prezentacja na zajeciach ¢wiczeniowych

Szczegoty dotyczace sposobow
weryfikacji i form dokumentacji
osigganych efektow uczenia sie:

Pisemne kolokwia/streszczenia prezentacji, program wraz z kartg ocen

Elementy i wagi majace wptyw
na ocene koricowa:

Kolokwium/prezentacja — 70%, ocena biezgca — 30%

Miejsce realizacji zajec:

Sala dydaktyczna SPNJO SGGW

Literatura podstawowa i uzupetniajaca:
1. Hugh Dellar Andrew Walkley, Outcomes Upper Intermediate Students Book, National Geographic




. Hugh Dellar Andrew Walkley, Outcomes Upper Intermediate Workbook, National Geographic
. Hugh Dellar Andrew Walkley, Outcomes Advanced Students Book, National Geographic

. Hugh Dellar Andrew Walkley, Outcomes Advanced Workbook, National Geographic

. Murphy Raymond, English Grammar in Use, Cambridge University Press 2012

6. Longman Dictionary of Contemporary English, Pearson 2014

7. Wybrane materiaty i artykuty z prasy i portali o tematyce ogdlnej i specjalistyczne;j.

b WN

UWAGI
inne godziny kontaktowe nie ujete w pensum (konsultacje, egzaminy), liczba godzin 2

*) 3 — zaawansowany i szczegotowy, 2 — znaczacy, 1 — podstawowy

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wiasnej) niezbedna dla osiggniecia zaktadanych dla zajec 60 h
efektow uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetnic pole ECTS:

taczna liczba punktéw ECTS, ktdra student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich lub 2 4 ECTS
innych oséb prowadzacych zajecia: !




Zatqcznik nr 1 do Uchwaty nr - 2020/2021 z dnia 2021 r.
w sprawie wytycznych dla tworzenia i zmian programow studiow pierwszego stopnia, drugiego stopnia
oraz jednolitych studiow magisterskich rozpoczynajqcych sig od roku akademickiego 2021/2022.

Nazwa zajec: Jezyk obcy francuski 1 ECTS 3
Nazwa zaje¢ w j. angielskim: French as a Foreign Language 1
Zajecia dla kierunku studiow: Zywienie Cztowieka i Ocena Zywnosci

Jezyk wyktadowy: francuski Poziom studidéw: 1 stopien

Forma stacjonarne

studiow: . .
O niestacjonarne

Status zajec: Numer semestru: 2 [ semestr zimowy

semestr letni

podstawowe
O kierunkowe

obowigzkowe
do wyboru

2021/2022

Rok akademicki, od ktérego obowigzuje opis (rocznik): Numer katalogowy: 2CZ-ZC-1S-02L-18_21

Koordynator zajec:

Prowadzacy zajecia:

Zatozenia, cele i opis zajeé:

Opanowanie przedmiotowego jezyka obcego na poziomie B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego,
osiggniecie niezaleznosci jezykowej umozliwiajacej efektywne postugiwanie sie jezykiem obcym w zakresie czterech
sprawnosci (stuchanie, méwienie, pisanie i czytanie) w komunikacji zawodowej i naukowej z uwzglednieniem jezyka
specjalistycznego dla kierunku studidw. Stownictwo zwigzane z ksztatceniem, pracg, nauka, technikg, wymiang informacji,
srodowiskiem oraz z zakresu specjalistycznego zwigzanego z kierunkiem studidéw. Funkcje jezykowe: opisywanie zjawisk,
procesow, procedur, prowadzenie korespondencji i dyskusji, sporzadzanie notatek, przygotowanie i wygtaszanie prezentacji.
Gramatyka: prawidtowe uzycie form wyrazowych i konstrukcji zdaniowych, stowotwérstwo. Cwiczenie komunikacji,
wymowy i pisowni.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a) ¢wiczenia; liczba godzin 60

Metody dydaktyczne:

Cwiczenia wykonywane w parach i grupach, dyskusja, symulacja, rozwigzywanie problemu, studium przypadku

Wymagania formalne
i zatozenia wstepne:

Ukonczenie kursu jezyka obcego nowozytnego na etapie szkoty sredniej. Znajomos¢ przedmiotowego jezyka obcego na
poziomie B1 lub wyzszym Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego

Odniesienie Sita dla
Efekty uczenia sie: tres¢ efektu przypisanego do zajeé: do efektu of kier*
kierunkowego )
Wiedzg: w1 zna stownictwo i struktury potrzebne do osiggniecia efektow U1-U4 K_Wo01 1
(absolwent zna i rozumie)
rozumie ustne wypowiedzi w jezyku obcym na tematy ogdlne i wybrane zawodowe K_U01, 1,1,1
U1l K_U07,
K_U08
02 potrafi wypowiadacd sie na tematy ogdlne i wybrane zawodowe K_U07, 1,1
Umiejetnosci: K_U08
(absolwent potrafi) rozumie sens opracowan, artykutéw, dokumentdéw, korespondencji K_uo01, 1,1,1
U3 K_U07,
K_U08
U4 potrafi prowadzi¢ korespondencje i przygotowywac wybrane rodzaje dokumentéw K_u07, 1,1
K_U08
Kompetencje: P . . . S . K K02 1
(absolwent jest gotéw do) K1 gotdw jest do nawigzywania relacji interpersonalnych postugujac sie jezykiem obcym —

Tresci programowe zapewniajgce
uzyskanie efektéw uczenia sie:

Stownictwo zwigzane z ksztatceniem, praca, naukg, technika, wymiang informacji, Srodowiskiem oraz z zakresu
specjalistycznego zwigzanego z kierunkiem studidw. Funkcje jezykowe: opisywanie zjawisk, proceséw, procedur,
prowadzenie korespondencji i dyskusji, sporzadzanie notatek, przygotowanie i wygtaszanie prezentacji. Gramatyka:
prawidtowe uzycie form wyrazowych i konstrukcji zdaniowych, stowotwérstwo.

Sposob weryfikacji efektow uczenia
sie:

Ocena biezaca, kolokwium/prezentacja na zajeciach ¢wiczeniowych

Szczegoty dotyczace sposobow
weryfikacji i form dokumentacji
osigganych efektow uczenia sie:

Pisemne kolokwia/streszczenia prezentacji, program wraz z kartg ocen

Elementy i wagi majace wptyw
na ocene koricowa:

Kolokwium/prezentacja — 70%, ocena biezgca — 30%

Miejsce realizacji zajec:

Sala dydaktyczna SPNJO SGGW

Literatura podstawowa i uzupetniajaca:




Poisson-Quinton Sylvie, Festival 2, podrecznik i ¢wiczenia, CLE International 2005
Poisson-Quinton Sylvie, Festival 3, podrecznik i ¢wiczenia, CLE International 2007

Robert Paul, Le Petit Robert de la langue francaise, LR 2006
Aklz Anne, Bazelle-Shamaei Bernadette, Bonenfant Joélle, Exercices de grammaire en contexte, niveau intermédiaire

. Wybrane materiaty i artykuty z prasy i portali o tematyce ogdlnej i specjalistycznej.

UFWBNRE

UWAGI
inne godziny kontaktowe nie ujete w pensum (konsultacje, egzaminy), liczba godzin 2

*) 3 — zaawansowany i szczegétowy, 2 — znaczacy, 1 — podstawowy

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiggniecia zaktadanych dla zajec 60 h
efektow uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetnic pole ECTS:
taczna liczba punktéw ECTS, ktdra student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich lub 2 4 ECTS

innych oséb prowadzacych zajecia:




Zatqcznik nr 1 do Uchwaty nr - 2020/2021 z dnia 2021 r.
w sprawie wytycznych dla tworzenia i zmian programow studiow pierwszego stopnia, drugiego stopnia
oraz jednolitych studiow magisterskich rozpoczynajqcych sig od roku akademickiego 2021/2022.

Nazwa zajec: Jezyk obcy niemiecki 1 ECTS 3
Nazwa zaje¢ w j. angielskim: German as a Foreign Language 1
Zajecia dla kierunku studiow: Zywienie Cztowieka i Ocena Zywnosci

Jezyk wyktadowy: niemiecki Poziom studidéw: 1 stopien

Forma stacjonarne

studiow: . .
O niestacjonarne

Status zajec: Numer semestru: 2 [ semestr zimowy

semestr letni

podstawowe
O kierunkowe

obowigzkowe
do wyboru

Rok akademicki, od ktérego obowigzuje opis (rocznik): | 2021/2022 | Numer katalogowy: 2CZ-ZC-1S-02L-18_21

Koordynator zajec:

Prowadzacy zajecia:

Zatozenia, cele i opis zajeé:

Opanowanie przedmiotowego jezyka obcego na poziomie B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego,
osiggniecie niezaleznosci jezykowej umozliwiajacej efektywne postugiwanie sie jezykiem obcym w zakresie czterech
sprawnosci (stuchanie, méwienie, pisanie i czytanie) w komunikacji zawodowej i naukowej z uwzglednieniem jezyka
specjalistycznego dla kierunku studidw. Stownictwo zwigzane z ksztatceniem, pracg, nauka, technikg, wymiang informacji,
Srodowiskiem oraz z zakresu specjalistycznego zwigzanego z kierunkiem studidéw. Funkcje jezykowe: opisywanie zjawisk,
procesow, procedur, prowadzenie korespondencji i dyskusji, sporzadzanie notatek, przygotowanie i wygtaszanie prezentacji.
Gramatyka: prawidtowe uzycie form wyrazowych i konstrukcji zdaniowych, stowotwérstwo. Cwiczenie komunikacji,
wymowy i pisowni.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a) ¢wiczenia; liczba godzin 60

Metody dydaktyczne:

Cwiczenia wykonywane w parach i grupach, dyskusja, symulacja, rozwigzywanie problemu, studium przypadku

Wymagania formalne
i zatozenia wstepne:

Ukoriczenie kursu jezyka obcego nowozytnego na etapie szkoty $redniej. Znajomos¢ przedmiotowego jezyka obcego na
poziomie B1 lub wyzszym Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego

Odniesienie Sita dla
Efekty uczenia sie: tresc efektu przypisanego do zajec: do efektu of kier*
kierunkowego )
W|edz§: w1 zna stownictwo i struktury potrzebne do osiggniecia efektow U1-U4 K_Wo01 1
(absolwent zna i rozumie)
rozumie ustne wypowiedzi w jezyku obcym na tematy ogdlne i wybrane zawodowe K_U01, 1,1,1
U1l K_U07,
K_U08
U2 potrafi wypowiadad sie na tematy ogdlne i wybrane zawodowe K_U07, 1,1
Umiejetnosci: K_U08
(absolwent potrafi) rozumie sens opracowan, artykutéw, dokumentdéw, korespondencji K_uo01, 1,1,1
U3 K_U07,
K_U08
U4 potrafi prowadzi¢ korespondencje i przygotowywaé wybrane rodzaje dokumentéw K_U07, 1,1
K_U08
Kompetencje: P . . . S . K K02 1
(absolwent jest gotow do) K1 gotdw jest do nawigzywania relacji interpersonalnych postugujac sie jezykiem obcym —

Tresci programowe zapewniajgce
uzyskanie efektéw uczenia sie:

Stownictwo zwigzane z ksztatceniem, praca, naukg, technika, wymiang informacji, Srodowiskiem oraz z zakresu
specjalistycznego zwigzanego z kierunkiem studidw. Funkcje jezykowe: opisywanie zjawisk, proceséw, procedur,
prowadzenie korespondencji i dyskusji, sporzadzanie notatek, przygotowanie i wygtaszanie prezentacji. Gramatyka:
prawidtowe uzycie form wyrazowych i konstrukcji zdaniowych, stowotwérstwo.

Sposob weryfikacji efektow uczenia
sie:

Ocena biezaca, kolokwium/prezentacja na zajeciach ¢wiczeniowych

Szczegoty dotyczace sposobow
weryfikacji i form dokumentacji
osigganych efektéw uczenia sie:

Pisemne kolokwia/streszczenia prezentacji, program wraz z kartg ocen

Elementy i wagi majgce wptyw
na ocene koricowa:

Kolokwium/prezentacja — 70%, ocena biezgca — 30%

Miejsce realizacji zajec:

Sala dydaktyczna SPNJO SGGW

Literatura podstawowa i uzupetniajaca:
1. DemmeS., Funk H., Kuhn Ch. Studio d B2, Cornelsen
2. Helbig Gerhard, Buscha Joachim, Ubungsgrammatik Deutsch, Langenscheidt 2013




3. Wahrig Grossworterbuch Deutsch als Fremdsprache, PWN
4. Wybrane materiaty i artykuty z prasy i portali o tematyce ogdlnej i specjalistycznej.

UWAGI
inne godziny kontaktowe nie ujete w pensum (konsultacje, egzaminy), liczba godzin 2

*) 3 — zaawansowany i szczegotowy, 2 — znaczacy, 1 — podstawowy

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wiasnej) niezbedna dla osiggniecia zaktadanych dla zajec 60 h
efektow uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetnic pole ECTS:
taczna liczba punktéw ECTS, ktdra student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich lub 2 4 ECTS

innych oséb prowadzacych zajecia:




Zatqcznik nr 1 do Uchwaty nr - 2020/2021 z dnia 2021 r.
w sprawie wytycznych dla tworzenia i zmian programow studiow pierwszego stopnia, drugiego stopnia
oraz jednolitych studiow magisterskich rozpoczynajqcych sig od roku akademickiego 2021/2022.

Nazwa zajec: Jezyk obcy rosyjski 1 ECTS 3
Nazwa zaje¢ w j. angielskim: Russian as a Foreign Language 1
Zajecia dla kierunku studiow: Zywienie Cztowieka i Ocena Zywnosci

Jezyk wyktadowy: rosyjski Poziom studidéw: 1 stopien

Forma stacjonarne

studiow: . .
O niestacjonarne

Status zajec: Numer semestru: 2 [ semestr zimowy

semestr letni

podstawowe
O kierunkowe

obowigzkowe
do wyboru

Rok akademicki, od ktérego obowigzuje opis (rocznik): | 2021/2022 | Numer katalogowy: 2CZ-ZC-1S-02L-18_21

Koordynator zajec:

Prowadzacy zajecia:

Zatozenia, cele i opis zajeé:

Opanowanie przedmiotowego jezyka obcego na poziomie B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego,
osiggniecie niezaleznosci jezykowej umozliwiajacej efektywne postugiwanie sie jezykiem obcym w zakresie czterech
sprawnosci (stuchanie, méwienie, pisanie i czytanie) w komunikacji zawodowej i naukowej z uwzglednieniem jezyka
specjalistycznego dla kierunku studidw. Stownictwo zwigzane z ksztatceniem, pracg, nauka, technikg, wymiang informacji,
srodowiskiem oraz z zakresu specjalistycznego zwigzanego z kierunkiem studidéw. Funkcje jezykowe: opisywanie zjawisk,
procesow, procedur, prowadzenie korespondencji i dyskusji, sporzadzanie notatek, przygotowanie i wygtaszanie prezentacji.
Gramatyka: prawidtowe uzycie form wyrazowych i konstrukcji zdaniowych, stowotwérstwo. Cwiczenie komunikacji,
wymowy i pisowni.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a) ¢wiczenia; liczba godzin 60

Metody dydaktyczne:

Cwiczenia wykonywane w parach i grupach, dyskusja, symulacja, rozwigzywanie problemu, studium przypadku

Wymagania formalne
i zatozenia wstepne:

Ukoniczenie kursu jezyka obcego nowozytnego na etapie szkoty Sredniej. Znajomos¢ przedmiotowego jezyka obcego na
poziomie B1 lub wyzszym Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego

Odniesienie Sita dia
Efekty uczenia sie: tresc efektu przypisanego do zajec: do efektu of kier*
kierunkowego )
W'Edzf’: w1 zna stownictwo i struktury potrzebne do osiggniecia efektéw U1-U4 K_wo01 1
(absolwent zna i rozumie)
rozumie ustne wypowiedzi w jezyku obcym na tematy ogdlne i wybrane zawodowe K_U01, 1,1,1
U1 K_U07,
K_U08
U2 potrafi wypowiadad sie na tematy ogdlne i wybrane zawodowe K_U07, 1,1
Umiejetnosci: K_uos
(absolwent potrafi) rozumie sens opracowan, artykutéw, dokumentéw, korespondencji K_Uo01, 1,1,1
u3 K_U07,
K_U08
U4 potrafi prowadzi¢ korespondencje i przygotowywaé wybrane rodzaje dokumentéw K_U07, 1,1
K_U08
Kompetencje: L . . - o . K K02 1
(absolwent jest gotow do) K1 gotow jest do nawigzywania relacji interpersonalnych postugujac sie jezykiem obcym | “—

Tresci programowe zapewniajgce
uzyskanie efektéw uczenia sie:

Stownictwo zwigzane z ksztatceniem, praca, naukg, technika, wymiang informacji, Srodowiskiem oraz z zakresu
specjalistycznego zwigzanego z kierunkiem studidw. Funkcje jezykowe: opisywanie zjawisk, proceséw, procedur,
prowadzenie korespondencji i dyskusji, sporzadzanie notatek, przygotowanie i wygtaszanie prezentacji. Gramatyka:
prawidtowe uzycie form wyrazowych i konstrukcji zdaniowych, stowotwédrstwo.

Sposob weryfikacji efektow uczenia
sie:

Ocena biezaca, kolokwium/prezentacja na zajeciach ¢wiczeniowych

Szczegoty dotyczace sposobow
weryfikacji i form dokumentacji
osigganych efektow uczenia sie:

Pisemne kolokwia/streszczenia prezentacji, program wraz z kartg ocen

Elementy i wagi majgce wptyw
na ocene koricowa:

Kolokwium/prezentacja — 70%, ocena biezgca — 30%

Miejsce realizacji zajec:

Sala dydaktyczna SPNJO SGGW

Literatura podstawowa i uzupetniajca:
1. Esmantova Tatiana, Pycckuii a3bik 5 anemeHToB yuebHUMK yposeHb B1, Sankt Petersburg 2012
2.  Cieplicka Maria, Torzewska Danuta, Pycckuit si3bik — kompedium tematyczno-leksykalne 2, Poznar 2008




3.  Gotubiewa Albina, Kuratczyk Magdalena, Gramatyka jezyka rosyjskiego z ¢wiczeniami PWN, Warszawa 2014

4.  Wielki stownik rosyjsko-polski PWN, Warszawa 2013
5.  Wybrane materiaty i artykuty z prasy i portali o tematyce ogdlnej i specjalistyczne;j.

UWAGI
inne godziny kontaktowe nie ujete w pensum (konsultacje, egzaminy), liczba godzin 2

*) 3 — zaawansowany i szczegotowy, 2 — znaczacy, 1 — podstawowy

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiggniecia zaktadanych dla zaje¢ 60 h
efektow uczenia sie - na tej podstawie nalezy wypetnic pole ECTS:
tgczna liczba punktéw ECTS, ktdra student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich lub 2 4 ECTS

innych oséb prowadzacych zajecia:




