Program ksztatcenia uwzglednia aspekty zywieniowe, dietetyczne,
technologiczne, techniczne oraz ekonomiczne i organizacyjne dotyczace
zywienia réznych grup populacyjnych (np. dzieci, osoby starsze, sportow-
cy). W programie studidow znajdujg sie m.in. takie przedmioty jak zywienie
cztowieka, ocena zywienia, podstawy dietetyki, zywienie oséb starszych,
analiza sensoryczna, zywnosé funkcjonalna i ekologiczna, systemy za-
pewnienia bezpieczeristwa zdrowotnego zywnosci. Absolwenci posiadajg
wiedze i umiejetnosci dotyczace znaczenia racjonalnego zywienia w za-
chowaniu zdrowia. Znaja metody i sposoby przetwarzania, utrwalania,
przechowywania oraz analizy i kontroli jakosci produktéw spozywczych.
Rozumiejg zasady funkcjonowania rynku zywnosci oraz istote marketingu
zywnosciowego i zachowan konsumentdéw. Znajduja zatrudnienie w insty-
tucjach i przedsiebiorstwach zajmujacych sie zywieniem cztowieka, pro-
dukcja i przetwdrstwem zywnosci, placéwkach zarzadzajacych jakoscia

i bezpieczeristwem zywnosci, instytucjach i laboratoriach zajmujacych sie
ocena zywnosci, a takze organizacjach zajmujgcych sie ochrong konsu-
mentow.

przedmioty rekrutacyjne
(jeden do wyboru)
biologia/matematyka/
chemia

Poczatek studidow Czas trwania
Rodzaj studiow Studia | stopnia (semestr) (semestry)
Stacjonarne v zimowy 7
Niestacjonarne v zimowy 8

Poczatek studidw Czas trwania
Studia Il stopnia (semestr) (semestry)
v letni 3

v zimowy 3



