Publikacje i wystąpienia konferencyjne studentów KGiHŻ

Pałubicki Bartłomiej, Makuszewska Kamila
· Poster na konferencji naukowej (nagroda)
· Trafiałek J., Czarniecka-Skubina E., Pałubicki B., Makuszewska K., Kołożyn-Krajewska D., The assessment of compliance the rulet of hygiene in catering establishments producing foods in the presence of the consumer on selected examples, 6th International Conference on the quality and safety in food production chain, Wrocław, 26-27 June 2014.
· Dr hab. Joanna Trafiałek, prof. dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina
Marcin Kruk
· Wystąpienie konferencyjne; I miejsce na konferencji w sekcji technologicznej. Doniesienie ustne 
· “Wykorzystanie bakterii kwasu octowego do produkcji piwa typu Sour Ale”, w: I ogólnopolska konferencja studentów i doktorantów: żywność, żywienie, rynek. Innowacje w nauce i praktyce.
· dr inż. Katarzyna Neffe-Skocińska
Marcin Maślanka
· wystąpienie konferencyjne I Nagroda na Przeglądzie Dorobku Kół Naukowych SGGW
· Maślanka, M., 2019. Jakość i bezpieczeństwo produktów żywnościowych po upływie daty minimalnej trwałości na przykładzie kaszy jaglanej.
· Dr hab. Monika Trząskowska
Marcin Kruk, Tomasz Wójcik
· wystąpienie konferencyjne I Nagroda na Przeglądzie Dorobku Kół Naukowych SGGW
· Kruk, M., Wójcik, T., 2018. Wykorzystanie symbiotycznego grzyba SCOBY do produkcji mlecznych napojów fermentowanych.
· Dr hab. Monika Trząskowska
Wiktoria Soszyńska, Patryk Pokorski
· Wystąpienie konferencyjne, Wyróżnienie,  Przegląd Kół Naukowych
· Analiza składu mleka kobiecego za pomocą analizatora składu mleka kobiecego firmy MIRIS w wybranych Bankach Mleka Kobiecego w Polsce
· Dr inż. Elżbieta Rosiak, mgr inż. Mateusz Gemba
Jakub Sochański, Marta Wójtowicz
· Wystąpienie konferencyjne, III nagroda, Przegląd Dorobku Kół Naukowych 2018
· Opracowywanie marynaty do mięsa drobiowego
· Dr hab. D. Jaworska


Mateusz Lejwoda
· Konferencja naukowa, nagroda
· Wpływ zachowań żywieniowych na wyrównanie metaboliczne cukrzycy typu I; I Ogólnopolska Konferencja Naukowa Studentów i Doktorantów „Żywność, Żywienie, Rynek. Innowacje w nauce i praktyce”
· Dr inż. D. Gajewska, Dr hab. D. Jaworska
Marcin Kruk, Tomasz Wójcik
· Międzynarodowy  3 etapowy konkurs: Food Technologist 2020 II miejsce, nagroda
· Dr hab. M. Trząskowska, Dr hab. D. Jaworska
Aleksandra Jaskulska i Wojciech Grodzicki
· wystąpienie konferencyjne I miejsca za prezentację projektu
· Zastosowanie nadtlenku wodoru jako ekologicznej metody dezynfekcji ziarna w produkcji kiełków spożywczych. 8 grudnia 2017r. XLIV przegląd dorobku Kół Naukowych SGGW, Koło Naukowe Żywieniowców.
· Dr hab.  D. Zielińska
Antonina Dobrowolska, Marcin Kruk
· wystąpienie konferencyjne wyróżnienie za prezentację projektu
· Zastosowanie bakterii fermentacji mlekowej do produkcji piwa typu kwaśnego o właściwościach probiotycznych	6 grudnia 2019r. XLVI przegląd dorobku Kół Naukowych SGGW, Koło Naukowe Żywieniowców.
· Dr hab.  D. Zielińska
Marcin Kruk, Bartłomiej Mierzejewski, Tomasz wójcik
· Wystąpienie na Przeglądzie Dorobku Kół Naukowych 2017, wyróżnienie
· Żelki na bazie składników naturalnych jako alternatywa dla słodyczy tradycyjnych
· Dr hab. Danuta Jaworska
Kinga Kozikowska, Monika Miernicka
· Wystąpienie na Przeglądzie Dorobku Kół Naukowych 2017, wyróżnienie
· Sery twarogowe z innowacyjnymi dodatkami na bazie warzyw.
· Dr hab. Danuta Jaworska
Monika Wroniszewska
· Wystąpienie na Przeglądzie Dorobku Kół Naukowych 2017, nagroda
· Food Box- zdrowie w pudełku
· Dr hab. Danuta Jaworska
Mariusz Żuk
· Wystąpienie na Przeglądzie Dorobku Kół Naukowych 2017, nagroda
· Przetwórstwo żywności jako sposób na resocjalizację osób wykluczonych społecznie
· Dr hab. Danuta Jaworska
Ewelina Pieczykolan, Małgorzata Sobieralska
· Wystąpienie na Przeglądzie Dorobku Kół Naukowych 2017, nagroda
· Wykorzystanie makuchów jako surowca wzbogacającego żywność w związki bioaktywne na przykładzie przekąsek
· Dr hab. Danuta Jaworska
Małgorzata Sobieralska
· wystąpienie konferencyjne, wyróżnienie na Przeglądzie Dorobku Kół Naukowych SGGW
· Sobieralska, M., 2017. Ziarna zbóż jako surowiec do produkcji pełnowartościowych kiełków.
· Dr hab. Monika Trząskowska
